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Coleta de mel de Guaraipo (Melipona bicolor)
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ORIENTAGOES

o Qual mel coletar:
o Somente o mel dos potes
fechados;
» Assegurando que o mel esteja
completamente maduro;

o Abertura dos potes:

o Deve ser feita com uma espdtula

ou utensilio devidamente
higienizado;

o Evitar contato com o fundo ou as

laterais do pote (Prevenindo a

contaminac&o por cerume).

TECNICAS DE COLETA

« Sucgdo:
o Exemplos:

» Seringa, bomba manual ou
elétrica;

o Como:

« Com sugador e mangueira, o
mel é retirado diretamente dos
potes para um recipiente
estéril (plastico ou vidro);

o Aplicagdo:

» |deal para caixas caboclas ou

pequenas quantidades;
« Viragem:
o Como:

= Apos remover a melgueira
cheia, os potes sdo perfurados
com material limpo e virados
sobre uma malha fina limpa
ou caixa de inox;

O mel é filtrado e armazenado

em um recipiente limpo;
o Aplicacdo:
= Indicado para caixas racionais
e coletas em larga escala.

BENEFICIAMENTO

 Aplicagdo:
o Transforma o mel in natura em
um produto mais estavel;
» Prolonga a durabilidade do
mel;
= Facilita o armazenamento e a
comercializagdo;

« Métodos:
o Refrigeracdo;
o Desumidificacdo;
o Maturacdo;
o Pasteurizagdo.




