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RESUMO

Esta pesquisa compreende o embasamento tedrico para a
reciclagem de uma residéncia que pertenceu ao Cel. Agostinho
Souza, situada a rua Barao do Rio Branco, em Curitiba PR, com o
intuito de adequa-la ao novo uso como uma cervejaria artesanal
aberta a visitacdo. Tem como finalidade conceituar patriménio e as
possibilidades de intervenc¢do visando a sua preservagao, assim
como estudar a tipologia arquitetdnica das industrias cervejeiras
de pequena escala. Também é feita a analise de obras correlatas,
as quais contribuiram com parametros de projeto, assim como o
levantamento de dados da obra em questdo, realizando-se a
interpretagdo da realidade da proposta. Ao final, sdo definidas e
caracterizadas as principais diretrizes projetuais, em que se
procurou prever a utilizagao de recursos tecnolégicos atuais, além
de solugdes eficientes, sustentaveis e viaveis do ponto de vista
nacional, estabelecendo assim as bases para o desenvolvimento
em sequéncia da proposta arquitetdnica.

Palavras-chave: Patriménio Histdrico. Reciclagem Arquiteténica.
Cervejaria.



ABSTRACT

The present theme comprehends theoretical foundation for the
conversion of the former house of Cel. Agostinho Souza, situated
on Rua Barao do Rio Branco, in Curitiba PR, in order to adapt it to
the new function as a craft brewery open to visitation. This work
has the finality to concept historical heritage and the intervention
possibilities aiming it's preservation, as well as study the
architectural typology of small-scale breweries. An analysis of
correlate buildings is made, observing characteristics of functional
aspects of their projects, also the research of information of the
building in question and substantiate an interpretation of the
proposal's reality. Concluding the work is the establishment of
project guides incorporating the current use of technological
resources, and functional, efficient and sustainable solutions on
national context in order to set guidelines for future architectural
design.

Key-words: Heritage. Architectural Recycling. Brewerly.
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1 INTRODUCAO

1.1 Delimitacao do Tema

O tema do presente TRABALHO FINAL DE GRADUAGAO — TFG em arquitetura e
urbanismo da UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA — TFG consiste na proposta de
reciclagem da casa Cel. Agostinho Souza, localizada a Rua Bardo do Rio Branco na
regiao central de Curitiba PR, préximo a Praca Eufrasio Correia, importante sitio
histérico da cidade. A Rua Bardo do Rio Branco constitui-se em um marco para a
cidade, tanto por seu papel civico desde sua criacdo, como pelas caracteristicas de
sua implantacdo, que a transformou em principal eixo de ligagdo entre a antiga
Estacdo Ferroviaria e o antigo Paco Municipal, situado no nucleo histérico de
Curitiba. Por conseguinte, a regidao abrigava estabelecimentos comerciais, hotéis e
residéncias abastadas que marcavam a paisagem urbana e caracterizavam a

identidade da entao Capital da Provincia do Parana.

O casarao histérico escolhido como objeto deste trabalho foi construido pelo
Coronel Agostinho Souza em estilo eclético para abrigar sua familia, fazendo parte
da histéria da cidade e do patriménio dos curitibanos, sendo, portanto, merecedor de
cuidados a fim de ser preservado. Embora ndo tombada, em seus aspectos legais, a
edificacdo faz parte da memoria daquela zona urbana especifica, constituindo-se de
exemplar da arquitetura tipica — tanto em termos estéticos como de uso — daquele
periodo histérico: a Primeira Republica (1889-1930).

A reciclagem arquitetbnica, por conceito basico, consiste na transformacéao
de uso de uma edificacdo preexistente, o que requer um levantamento prévio das
condices fisicas e espaciais, seguindo por um dimensionamento e adequacao de
instalagbes para a plena e satisfatéria utilizagdo da mesma em seu novo carater.
Devido a sua localizacao e porte, pretende-se a priori adequa-la ao uso como
cervejaria artesanal (bierhaus), adaptando a residéncia de interesse historico para
um bar/restaurante, a fim de que reuna igualmente condi¢cdes a realizacdo de
workshops e eventos de difusdo da bebida, requerendo a criacdo de um anexo para
instalacdo de uma fabrica aberta a visitacao publica, o que devera ser proposto e
apresentado, em nivel de anteprojeto em um segundo momento do TFG.
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1.2 Objetivos

1.2.1 Objetivo Geral

Fundamentar uma proposta de reciclagem arquiteténica de uma edificagao
de interesse historico para uso voltado a producao, difusdo e comercializacdo de
bebidas artesanais — no caso, cerveja artesanal —, trabalhando com as questdes
ligadas tanto a preservacao patrimonial como as condicionantes projetuais nas areas
de lazer, comércio e fabricagdo de cervejas.

1.2.2 Objetivos Especificos

Desenvolver uma pesquisa tedrico-conceitual que dé subsidios para
compreender os fatores intervenientes em uma proposta de preservacao
arquitetbnica e adaptacdo a novos usos, estudando possiveis posturas de
intervencao patrimonial e aplicando-as em um caso especifico (habitacdo unifamiliar
de interesse historico).

Estudar exemplos de reciclagens de carater similar ao pretendido, sejam
estes nacionais ou nao, caracterizando-os estética, técnica e funcionalmente, assim
como documentar a histéria da edificagao e seu valor patrimonial, justificando sua
preservagao e decorrente adequacao ao uso sugerido (cervejaria artesanal).

Conceituar e situar historicamente a fabricagdo e comercializacdo de
cervejas em pequena escala, de modo a identificar particularidades programéticas e
condicionantes espaciais para essas atividades, criando diretrizes projetuais para o
desenvolvimento de uma proposta arquitetbnica, a ser apresentada em nivel de

anteprojeto, de uma bierhaus para a cidade de Curitiba PR.

1.3 Justificativas

Este trabalho justifica-se pela importancia da preservacdo do patriménio
histérico, por meio da conservacado e reciclagem de edificacbes antigas, sem a
necessidade recorrente a medidas extremas como o tombamento e o financiamento
publico. Além disso, ha o interesse pessoal na area e cervejas especiais — ramo de
crescimento rapido e recente no pais em desmistificacdo do fenémeno pilsen

comercial —, assim como o destaque crescente deste tipo de bebida, cada vez mais
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valorizado tanto em termos culturais como gastronémicos, especialmente em areas

de grande infuéncia imigratoria como Curitiba e Regido Metroplitana.

Por fim, este tema de TFG tem também como justificativa a possibilidade de
associar preocupacgdes artisticas, culturais e preservacionistas com questoes de
adequacao espacial e tecnolégica em uma proposta arquitetbnica voltada a
realidade local, ao mercado profissional e ao panorama contemporaneo, de grande

viabilidade seja como exercicio académico ou experiéncia projetual.

1.4 Metodologia de Pesquisa

Como métodos de desenvolvimento do presente trabalho foram empregados
a revisao web e bibliografica sobre patriménio, preservacionismo, reciclagem, cultura
da cerveja e fabricagdo de cervejas artesanais. Além disso, fez-se o estudo
comparativo de casos e o levantamento histérico, técnico e fotografico do bem a ser
preservado e adaptado ao novo uso. Também fizeram parte da metodologia
cientifica visitas in loco e entrevistas a cervejeiros, além de demais profissionais

envolvidos na atividade.

1.5 Estrutura do Trabalho

Em termos gerais, esta monografia de conclusdo de curso esta estruturada
em cinco capitulos. O presente capitulo aborda o contexto onde a pesquisa esta
inserida, apresentado sua introducdo em tdpicos como: delimitacdo tematica,

objetivos geral e especificos, justificativas, metodologia e estrutura do trabalho.

Nos capitulos 2 e 3 faz-se a conceituagao tematica, sendo que primeiramente
trata da revisdo bibliografica sobre o patriménio cultural, abordando, em termos
gerais, sua definicdo, classificacdo, métodos de preservacdao e aspectos de
sustentabilidade. Ja, em um segundo momento, aborda a cerveja, em seus aspectos
histéricos e culturais, como origem, evolugao e, principalmente, fabricagéo.

O capitulo 4 apresenta o estudo comparativo de casos correlatos, de modo a
encontrar parametros para a reciclagem que € o foco principal deste trabalho. No
capitulo 5, ha a interpretagao da realidade, onde se situa o levantamento do local,
em seus aspectos histéricos, fisicos e arquitetbnicos, os quais possibilitem o
desenvolvimento projetual da proposta. Por fim, no capitulo 6, sdo apresentadas as
diretrizes basicas de projeto, seguidas pelas referéncias e fontes de pesquisa.
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2 CONSIDERACOES GERAIS SOBRE A PRESERVACAO
DO PATRIMONIO ARQUITETONICO

2.1 Conceituacao e Classificacao do Patrimoénio

Em termos gerais, por Patriménio Cultural entende-se o conjunto dos bens
culturais’ de um povo, portadores de valores que podem ser legados a geracgdes
futuras, os quais constituem a identidade de uma comunidade. Os bens culturais
"compreendem todo testemunho do homem e seu meio, apreciado em si mesmo,
sem estabelecer limitacdes derivadas de sua propriedade, uso, antiguidade, ou valor
econbmico" (IEPHA, 2013, p.1). Podem ser divididos em naturais, imateriais e

materiais, podendo ser estes ultimos moveis ou imoveis.

Ainda de acordo com o site do IEPHA (2013), o patrimbénio ndo pode ser
compreendido de maneira objetual e monumental, pois engloba as diversas
manifestacbes e centros urbanos de grupos de épocas também diversas. A
diversidade de povos e épocas, suas manifestacées, riqguezas inerentes a estas e a
valorizagdo da pluralidade é essencial para o desenvolvimento e o bem-estar

humano, este atingido através do exercicio da meméria e da cidadania.

Em outras palavras, o patriménio cultural de um povo consiste nos bens
histéricos e artisticos, materiais ou ndo, que sao preservados de muitas maneiras,
visando a garantia da manutencdo da memoria de sua histéria e de sua cultura
(ARANTES, 1984). Quanto a classificacdao patrimonial, bens naturais sdo aqueles
advindos da natureza, com pouca ou nenhuma alteracao antropica. Sao os recursos
naturais, paisagens e ecossistemas. Mais do que preservar as caracteristicas da
sociedade que habita nesse meio, conforme Lemos (1981), deve-se preservar
também as condicbes minimas de sobrevivéncia, baseada nos recursos naturais e
no conhecimento de como transforma-los, o que engloba os bens imateriais. Para
Choay (2001), os bens culturais imateriais consistem no “saber-fazer” (savoir-faire;
know-how), ou seja, as técnicas, o conhecimento e toda a producéao cultural de uma

civilizagdo, o que englobaria a lingua, a tradicao oral, as expressées musicais, etc.

! Bens sdo toda e qualquer obra natural ou produzida pelo homem, passivel de valorizagdo, podendo
ser moveis ou ndo. Denominam-se bens culturais aqueles que representam um determinado estagio
do desenvolvimento de um grupo social, desde pequenos usos e costumes até obras eruditas, sendo
assim alvo de tombamento pelo Poder Publico ou pelas comunidades organizadas (N. autora).
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Nas palavras de Lemos (1981), tratam-se dos elementos nao-tangiveis do
patriménio cultural, o qual, portanto, recebe a designacao de “imaterial”, pois

"[...] é transmitido de geragao a geracao, constantemente recriado
pelas comunidades e grupos em funcédo de seu ambiente, de sua
interacdo com a natureza e de sua histéria, gerando um
sentimento de identidade e continuidade, contribuindo para

by

promover o respeito a diversidade cultural e a criatividade
humana. E apropriado por individuos e grupos sociais como
importantes elementos de sua identidade" (IPHAN, 2013, p.1).

Em contrapartida, os bens materiais sao artefatos fisicos, os quais se
constituem de objetos, artefatos ou construcdes obtidas a partir do meio ambiente
através do “saber-fazer’. Podem ser divididos em bens moveis ou bens imoveis,
sendo os primeiros aqueles artefatos que podem ser transportados e armazenados
em um local fechado, além de permitirem ser expostos a visitacdo, tais como
documentos histéricos, obras de arte, mobiliarios e utensilios, entre outros. Ja os
bens iméveis ndo podem ser movidos — "exceto quando a salvaguarda do
monumento o exigir ou quando o justificarem grandes razdes de interesse nacional
ou internacional”, de acordo com a Carta de Veneza® (p.2). Além de edificacdes em
geral, abrangem nucleos histéricos e paisagens urbanas. E importante frisar que os
bens imoveis ndo se restringem a preservar o edificio isoladamente, mas também

seu entorno, garantindo sua visibilidade e fruicao (IEPHA, 2013).

Nestes termos, pode-se definir como Patriménio Arquiteténico o conjunto de
bens arquitetdnicos, urbanisticos e/ou paisagisticos com interesse de preservacao,
seja por motivos histéricos — por terem servido de cenario a fatos e acontecimentos
de relevancia na histéria de uma comunidade, constituindo-se assim em
testemunhos fisicos e concretos da sua evolucao politica e socioeconémica —, seja
por razdes artisticas — por serem exemplares Unicos de manifestacbes da arte e
excepcionalidade humana em dado momento do desenvolvimento cultural de

determinada sociedade.

2 A Carta de Veneza é a designacdo mais comumente divulgada da Carta Internacional para a
Conservacdo e Restauracdo de Monumentos e Sitios; um documento firmado na cidade de Veneza,
Italia, em maio de 1964, por ocasido do Il CONGRESSO INTERNACIONAL DE ARQUITETOS E TECNICOS DE
MONUMENTOS HISTORICOS — ICOMOS, quando se reuniram importantes especialistas em restauragao
de monumentos com o intuito de estabelecer principios comuns que deveriam presidir a conservacao
e a restauragdo a partir de entdo, considerando que as obras monumentais estédo carregadas de uma
mensagem espiritual do passado, a qual continua, no momento presente, como o testemunho vivo de
suas tradicdes (N. autora).
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Assim, de acordo com Amaro (2008), o patrimbnio arquiteténico pode ser
considerado um subconjunto do patriménio cultural material e imovel, constituido por
obras arquitetbnicas que, por sua técnica construtiva, estilo ou histéria, sdo de
grande importancia para a preservacao da identidade e cultura de um povo.

2.2 Preservacao do Patrimonio Arquitetonico

A palavra “preservagao” — originaria do latim praeservare, que significa
“‘observar previamente” — tem hoje em dia o sentido de guardar ou conservar 0s
bens culturais para os proximos tempos, sendo basicamente uma medida politico-
administrativa (CASTRO, 1991). A preservagao patrimonial garante a continuidade
das manifestacdes culturais; a melhoria da qualidade de vida da populacdo; € o
exercicio da memodria e da cidadania. Por ser de interesse da comunidade, deve ser
esta a principal responsavel pela preservacdo e perpetuacdo de sua histéria e
cultura, sendo a intervencdo do Poder Publico o ultimo passo de preservagao, ou
seja, uma medida extrema a ser usada quando nao ha recursos técnicos, materiais

ou organizacdes coletivas capazes de exercer as acdes requeridas de preservacao.

Conforme Bione (2002), o valor dos bens culturais "reside em sua
capacidade de estimular a memoéria das pessoas historicamente vinculadas a
comunidade, contribuindo para garantir sua identidade cultural e melhorar sua
qualidade de vida" (p. 3). Devem ser preservados os bens caracterizados por sua
exemplaridade e representatividade, assim como aqueles que contribuem para a

manutencao e entendimento dos conjuntos e ambiéncias.

Preservar o patriménio é dever do cidaddo e do Estado®. A eles cabe a
funcdo de incentivar e fomentar a preservacao, definindo referéncias técnicas de
qualidade; criando e irradiando oportunidades de acontecimento e financiamento.
Devem difundir métodos e acdes de protecdo, além de apoiar e orientar agentes
culturais, instituicbes e comunidades, buscando desta maneira a valorizacdo de
politicas preventivas, compensatérias e de incentivo. O Estado deve agir de forma a

criar consciéncia preservacionista através da educagao patrimonial, para entao

% A comunidade é a verdadeira responsavel e guardia de seus valores culturais. O patriménio cultural
pertence a comunidade que produziu os bens culturais que o compdem. Nao se pode pensar em
protecdo, sendo no interesse da prépria comunidade, a qual compete decidir sobre sua destinagédo no
exercicio pleno de sua autonomia e cidadania (BIONE, 2002, p. 3).
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fiscalizar a preservacao dos bens e do patriménio; e elaborar e estabelecer medidas
legais de protecao para a hipétese das outras medidas falharem (IEPHA, 2013).

Quando a populacdo nao é capaz de proteger um bem cultural por si s0,
ainda de acordo com a mesma fonte, deve haver a intervencao do Estado de forma
mais incisiva, através de levantamento de inventarios; por meio de legislacdo
urbanistica adequada consolidada nos planos diretores municipais e leis municipais
de uso do solo; além de politicas tributarias incentivadoras da preservacao da

memoria; e, finalmente, tombamentos.

Literalmente, tombamento consiste em cadastrar um bem cultural no
chamado Livro do Tombo®. Para Castro (1991), trata-se do reconhecimento legal de
que uma obra é patriménio, ou seja, € um dos institutos juridicos por meio do qual o
Poder Publico determina que os bens culturais seriam objeto de protecao. Segundo
Lemos (1981), constitui-se de

"[...] um atributo que se da ao bem cultural escolhido e separado
dos demais para que, nele, fique assegurada a garantia da
perpetuagcdo da memoria. Tombar, enquanto for registrar, é
também igual a guardar, preservar. O bem tombado ndo pode ser
destruido e qualquer intervengcado por que necessite passar deve
ser analisada e autorizada" (p. 85).

O tombamento ndo impede a alienacdo do imével nem implica a
desapropriacdo do mesmo, ou seja, 0 bem continua de posse e usufruto do
proprietario, que se torna responsavel por sua integridade fisica. No entanto, o
tombamento torna-se problematico para o proprietario quando incide sobre um
imovel localizado em zona valorizada da cidade, ja que, por haver restricbes
drasticas quanto a modificacdo, o valor do imével para venda diminui, em
decorréncia da falta de conscientizacdo do mercado imobiliario das vantagens que

podem resultar desta atribuigéo.

* A expressao Livro do Tombo provém do Direito Portugués, onde a palavra “tombar” tem o sentido de
registrar, inventariar e inscrever bens nos arquivos do Reino. Tal inventario era inscrito em livro
proprio que era guardado na Torre do Tombo: a torre albarrd do castelo de S&ao Jorge, em Lisboa
(Portugal). Ali se guardavam, para além dos referidos tombos de registro e demarcacao de bens e
direitos, os documentos da Fazenda, os capitulos das Cortes, os livros de chancelaria, os registros de
instituicdo de morgados e capelas, os testamentos, os forais, as sentengas do juiz dos feitos da
Coroa, as bulas papais, os tratados internacionais, a correspondéncia régia e muitos outros
documentos oficiais da histéria do pais, e muitos referentes a Histéria do Brasil (PATRIMONIO
CULTURAL, 2013).
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"Sem duvida, tornamos a repetir, a base correta do “como
preservar” esta na elucidagdo popular, na educagao sistematica
que difunda entre toda a populacdo, dirigentes e dirigidos, o
interesse maior que h& na salvaguarda de bens -culturais"
(LEMOS, 1981, p.109).

O processo de tombamento, de acordo com Castelnou (2009), requer uma
série de condicionantes que, quase sempre, tém fundo econdmico, uma vez que a
classificacdo dos bens a serem preservados é essencialmente de cunho financeiro,
pois depende das verbas disponiveis e das prioridades de preservacdo. Em uma
cidade, estao sujeitas ao tombamento quaisquer obras que representem a memoria
urbana, por questdes arquitetdnicas, simbdlicas ou sentimentais. Assim, tanto
ruinas, edificacbes incompletas — demolidas ou com partes faltosas — e sitios
arqueoldgicos, como construgdes recentes, casas modestas e edificios ainda em
uso podem ser tombados como patriménio. Até mesmo bens naturais (arvores,

matas, lagos, etc.) sdo tombados (IPHAN, 2013).

Comparada com a demolicdo — e seguinte construgdo —, a preservagao €
mais vantajosa, pois, conforme Fitch (1981), requer menos tempo, emprega mais
mao-de-obra, garante melhor qualidade — ja que frequentemente os edificios antigos
sao mais bem construidos, com paredes mais espessas, pés direitos mais altos, etc.,
além de possuirem melhor eficiéncia energética por terem sido projetados para
utilizar a iluminagéo e ventilagdo naturais — e quase sempre exige menos capital, o

que definiria a preservacao como atitude essencialmente sustentavel.

Ja em meados da década de 1970, Harry M. Weese®, citado por Fitch
(1981), defendia a preservacdo do patriménio, tanto em termos econémicos como
energéticos, explanado:

"Atualmente, a economia é uma razao suficiente para justificar a
preservagao. Sera que possuimos recursos para reconstruir nosso
entorno a cada geragdo? Com a duplicacdo dos custos de
construgdo nos ultimos cinco anos, novas obras estdo fora do
mercado, tornando a reciclagem ndao um exercicio sentimental,
mas uma necessidade [...] Outro motivo que |justifica a
preservagao, é a conservagao de energia. O valor residual de
energia acumulada nas cidades é enorme, concentrada em ruas,
edificagbes, equipamentos. Esta energia foi aplicada nas varias
obras efetivadas ao longo do tempo de desenvolvimento urbano.
Este é o conteludo energético de uma cidade, que é desperdicado
quando qualquer edificio € demolido" (p. 18).

> WEESE, H. M. Journal of architectural education (1976), periddico publicado desde 1947 pela
Routledge Publishing Ltd. em conjunto a Associate of Collegiate Schools of Architecture.
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Segundo Fitch (1981), Weese empregava um conceito novo naquela época:
o de valor residual de energia do meio ambiente construido, segundo o qual o meio
ambiente deve ser avaliado em termos de energia ao invés da medida monetaria
convencional. A unidade internacional de energia denomina-se British Thermal Units
— BTU e tem valor absoluto. Ao se quantificar a energia empregada na construgao
em BTUs — desde a producdo de seus elementos até o edificio acabado —, é
possivel comparar o valor real de prédios velhos e novos. A metodologia para esta
quantificacdo e os métodos analiticos advindos da comparacao de dados foram
criados por Richard G. Stein®, em seu centro de pesquisas na Universidade de
lllinois, em Chicago (EUA); e fornecem subsidios importantes para o

conservacionista na defesa do meio ambiente.

Basicamente, a evolugdo da teoria preservacionista em arquitetura e
urbanismo, conforme Castelnou (2009), pode ser dividida em trés periodos historicos
consecutivos: a fase monumentalista, que durou do século XIX, quando teve inicio a
preocupacao cientifica em se preservar o patriménio, até o final da Segunda Guerra
Mundial (1939/45); a fase historicista, que foi de 1945 a meados da década de 1970;
e, finalmente, a fase ambientalista, que se prolonga até os dias atuais. No primeiro
momento, a preservacao limitava-se a protecdo e conservacao de fragmentos do
tecido urbano, especialmente edificios ou “monumentos” de excepcional valor
histérico e/ou artistico. O critério que norteava tal categorizacdo baseava-se em
conceitos estéticos (0 mais belo, segundo as normas estilisticas) ou de antiguidade
(o mais antigo, considerado seu tempo de existéncia). Isto provocou a devastagcéao
de grandes areas e perda significativa do patrimdnio vernaculo, por exemplo.

Durante a fase historicista, segundo a mesma fonte, a ideologia do
monumentalismo entrou em crise e passou-se a valorizar os “centros histéricos”,
estes ainda entendidos como um monumento a ser preservado. Isto se deu devido a
preocupacao europeia de reconstruir as cidades no segundo pés-guerra, o que deu
grande impulso a reabilitagdo urbana. Esta valorizacdo de centros ou nucleos
antigos acabou por expulsar seus moradores, 0 que promoveu uma periferizacao

maior das cidades. Destacado papel teve a ja citada Carta de Veneza (1964).

® STEIN, R. G. Architecture and energy (Garden City NY: Anchor Press, 1977).
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A terceira e atual fase do preservacionismo — dita ambientalista — teve inicio
quando surgiu a preocupacdao com o edificio e seu ambiente através da PRIMEIRA
CONFERENCIA MUNDIAL SOBRE O HOMEM E O MEIO AMBIENTE — CMHMA, realizada em
junho de 1972 na cidade de Estocolmo (Suécia). Neste evento internacional,
discutiu-se a preservacdo do patriménio cultural como premissa basica para o
desenvolvimento social e como instrumento para a melhoria da qualidade de vida
urbana. Deste modo, passou-se a defender a manutencao das condicdes locais de
vida, sem “maquiagens” (CHOAY, 2001).

No Brasil, a teoria preservacionista teve seu desenvolvimento bastante lento
e muito recente. No século XVIII, surgiram algumas iniciativas isoladas, e no inicio
do século XX, apareceram debates sobre a questdo da formacdo do carater e
identidade nacionais, 0 que pode ser exemplificado pelo Movimento Neocolonial, o
qual buscava um estilo identificado com a cultura brasileira. Contudo, foi somente no
Estado Novo (1937/45) que o preservacionismo afirmou-se. Em 1938, fundou-se o
SERVICO DE PATRIMONIO HISTORICO E ARTISTICO NACIONAL — SPHAN (hoje Instituto), o
qual adotou as primeiras medidas efetivas de protecdo de monumentos isolados no
pais. Durante seus primeiros 30 anos, preocupou-se fundamentalmente com o
estudo e analise da arte brasileira e a institucionalizacdo da preservagéo no Brasil,
relegando as questdes conceituais e metodoldgicas a um segundo plano.

23 Métodos de Intervencao no Patriménio

Atualmente, segundo Suzuki (2011), sdo reconhecidos seis tipos de
intervencdo arquitetbnica com fins de preservacdo de um edificio, a saber:
conservacao; reconstrucao; restauracédo; consolidacao; revitalizacao e reciclagem.
As duas primeiras agbes, particularmente, visam sanar o mau estado de uma
construgdo, sendo que a conservagao constitui-se em uma intervencao fisica na
prépria matéria de uma edificagdo para assegurar sua integridade estrutural ou
estética, exigindo um trabalho continuo de manutencao; enquanto a reconstrucéao
equivale ao resgate de um passado arquitetdnico perdido, ou seja, no “refeitio” a
partir da reproducdo de partes destruidas, da construcdo de réplicas ou da
substituicdo de elementos desaparecidos (CASTELNOU, 1992).

Em outras palavras, a conservagao consiste na intervencéo aplicada quando

o Estado Original (EO) da edificacao esta muito proximo ao Estado Atual (EA). Trata-
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se da manutencado constante, ou seja, a pratica de reparos e pequenas acdes de
baixa complexidade indispensavel a qualquer edificacao — seja histérica ou nova —; e
que dificilmente requerem mao-de-obra especializada. Esta pratica aumenta a vida
util do imével e evita obras de grande complexidade. Por este motivo, a conservagao
€ a forma menos onerosa de preservacao (SUZUKI, 2011).

A Carta de Veneza (1964) constitui-se no principal documento que define
diretrizes para a conservacdo de monumentos histéricos’, visando garantir a
transmissdo do testemunho histérico dentro de seu contexto. Ela defende que a
manutencdo permanente € indispensavel para a conservacado do bem cultural; e que
sua destinacdo a uma funcao 0til da sociedade favorece sua preservacao desde que
nao haja modificagdo na disposicao ou decoracdo do edificio. A relacdo de escala
deve ser mantida, ndo se alterando volumes ou cores através de destruicdes,
construgdes ou reformas. De acordo com sua redagdo, o monumento “é inseparavel
da histéria de que é testemunho e do meio em que se situa" (CARTA DE VENEZA,
1964, p. 2); ou seja, exceto se a relocacao for imprescindivel para sua preservacao,
o monumento ou parte deste ndo podem ser deslocados. Além disso, elementos
decorativos — sejam pinturas, esculturas ou ornamentos — ndo podem ser retirados,

salvo esta seja a Unica op¢ao para sua salvaguarda.

Por sua vez, Choay (2001) explicita sobre a chamada “conservacao
estratégica”, que equivaleria a uma linha de conservacao secundaria do patrimonio
arquiteténico ainda recente. Trata-se do controle de fluxo de visitantes, reduzindo ou
proibindo a visitacdo com a intencdo de desacelerar o processo de degradacdo em
casos de monumentos e sitios excepcionais ameacados de destruicdo. Este método
foi utilizado na caverna de Lascaux (Fig. 2.1), a Sudoeste da Franga, assim como na
entrada dos antigos tumulos do Vale dos Reis (Fig. 2.2), em Karnak (Egito).

"No pressuposto de que as obras de manutencao realizadas no
devido tempo asseguram longa vida aos monumentos, encarece-
se 0 maior cuidado possivel na vigilancia continua dos iméveis
para a adocdo de medidas de carater preventivo, inclusive para
evitar intervencdes de maior amplitude" (CARTA DO RESTAURO,
1972. p.8).

” Conforme a Carta de Veneza (1964), a nogdo de monumento histérico “compreende a criacao
arquitetdnica isolada, bem como o sitio urbano ou rural, que da testemunho de uma civilizagao
particular, de uma evolugao significativa, ou de um acontecimento histérico [...] Estende-se néo s6 as
grandes criacdes, mas também as obras modestas, que tenham adquirido, com o tempo, significagcao
cultural” (p. 1).
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Por reconstrucao entende-se a recriacdo de um edificio desaparecido do
local original, de acordo com um modelo que n&do existe mais. Trata-se de um
método controverso e dificil de ser aplicado com acerto, somente justificavel quando
a edificacdo desempenhava papel vital em uma composicdo monumental — como foi
o caso do Palacio Real (Fig. 2.3), reconstruido entre 1971 e 1976 em Varsdvia
(Polénia) —; ou quando estava ligada a personagens e eventos historicos muito
importantes para uma nacao — o que pode ser exemplificado pela residéncia de
Benjamin Franklin (1706-90) (Fig. 2.4), reconstruida na Filadélfia PA (EUA) e aberta
ao publico em 2006 —; ou ainda quando necessaria para facilitar a compreenséao de
um conjunto — como o caso do entorno do Quincy Market (Fig. 2.5), situado em

Boston MA (EUA) e reestruturado em meados da década de 1970.

Por suas implicagdes técnicas, somadas aos riscos de “falsificagdo do

passado”, a Carta de Veneza (1964) coloca que

"[...] todo trabalho de reconstrugéo devera, portanto, ser excluido
a priori, admitindo-se apenas a anastilose, ou seja, a
recomposicao de partes existentes, mas desmembradas. Os
elementos de integracdo deverdo ser sempre reconheciveis e
reduzir-se ao minimo necessario para assegurar as condi¢cdes de
conservagdo do monumento e restabelecer a continuidade de
suas formas" (p. 4).

A recuperagdo propriamente dita de um edificio da-se através da
restauracdo, ou seja, de uma “reversdo” técnica — 0 que pressupde uma
reconstituicao histoérica —, a qual também pode incluir uma “intervencéo” da obra em
si, respeitando entretanto seu carater, forma e fungdo. A Carta do Restauro, escrita
pelo Ministério da Instrugdo Publica do Governo da Itdlia em abril de 1972, conceitua
restauracdo como toda intervencdo destinada a transmitir ao futuro as obras do
passado, assim como facilitar sua leitura e manté-la em funcionamento. Em vista
disso, qualquer intervencdo em uma obra arquitetbnica ou em seu entorno deve ser
feita de tal modo que néo inviabilize novas intervengdes ou sua conservagao, nem o
retorno ao original, chamado por Suzuki (2011) de Principio da Reversibilidade, o

que consiste em importante critério de avaliacao de uma restauracao.

A restauracao € aplicada quando o Estado Atual (EA) de uma edificacdo nao
condiz com o Estado Original (EO) da mesma, mas a obra em questdo ainda esta
em bom estado de conservacdo. Um caso bastante evidente foi a restauracao do

Palacio Real (Fig. 2.6), situado na Praca Dam em Amsterda (Holanda), o qual ficou
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fechado a visitacdo publica de 2005 a 2009. Em outras palavras, o restauro é
necessario quando a edificacdo sofreu um processo de degradagdo que precisa ser
revertido para retornar ou aproximar a obra ao EO (SUZUKI, 2011). E importante
frisar que restauracao ndao é o mesmo que restauro, ja que o segundo constitui-se na
pratica da primeira, ou seja, no ato da restauracdo. O restauro envolve varias
etapas, tais como: a limpeza dos escombros e catalogacdo dos materiais
encontrados; a consolidacdo das estruturas e tratamento das instalacdes
complementares; a decoracdo e recuperacdo dos acabamentos, esquadrias e
vidros, etc. (CASTELNOU, 2009).

A Carta de Veneza (1964) estabelece como objetivos da restauracéao
"conservar e revelar os valores estéticos e histéricos do monumento” (p. 2), sendo
fundamental o respeito ao material original e aos documentos auténticos — o que
implica em um estudo arqueolégico e histérico —, evitando o chamado "falso
histérico". Segundo esse documento, tanto a conservagdo como a restauracéo dos
monumentos “visam a salvaguardar tanto a obra de arte quanto o testemunho
histérico” (p. 2), tendo a conservacao um carater excepcional, visto que o método da

conservacao seria sempre 0 mais indicado para a preservagao patrimonial.

Toda alteracao indispensavel de carater estético ou técnico deve ser bem
diferenciado do original, a fim de evidenciar sua contemporaneidade; e estar em
harmonia com o conjunto da obra. Reforcando a importancia do testemunho
histérico, a Carta de Veneza (1964) afirma que as alteragdes construtivas anteriores
positivas para 0 monumento devem ser respeitadas, pois € mais importante a
histéria contida nas modificagdes que a unidade estilistica, exceto se o material
retirado for de pouco interesse e/ou o material que for revelado seja de grande
interesse arqueoldgico, historico ou estético; ou ainda que o mesmo esteja em

estado satisfatorio de conservacao.

Da Carta do Restauro (1972), destaca-se a afirmacao de que € necessario
"considerar todas as obras de restauracao sob um substancial perfil de conservacao,
[respeitando] os elementos acrescidos e [evitando] até mesmo intervencbes de

renovacao ou reconstituicdo™ (p. 8). Entretanto, de modo a preservar a exata

8 Define-se como reconstituicdo a intervencdo que usa réplicas, copias ou mesmo partes proprias
para reconstruir parte do edificio ou seus ornamentos. A técnica de reconstituicdo mais conhecida
constitui-se na chamada anastilose, ou seja, a reinsergdo da pecga original no local original (CARTA
DO RESTAURO, 1972).
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estrutura original da edificacdo, a restauracdo nédo impede que se aplique algumas
solugdes técnicas contemporaneas, tais como processos de injecdo de concreto em
fendas e alicerces; eliminacao de infiltracdes ou aplicacdo de abrasivos com areia na
limpeza e de produtos quimicos para a descupinizacao (CASTELNQOU, 2009).

E diante disso que se insere o conceito de consolidagdo; um tipo de
intervencdo usado quando o Estado Original (EO) do monumento esta
irremediavelmente arruinado, no intuito de congelar o processo de degradacio. Tal
modificacao ndo tem a intencao de fazer a obra retornar ao seu EO, mas sim impedir
que o arruinamento avance de forma indesejada (SUZUKI, 2011). Isto se fez
necessario a preservacao das ruinas da Igreja Memorial do Imperador Guilherme ou
Kaiser-Wilhelm-Gedéchtniskirche (Fig. 2.7), destruida pela guerra e mantida como
monumento no centro de Berlim (Alemanha). Logo, a consolidacéo seria usada para
garantir a leitura visual do monumento, assim como sua integridade estrutural, a fim

de impedir o desmoronamento e possivel destruicdo do edificio (FITCH, 1981).

Fitch (1981) ressalta que a estabilizacdo das ruinas remanescentes e sua
manutencao por longos periodos devem determinar o projeto de intervencao. Nas
obras localizadas em regiées de clima frio, por exemplo, é necessario realizar
medidas contra a umidade e geadas, enquanto que nas obras localizadas em
regibes de clima quente, a prioridade seria impedir o avango da vegetacgao,

independentemente da implantacao original.
Segundo a Carta de Veneza (1964),

"[...] quando as técnicas tradicionais [de restauracao] se revelarem
inadequadas, a consolidagdo do monumento pode ser assegurada
com o emprego de todas as técnicas modernas de conservagao e
construcdo cuja eficacia tenha sido demonstrada por dados
cientificos e comprovada pela experiéncia [..] Devem ser
asseguradas as manutengcdes das ruinas e as medidas
necessarias a conservagao e protecao permanente dos elementos
arquiteténicos e dos objetos descobertos. Além disso, devem ser
tomadas todas as iniciativas para facilitar a compreensdo do
monumento trazido a luz sem jamais deturpar seu significado" (p.
3).

Por sua vez, a Carta do Restauro (1972) discorre ainda que a consolidacao

da pedra e de outros materiais

"[...] dever& ser experimentada quando os métodos amplamente
comprovados pelo Instituto Central da Restauragdo oferecerem
garantias efetivas. Deverdo ser tomadas todas as precaugdes
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para evitar o agravamento da situagdo; deverdo ser postas em
pratica, igualmente, todas as intervenc¢des necessarias para evitar
as causas dos danos (p. 10).

Dentre as seis formas de intervencdo sobre o patriménio, apontadas por
Suzuki (2011), ainda resta abordar as duas ultimas: a revitalizacao e a reciclagem.
Quando o edificio possui uma fungao original que nao estd adequada, mas é
desejavel que seja mantida, deve-se realizar uma série de intervencoes de ambito
formal para que a fungéo original se mantenha e seja melhorada, podendo inclusive
agregar novas fungdes desde que a funcado original seja a principal. A isto se
denomina revitalizagdo (SUZUKI, 2011).

Segundo Lemos (1981), a primeira norma de conduta ligada ao “como
preservar’ estaria justamente em “manter o bem cultural, especialmente o edificio,
em constante uso e sempre que possivel satisfazendo a programas originais" (p.
68). Disto decorre a ideia de se ater ao uso original da edificacdo ou fazer uso
similar, sem modificar o programa de necessidades, mantendo o edificio em

constante uso e sem a exigéncia de reformas.

Em suma, a revitalizagcdo consiste na reestruturacdo de uma obra
arquitetbnica, ou seja, em uma série de trabalhos que visam revitalizar — “dar nova
vida” — ou reabilitar — “dar nova habilidade” — a determinada obra que se encontra
em deterioracdo ou mesmo desuso. Para tanto, de acordo com Castelnou (1992),
permite-se reformular alguns componentes (elementos constituintes), associar novas
funcdes e acrescentar intencdes, desde que se mantenha total ou parcialmente o
carater original. Isto é bastante comum em areas urbanas que passaram por um
intenso processo de revalorizacdo, como ocorreu com a regido de Puerto Madero

(Fig. 2.8), situada no centro de Buenos Aires (Argentina).

"Denomina-se reabilitagdo ou revitalizagao urbana a estratégia de
gestao urbana que procura requalificar a cidade existente através
de intervengbes mdultiplas, destinadas a valorizar as
potencialidades socioecon6micas e funcionais de um espaco
publico, a fim de melhorar a qualidade de vida das populacdes.
Isto exige a melhoria das condi¢des fisicas pela sua revitalizacao
e instalacdo de equipamentos, infraestruturas e espagos,
mantendo a identidade e as caracteristicas da area da cidade a
que dizem respeito” (CASTELNOU, 2009, p. 97).

Por fim, a modificacdo de edificios para serem adaptados a novos usos sem
sua desconfiguracao denomina-se reciclagem. Conforme Suzuki (2011), este termo
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€ empregado somente para edificios, jA que para dareas urbanas utiliza-se
comumente para 0 mesmo conceito o termo requalificacdo®. Por sua vez, Muzzillo
(2001) afirma que "a reciclagem pressupde uma intervencao sobre um edificio
degradado, proporcionando a ele um novo ciclo de vida" (p. 24). Diz ainda que um
dos motivos da obsolescéncia'® de espacos e edificacbes consiste no desuso
advindo da evolucdao dos costumes, que causa a mudanca do programa de
necessidades. Devido principalmente a falta de manutencao, o artefato em desuso
deteriora-se fisica ou socialmente, exigindo adaptacdes de maneira a adequarem-se

aos novos usos requeridos. Isto conduz a necessidade da reciclagem arquitetonica.

Desde a antiguidade até a Revolucao Industrial (1750-1830), a reutilizacao
de edificios até seu completo desgaste era uma pratica padrdao, por ser muito
elevado o custo de construgdo de um edificio novo. As demolicdes que ocorriam
eram mais resultado de guerras ou desastres naturais. Do século XIX em diante, a
partir da industrializacdo, o conceito de obsolescéncia tecnolégica superou o de
obsolescéncia fisica, ou seja, enquanto antes o edificio era demolido e substituido
em casos extremos de desgaste fisico, com a Era da Maquina, a substituicao
passou a ser desejavel por representar a modernizacdo e consequente evolucao

tecnolégica.

Com o advento do Movimento Moderno (1915/45), a ideia de demolir para se
construir novamente tornou-se quase uma regra universal. Entretanto, isto conduziu
a um desperdicio, tanto energético como patrimonial, com perdas irreparaveis em
relacdo a memoria e cultura de um pogco — o que foi amplamente denunciado pelo
pds-modernismo. Com o Despertar Ecolégico, em meados da década de 1970 —
ocasionado pelas crises internacionais do petroleo, publicagcbes alarmistas e
iniciativas de conscientizacdo ambiental, entre outros — a reciclagem de edificacbes
voltou a ganhar destaque, apontando a crescente preocupacdo com O meio
ambiente e a preservacao do passado histérico (FITCH, 1981).

° Por requalificagcdo ou renovacgédo urbana entende-se a acao que implica na demoligdo das estruturas
morfoldgicas e tipoldgicas pré-existentes em uma area degradada e a sua consequente substituicdo
por um novo padrdo urbano, com novas edificagcdes (construidas seguindo tipologias arquiteténicas
contemporéneas), atribuindo uma nova estrutura funcional a essa 4rea. Trata-se enfim de operagdes
destinadas a tornar a dar uma atividade adaptada a esse local e no contexto atual. Hoje, tal estratégia
desenvolveu-se sobre tecidos urbanos degradados aos quais ndo se reconhece valor como
patrimdnio arquiteténico ou conjunto urbano a preservar (CASTELNOU, 2009, P. 97).

1% Entende-se como obsolescéncia o processo de degradacdo onde o objeto torna-se obsoleto,
ultrapassado (N. autora).
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Segundo Amaro (2008), a mudanca de uso de uma edificacdo tornam
inevitdveis as modificacbes formais, as quais resultam em trés tipos de acgao:
manutencgao, exclusao e acréscimo. Ja para Castelnou (2009), a harmonizacao entre
0 antigo e o novo pode passar por varios niveis, dependendo dos graus de
intervencao arquitetonica, geralmente divididos em trés: sutil (respeito completo ao
preexistente, tanto formal como funcionalmente); equilibrado (repeticdo, unificacdo
ou contraposicao de elementos); e radical (fortes contrastes de formas, materiais e

cores).

De qualquer forma, Matsune (2008) destaca que o levantamento dos valores
estéticos, histéricos, arquitetbnicos, simbodlicos e paisagisticos, além de todos os
demais que caracterizem um bem, devem ser analisados a fim de se reconhecer os
condicionantes e as potencialidades de cada caso, definindo-se deste modo se os
requisitos exigidos pelo novo uso podem ser supridos pela estrutura atual ou nao.
Em se constatando que ndo ha o suprimento espacial, a preservacao do edificio, tédo
somente, mostrar-se-ia insuficiente, tornando necessaria a adicdo de novos

elementos arquitetbnicos.

Quanto a isso, a Carta de Veneza (1964) estabelece que os acréscimos
somente poderdo ser tolerados na medida em que “respeitarem todas as partes
interessantes do edificio, seu esquema tradicional, o equilibrio de sua composicao, e
suas relagdes com o meio ambiente" (p. 3). E, por sua vez, a Carta do Restauro
(1972) complementa que as obras de acréscimo “deverao ser adaptadas ao minimo,
conservando escrupulosamente as formas externas e evitando alteragdes sensiveis
das caracteristicas tipoldgicas, da organizagdo estrutural e da sequéncia dos

espacos internos" (pp.8-9).

Sendo assim, a adicao de novos edificios e anexos — em uma obra que se
pretende preservar e, ao mesmo tempo, reciclar — deve formar um conjunto
harmonioso e Unico, em que o acréscimo seja facilmente distinguido do edificio
antigo, garantindo uma clara percepcao e leitura espacial da composi¢ao, além de
evitar a ja citada “falsificacdo do passado”. Sao inuUmeros os exemplos de
edificagdes recicladas tanto no mundo como no Brasil. No caso especifico de
Curitiba, podem ser destacadas intervencgdes bastante sutis, como o caso do Teatro
Paiol (Fig. 2.9); assim como reciclagens radicais, exemplificadas pelo Shopping
Estacao (Fig. 2.10), que veio ocupar a antiga Estacao Ferroviaria.



Figura 2.1 — Caverna de Lascaux, na Franga
(Fonte: FACULTY, 2013).

Figura 2.2 — Estatuas da entrada original do Vale dos Reis, em Karnak, Egito
(Fonte: PAULETTE TRAVELS, 2013).
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Figura 2.3 — Palacio Real, em Varsédvia, Polénia
(Fonte: FILIPE ZALEWSKA, 2013).

Figura 2.4 — Casa de Benjamin Franklin (Frankin court), na Filadélfia PA (EUA)
(Fonte: SOMIGREENHOUSE, 2013).
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Figura 2.5 — Quincey Market e entorno préximo, em Boston MA (EUA)
(Fonte: THE ANARCHANGEL, 2013).

Figura 2.6 — Palacio Real, em Amsterda, Holanda
(Fonte: AMSTERDAM, 2103).
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Figura 2.7 — Kaiser-Wilhelm-Gedé&chtniskirche, em Berlim, Alemanha
(Fonte: A VIEW ON CITIES, 2013).

Figura 2.8 — Puerto Madero, em Buenos Aires, Argentina
(Fonte: ABIH BRASIL, 2013).



Figura 2.9 — Teatro Paiol, em Curitiba PR, Brasil
(Fonte: FUNDACAO CULTURAL DE CURITIBA, 2013).

Figura 2.10 — Shopping Estacao, em Curitiba PR, Brasil
(Fonte: CURITIBA CITY PHOTOS, 2013).
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3 BASES HISTORICAS E ARQUITETURA DE CERVEJARIAS

3.1 Surgimento e Evolucao da Cerveja

Cerveja', segundo a definicdo de Bohatch (1994), consiste em uma bebida
obtida pela fermentacgéo alcodlica do mosto® de malte (cevada germinada torrada e
moida) e agua potavel por acdo do fermento cervejeiro, “com adicdo de lUpulo ou
seu extrato, podendo parte do malte ser substituido por cereais maltados ou nao, ou
por carboidratos de origem vegetal" (p. 7). Além da cevada, os cereais mais
empregados na fabricacdo da cerveja séo: trigo, aveia, centeio, milho, arroz e sorgo.
Ja como carboidratos podem ser usados diversos tipos de raizes e agucares.

Foram encontrados vestigios de bebidas fermentadas pré-histéricas em
sitios arqueoldgicos em todos os continentes. Anélises quimicas feitas em potes do
sitio de Jiahu, na China, descoberto na década de 1960, provaram a existéncia ha
cerca de 9000 anos da mais antiga bebida fermentada ndo baseada na uva: ela
denominava-se kui e continha arroz, mel, frutas de espinheiro-alvar e um tipo de uva
ancestral chinesa (MARK, 2011; CHINA INSTITUTE, 2013).

A origem da cerveja remonta a Pré-Histéria, quando o homem abandonou a
vida ndmade e desenvolveu as primeiras técnicas de agricultura. De acordo com
Morado (2009), a possibilidade de cultivar graos e armazena-los por longos periodos
de tempo para seu consumo posterior permitiu a fixacdo das tribos. Entretanto,
segundo Hornsey (2003), existe grande controvérsia sobre o fato da cerveja ter sido
ou nao descoberta de forma acidental. Ha teorias que especulam que o homem teria
desenvolvido a agricultura para viabilizar a producado de cerveja, produzindo e

armazenando a matéria-prima para que nunca faltasse.

Ja ha quem afirme que a cerveja era um produto secundario do

desenvolvimento da agricultura, assim como a domesticacdo de animais

! Tanto a palavra portuguesa “cerveja” como a espanhola “cerveza” provém do termo celto-latim
cerevisia, 0 qual se relacionava a expressao inglesa of beer que, por sua vez, provinha, através do
alemdao bier, do termo latim bibere, que significa “beber”. Isto indica o quao é antiga essa bebida
alcodlica, a qual data de muito tempo antes dos romanos (MARK, 2011).

ZA palavra “mosto” — do latim mdstum; "novo", "jovem" — designa toda mistura agucarada destinada
a fermentacao alcodlica. Também usada em vinicultura, em que se refere ao sumo de uvas frescas
utilizado antes do processo de fermentacdo, é empregada na cervejaria como o produto da fase
da mosturacdo ou brassagem, a qual compreende a mistura do malte triturado com agua, a uma
temperatura especifica (N. autora).
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(DAMEROW, 2012). De qualquer forma, tanto Hornsey (2003) como Morado (2009)
colocam a cerveja como produto alimenticio fundamental desde sua descoberta,
pois seus ingredientes e valor nutricional sdo parecidos nao por acaso: cerveja € pao
liquido.

Com base em evidéncias floristicas, ceramicas e iconograficas, Joffe®, citado
por Hornsey (2003), diz ser possivel afirmar que a produgcédo e o consumo de cerveja
e vinho desempenharam importante papel no desenvolvimento socioeconémico dos
povos primitivos, tendo se tornado fundamentais para a emergéncia de sociedades
complexas e hierarquicamente organizadas, como as dos sumérios, assirios,

babilénios e egipcios.

O cédigo de Hamurabi, escrito por volta de 1730 a.C. na Mesopotamia —
regidao onde atualmente se localiza o Iraque —, j& demonstrava a importancia da
cerveja na sociedade daquela época®. Entre outras leis relativas a compra e
consumo da bebida, estabelecia que, se a cerveja fosse considerada intragavel, seu
cervejeiro deveria ser afogado em sua propria bebida. Na antiga Babilénia, o
cervejeiro era um homem de prestigio na sociedade, sendo dispensado do servico
militar se suprisse os exércitos com a bebida (MORADO, 2009).

Quanto aos egipcios, segundo Bohatch (1994), estes consideravam a
cerveja sua bebida nacional. Hornsey (2003) afirma que esta possuia papel central
na sociedade e economia egipcias, sendo usada em sessdes liturgicas, como
oferendas aos deuses ou como pagamento por trabalho, além da medicina e da
cosmeética (Fig. 3.1). O primeiro grande centro de producao de cerveja documentado
e o principal canal de exportacdo da bebida era a cidade portuaria de Pelesium,

atual Port-Said, no Egito.

Apesar de terem sido bebedores de cerveja em suas origens, tanto gregos
como romanos priorizaram o vinho em sua cultura. Meussdoerffer (2009) elucida que
isso se deve ao fato de ambos os territérios — tanto a Grécia como a Roma antigas —

estarem cercados por consumidores de cerveja, assim como devido a suas

% JOFFE, A. H. Current Anthropology, v. 39, n. 3, 1998. p. 297-332 (Periddico publicado por: The
University of Chicago Press, desde 1959).

* No ocidente, de acordo com Mark (2011), a producdo de cerveja comegou com 0s SUME&rios no
assentamento Godin Tepe, na atual regiao do Ird, entre 3500 e 3100 a.C. Entretanto, é provavel que
a bebida tenha surgido muito antes, por volta de 10.000 a.C., quando a agricultura desenvolvido pela
primeira vez na regido, uma vez que estaria associada aos graos utilizados para a panificacéo.



35

campanhas de expanséo territorial. Ao dominar os povos circundantes, sua cultura
era imposta para assegurar a conquista e a dominacdao. Exemplificando, houve a
primeira imposicao de taxacao sobre a cerveja por Cledpatra VII (69-30 a.C.), com o
pretexto de se diminuir a embriaguez publica — pratica nunca antes condenada no
Egito —, 0 que desencadeou 0 aumento do consumo de vinho.

O preconceito em relacéo a cerveja, originalmente grego, foi absorvido pelos
romanos: ao considerarem 0s povos vizinhos e suas culturas como barbaros,
qualquer caracteristica cultural advinda destes era abolida. A cerveja, entao, passou
a ser considerada como bebida tipica da plebe e dos escravos, enquanto o vinho
tornou-se a bebida preferida pela alta sociedade. No entanto, a necessidade de
acomodar com bebida decente suas legides em territérios onde nao havia vinicultura
exigiu a provisao de cerveja as tropas romanas. Segundo Morado (2009), isto
ocorreu devido as vantagens do preco mais baixo que o vinho e a possibilidade de
usar inumeros cereais para sua fabricacdo, mais abundantes e resistentes — em

contraste ao plantio e a colheita cuidadosa da uva.

Com a gradativa popularizagcdo da cerveja e seu crescente dominio de
mercado, apareceram problemas de inflacdo e de suprimento de trigo. Em virtude
disso, o imperador Tito Flavio Domiciano (51-96 d.C.), ja na Era Crista, proibiu o
plantio de vinhas em terrenos onde pudessem ser semeados cereais. No final da
Idade Antiga, o vinho acabou se tornando culturalmente importante por ser a bebida
dos judeus e dos cristaos europeus, repleta de significados simbdlicos e identificado-
se com o sangue de Cristo. Em paralelo, a cerveja passou a ser a bebida das
classes mais pobres e dos barbaros por ser mais abundante e acessivel

financeiramente (Fig. 3.2).

Um dos povos barbaros anexado tardiamente ao Império Romano e que
teve importante papel na histéria da difusdo da cerveja, segundo Morado (2009),
foram os tracios. Eles dominavam uma grande regiao no leste europeu e, devido aos
seus movimentos migratorios, influenciaram o modo de producado germanico e celta.
O primeiro registro escrito sobre a cerveja na cultura celta foi feito por Julio César
(100-44 a.C.), em 55 a.C., quando de sua chegada a ilha da Bretanha. Ele
testemunhou que os celtas possuiam vinhedos, mas seu uso era somente
ornamental, ja que, ao invés de vinho, ingeriam uma pesada bebida alcodlica
fermentada a base de malte de cevada e agua (HORNSY, 2003). Por sua vez,
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Plinio, o velho (23- 79 d.C.), escreveu em sua enciclopédia Naturalis Historia sobre o
povo celta que produzia cerveja na Galia e na Galicia; e que sua cerveja era de
alguma forma diferente da feita pelos germanicos, embora possuisse a mesma
natureza e propriedades (MEUSSDOERFFER, 2009).

Hornsey (2009) especula que a cerveja deve ter se tornado um produto
importante na economia romana, visto que seu preco foi regulado pelo Edictum de
Pretiis Rerum Venalium; uma lei que definia o preco maximo para produtos
fundamentais e que fora instituida em 301 d.C. pelo imperador Valério Dioclesiano
(245-313 d.C.). Quando do fim do Império Romano do Ocidente, ocorreu o
desmantelamento do territério, que, conforme Meussdoerffer (2009), passou a se
reivindicado por comandantes e cbnsules ja de descendéncia germanica, os quais
criaram reinos e retomaram a cultura dos povos dominados. Para estes povos, de
acordo com Morado (2009), a cerveja era sagrada; uma recompensa para os heroéis
e uma oferenda aos deuses, sendo servida em interminaveis festas e banquetes,
além de consumida no cotidiano. Isto transformou tanto celtas como germéanicos nos
povos que mais produziam e consumiam cerveja durante o primeiro milénio da Era
Crista (Fig. 3.3).

Além disso, a Igreja Catdlica tomou papel preponderante nessa época
turbulenta, ja que conseguiu manter a salvo os conhecimentos herdados dos
romanos, inclusive quanto a producao de cerveja. Na Idade Média, os mosteiros
eram centralizadores de conhecimento e tecnologia; e, por reunirem religiosos
alfabetizados, capazes de registrar as técnicas e receitas, foram responsaveis pelo
aprimoramento e desenvolvimento do método de fabricacdo da cerveja e sua
producado em larga escala (MORADO, 2009).

Até o periodo medieval, a producdo de cerveja era uma atividade
predominantemente caseira de responsabilidade das esposas. A bebida fazia parte
da dieta da familia, em especial no desjejum, devido as suas propriedades nutritivas.
Era também usada como medicamento, sendo, neste caso, sendo adicionadas
cascas, raizes, especiarias e diversas ervas, de acordo com sua finalidade. Tais
aditivos serviram para enriquecer sabores, aromas e cores, além de alterarem o teor
alcodlico ou efeitos inebriantes. Entre estes ingredientes estavam: cravo, alecrim,

artemisia, anis, gengibre, mel, canela, rdcula, pimenta, agicar mascavo e raizes em
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geral, além de muitos outros. A cerveja também era uma alternativa para a agua,

gue nem sempre era potavel, principalmente nos grandes centros urbanos (Fig. 3.4).

A importancia da Igreja Catdlica na histéria da cerveja é
proporcional a influéncia religiosa na historia ocidental. Desde o
estabelecimento do cristianismo, passando pela ldade Média e
pela Renascenca, a Igreja Catdlica esteve inexoravelmente
associada a bebida (MORADO, 2009, p. 30).

Os cristdos do comeco da Idade Média seguiram a tradicdo helénico-judaica
de desprezo a cerveja e aos seus bebedores. Contudo, isto mudou em meados do
século VI, quando missionarios oriundos da Irlanda — entre eles, Sdo Columbano
(540-615), na época monge — disseminaram a preferéncia celta pela cerveja, assim
como a religido cristd pelo norte da Europa, fundando diversos monastérios com
amplas instalacées para produgédo de cerveja. Isto se difundiu por todo o territorio
europeu, entre os séculos VII e VI, sendo os representantes mais famosos, de
acordo com Meussdoerffer (2009): a Abadia de Saint Gallen® (Fig. 3.5), na Suica; e a
Abadia de Bobbio (Fig. 3.6), na Italia.

Os mosteiros desenvolviam receitas proprias, guardadas em segredo,
tornando-se as Unicas instituicoes capazes de produzir cerveja em grande escala.
Era caracteristica de abadias e monastérios a auto-suficiéncia, sendo que parte da
producdo era vendida a peregrinos e camponeses da sua regido. O restante da
producdo era consumida pelos préprios monges, distribuida gratuitamente para
pobres e, ocasionalmente, para o restante da populacdo em tempos de epidemia —
ja que era isenta de contaminacdo (MEUSSDOERFFER, 2009).

O primeiro registro da utilizacdo de lupulo na cerveja foi feito em um desses
monastérios, datando do século Xll, embora seu uso ja fosse comum desde o século
IX. Ele comecou a ser utilizado, pois se descobriu a sua propriedade de
conservacgao, facilitando a producéo da cerveja nos meses mais quentes. Devido ao
seu amargor, foi bastante rejeitado no inicio de sua utilizagao; e os consumidores
levaram anos para assimilar seu sabor, mas isto ndo impediu a continuidade do
emprego de ervas, flores, frutas, cascas, raizes, hortalicas e especiarias (MORADO,
2009).

® A Abadia de Saint Gallen data de cerca de 830 d.C. e possuia trés cervejarias, sendo uma para
produgé@o de cerveja para convidados nobres, outra para consumo préprio e, a Ultima, para servir a
peregrinos e pobres (MEUSSDOERFFER, 2009).
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A fabricacdo em escala da cerveja foi impulsionada pela urbanizacao
ocorrida nos séculos Xll e Xlll. Segundo Morado (2009), a produgédo evoluiu de
artesanal e caseira, sem fins lucrativos, para grupos de vizinhos ou amigos em
escala maior e com intencao de lucro. A partir dai, foi inevitavel a multiplicacdo de
especialistas, que cuidavam desde o plantio dos ingredientes até a comercializacao
do produto final. Logo, evoluiu para grupos de especialistas em busca de um nudcleo

mais forte.

Finalmente, surgiram as primeiras manufaturas — protétipos das
futuras industrias —, nas quais grupos de especialistas se uniam
em torno de instalagées comuns, produzindo cerveja em grande
escala, com o objetivo de atender a mercados maiores e mais
distantes (MORADO, 2009, p. 39).

O Império de Carlos Magno (c.742-814 d.C.) foi de grande contribuicao para
a consolidacdo da cerveja como mercadoria e atividade importante na economia,
reconhecendo os cervejeiros como artesaos especializados, com fundamental papel
na formacdo de vilarejos. Os cervejeiros, seguindo o exemplo de outros
profissionais, comegaram a se reunir em guildas®, cujo aumento de influéncia
econdmica pressionou os senhores feudais a forgar a interrupgao do fornecimento
gratuito de cerveja pelos monastérios, alegando que a pratica constituia-se em
concorréncia desleal, ja que os mosteiros e seus produtos eram isentos de impostos
(Fig. 3.7). A partir de entdo, a atividade cervejeira de interesse comercial foi
impulsionada pela crescente protecdo comercial; e ganhou especial destaque na
Alemanha, Austria e Inglaterra (MEUSSDOERFFER, 2009).

De acordo com Meussdoerffer (2009), as guildas dos cervejeiros nao tiveram
somente o impacto na economia, como também na saude e satisfacdo do
consumidor através da qualidade e preco de seus produtos. Logo, o governo
comecou a criar normas de qualidade e pureza das cervejas, que ganharam formas
substanciais quando os impostos arrecadados tornaram-se importantes fontes de
arrecadacao do tesouro. Estas normas contemplavam a protecdo do consumidor
(limitacdo de aditivos), a seguranga da matéria-prima (origem e tipos de graos), os

regulamentos de inspecao do produto e comércio (taxacao sobre cervejas de fora da

® Denominavam-se guildas as corporagdes de oficio criadas na Idade Média, as quais reuniam
artesdos com mesma funcdo para se defenderem e negociarem com eficiéncia, estando
caracterizadas pela hierarquia e pelo controle da técnica de producdo da mercadoria; aqui, no caso,
cerveja (N. autora).
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cidade). Além disso, a preocupacdo com o suprimento de grdos devido a crises na
colheita que assolaram a Europa intensificou a regulacao de tipos de graos, os quais
poderiam ser usados na fabricacao da cerveja.

O renascimento do comércio, o crescimento das cidades e o fortalecimento
da burguesia marcaram o fim do periodo medieval. Em paralelo, a Reforma
protestante desencadeou uma série de mudancgas na Europa, o que enfraqueceu e
quase destruiu a estrutura dos monastérios cervejeiros. Esta crise foi agravada pelas
leis de protegdo comercial, tornando-se extremamente dificil se obter a licenca para
produzir cerveja comercialmente. O Mosteiro de Weihenstephan (Fig. 3.8), situado
em Freising, ao norte de Munique, na Alemanha, conseguiu tal licenga em 1040,

sendo considerada a mais antiga cervejaria do mundo ainda em atividade.

Fundada no alto de uma colina em um monastério beneditino, conforme
Jackson (2007), a cervejaria de Weihenstephan (“Stephen sagrado”) foi mais tarde
adquirida pela familia real da Bavaria e agora pertence ao Estado alemao, sendo a
sede da escola de cervejaria da UNIVERSIDADE TECNICA DE MUNIQUE — TUM
(Technische Universitat Minchen); a mais antiga escola dessa categoria no mundo.
Atualmente, produz cerca de dez tipos diferentes de cervejas, sendo metade
proveniente de trigo. Sua histéria rivaliza com a da Hofbrauhaus Freising; outra
cervejaria que se estabeleceu em 1160, passando igualmente as maos da realeza,
que se tornou monopolizadora da producao de cervejas do século XV a meados do
XVIII, perpetualizando o estilo bavario’.

Em 1487, com o intuito de reduzir o consumo alto de cerveja para intensificar
a fabricacao de pao e amenizar a crise de fome, Albrecht IV (1447-1508), Duque da
Baviera, conforme Morado (2009), criou a Lei da Pureza Alema — a Reinheitsgebolt.
Entre outras coisas, essa lei especificava que os Unicos ingredientes permitidos para
a fabricacao da cerveja seriam: a cevada, o lupulo e a agua. A levedura nao era
mencionada, porque nao se tinha conhecimento na época de sua participacao no

processo, sendo considerada uma dadiva de Deus. A cerveja de trigo, grandemente

7 O ultimo cervejeiro que trabalhou na Hofbrauhaus Freising, Georg Schneider (1817-90), estabeleceu
seu préprio negécio em 1872 e, até hoje, sua familia mantém um restaurante préximo a Munique,
além de uma cervejaria perto de Kelheim, as margens do rio Danubio. Estas trés cervejarias
histéricas — Weihenstephan, Holfbrduhaus Freising e Schneider — continuam até hoje produzindo
cervejas de trigo no estilo bavario, cujos sabores tém acentos frutais (JACKSON, 2007).
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apreciada, recebeu tratamento especial; e sua producao passou a ser um privilégio

concedido ao Duque, perpetuando a sua produgao®.

O inicio da Renascenga, entre os séculos XV e XVI, constituiu-se de um
periodo muito afortunado para a industria cervejeira. De fato, era um produto tao
importante nas transagdes comerciais que provocou uma crise na madeira para 0s
barris, obrigando o governo inglés a determinar que a exportagdo de cerveja deveria
prever a importacdo de madeira de quantidade equivalente a que saia em forma de
barris (Fig. 3.9). Meussdoerffer (2009) destaca que um conjunto de fatores culminou
para essa prosperidade: o primeiro foi a mudancga no clima europeu, que diminuiu a
producdo da uva, encarecendo o preco do vinho e alavancando o consumo da
cerveja. Depois, a legislacado restritiva dos graos provocou a modernizacado e
organizacao das cervejarias. E, por ultimo, a melhora da infraestrutura no centro

europeu acelerou o transporte de mercadorias, facilitando o comércio e exportagéo.

Morado (2009) explica que, entretanto, no século XVII, a situagéo inverteu-
se, uma vez que a industria cervejeira enfrentou uma série de desafios. O
crescimento da demanda de cevada elevou o preco do cereal, diminuindo as
margens de lucro (Fig. 3.10). Seguiu-se uma intensa competicdo por novos
mercados, causada pelo aumento repentino de cervejarias e concorréncia (Fig.
3.11). Os produtores de vinho reagiram a crise representando uma nova ameacga, 0
que acabou por influenciar o governo a aumentar os impostos sobre a cerveja, além
de ser lancado o brandy — feito a partir da destilacdo do vinho — a precos
competitivos. Somaram-se a esses fatores a mudanca de habitos e a busca de
novidades, o que criou a cultura de que os estabelecimentos que serviam cha, café,
charutos e jornal eram os locais para se tratar de "assuntos sérios", enquanto a

cerveja fora do meio familiar foi reservada a encontros de amigos e celebragdes.

Apbs a Revolucdo Industrial (1750-1830), principalmente no decorrer do
século XIX, passou a existir uma intensa repressao ao uso do alcool, especialmente
devido a transformacao do gim em um verdadeiro fendmeno de consumo, causando

crescente alcoolismo na Europa. Na Inglaterra, o Parlamento tentou diminuir o

8 A aceitacdo da Reinheitsgebolt alastrou-se pelas regides germanicas e, em 1906, foi adotada por
todo o Império Alemao, ja incluindo o fermento e se admitindo a adi¢cdo de trigo para cervejas de alta
fermentacdo. A lei sobreviveu por mais de 400 anos, caindo somente no final do século XX devido a
globalizagdo e sua busca por novos mercados. Ainda assim, continua sendo considerada como
referéncia de alta qualidade da cerveja para muitos (MORADOQO, 2009).
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consumo de destilados, incentivando a cerveja, que tem teor alcodlico quase dez
vezes menor que o gim. Em 1830, foi aprovada uma lei que alterava a concessao de
autorizacdo para fabricacdo e venda caseira de cerveja, 0 que causou o0 surgimento
e rapida proliferacéo de public beer houses, os populares pubs, também chamados
de Victorian beer houses. Surgiram aproximadamente 46.000 pubs em apenas oito
anos na Inglaterra e Pais de Gales (Fig. 3.12).

Na segunda metade do século XIX, ainda segundo Morado (2009), a
pressao das comunidades religiosas britanicas conseguiu a proibicao da abertura
dos pubs aos domingos na Escécia, Irlanda e Pais de Gales. Ainda na Escécia,
foram estabelecidas duras penas para os casos de embriaguez, entre elas o direito
de separacao do casal caso um dos cbnjuges fosse comprovado reincidente. Em
1919, a Bélgica, por sua vez, proibiu a venda de outras bebidas alcodlicas que nao a

cerveja em seus bares.

Em contrapartida, os EUA constituiram um problema a parte. Sua
colonizacédo foi predominantemente feita por ingleses conservadores e religiosos,
com profunda rejeicdo ao alcool por suas consequéncias comportamentais e
patolégicas. Quando comecaram a chegar imigrantes de outros paises —
principalmente irlandeses e alemdes pobres ou aventureiros — com indmeros
problemas sociais, houve um grande choque cultural, o que produziu intenso atrito
social. Por sua vez, o desenvolvimento da agricultura norte-americana acarretou em
um excedente de producdo de milho, que foi amplamente empregado na fabricacao
de Whisky e Bourbon. Devido a inclinagao cultural dos novos imigrantes ao consumo
de alcool, o alcoolismo alastrou-se e desencadeou a conversdo de tabernas e
saloons — cuja funcao primordial era de apoio ao viajante, oferecendo hospedagem,
alimentacéo e entretenimento — em centros de bebedeira, vandalismo, prostituicao e
crime, 0 que causou uma revolta generalizada por parte dos imigrantes mais antigos
e conservadores. Com isso, seguiu-se a proibicdo de venda e consumo de qualquer
bebida alcodlica em todo o territorio dos EUA — qualquer que fosse seu teor alcodlico
—; esta denominada Lei Seca, que durou de 1918 a 1933 (MORADO, 2009).

Tal situagdo tornou-se ainda mais problematica durante a Primeira Guerra
Mundial (1914/19), com a difusdo da ideia de que se deveria proibir a bebida
alcodlica como medida emergencial para se estocar graos. Na Inglaterra, foram
estipulados horarios de fechamento para os pubs, além da proibicdo de certos tipos
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de bebida — 0 consumo de alcool foi encarado como questao de seguranca nacional.
Por sua vez, ainda conforme Morado (2009), a Lei Seca nos EUA incentivou a
formacao do crime organizado; e o pais foi pouco a pouco dominado por gangsteres.
Essa ligacao foi claramente percebida pelo governo e populacédo, que passaram a
rejeitar as medidas antialcodlicas. No entanto, segundo Meussdoerfer (2009), as
proibicbes a producdo da cerveja, nos dificeis periodos do século passado,
incentivaram as cervejarias a buscar tecnologia para se manter em atividade, ora
inovando os processos de fermentacdo e equipamentos caseiros para produzir
cerveja ilegal, de forma rapida e discreta, ora inventando novos processos para criar

cerveja sem alcool ou produtos semelhantes & cerveja, como o ginger ale’.

Pode-se dizer que a ocorréncia das duas Grandes Guerras no século
passado causou tal impacto na industria cervejeira que provocou a queda no nimero
de cervejarias na Bélgica de 3.223 antes da Primeira Guerra para somente 755, em
1946. Nos EUA, em 1880 havia 2.300 cervejarias, que passaram a um total de 160
no inicio da Segunda Guerra Mundial (1939/45); e apenas 60 no inicio da década de
1960. Em paralelo, das 6.447 cervejarias que existiam na Inglaterra em 1900,
somente 358 ainda existiam em 1960 (MORADO, 2009).

De acordo com Morado (2009), com o término da Segunda Guerra e o
espirito de renovacao generalizado que se alastrou pelo mundo, houve um impulso
de retomar as atividades e cultura precedentes aos conflitos. As cervejarias na
Europa logo comegaram a se multiplicar, ocorrendo também a explosdo do
desenvolvimento norte-americano que, aliada a inspiracdo do renascimento das
cervejarias europeias, ao espirito empreendedor americano e ao mercado sedento
por novidades, gerou uma onda de microcervejarias na costa oeste americana,

dando novo folego a fabricacao de cerveja em todo o mundo.

A continua globalizacdo dos mercados provocou o gigantismo das empresas
da industria cervejeira. A mecanizacdo do processo de fabricacdo em todas as
etapas para aumentar o volume de producdo aliada a ambicdo de crescentes
vendas implicou na padronizacdo e massificacdo dos produtos; e desencadeou a
substituicdo do mestre cervejeiro na direcdo da fabrica pelo departamento de

® Denomina-se ginger ale um refrigerante energético a base de gengibre comum nos EUA, Canada,
Japéo e Inglaterra. Ha duas variagdes: a Golden Ginger Ale, mais escura e de sabor mais acentuado;
e a Dry Ginger Ale, criada durante a Lei Seca para ser misturada as bebidas alcodlicas (N. autora).
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marketing. Ja a passagem do século XIX para o XX foi marcada pelas fusdes das
grandes fabricantes de cervejas, o que fez surgir uma nova categoria na industria

cervejeira: as megacervejarias comerciais (MORADO, 2009).

Em paralelo a expansado das cervejas comerciais, ainda segundo Morado
(2009), outro fator que colaborou para o progresso da fabricacdo de cerveja foi o
nascimento em 1972, na Inglaterra, de um movimento a favor do "renascimento" das
cervejas da familia Ale, em funcédo da preocupacado com a crescente massificagao e
industrializacdo da cerveja, esta dominada pelo estilo Pilsen. Este movimento,
conhecido como Campaign for Real Ale — CAMRA, provocou o surgimento de
milhares de micro e pequenas cervejarias; um fenémeno que se alastrou pelo
mundo afora. Esta popularizagdo acabou favorecendo ndo somente as cervejas do
tipo Ale, mas também a bebida de uma forma geral.

Em relagdo ao Brasil, a cerveja tem historia recente: ela foi importada no
século XVII pela Companhia das indias Orientais, até a saida definitiva dos
holandeses do territério brasileiro em 1654. O produto retornou apenas em 1808,
com a chegada da Familia Real portuguesa. A partir de 1830, houve algumas
iniciativas de imigrantes na producdo artesanal de cerveja para consumo proprio.
Contudo, a grande influéncia da Inglaterra ocasionou a predominancia das cervejas
inglesas no mercado até os anos de 1870, quando o governo aumentou os impostos

de importacao, inviabilizando a comercializacao do produto (MORADO, 2009)

A produgao de cerveja no Brasil era, até o final do século XIX, artesanal e
feita com muita dificuldade. A cevada e o lupulo eram importados da Alemanha e
Austria, criando a necessidade de substituir esses ingredientes por arroz, milho e
trigo. No entanto, a maior dificuldade era referente a refrigeracado, devido as altas
temperaturas do pais e a raridade e custo elevado das maquinas a vapor para o
resfriamento da bebida. Antes de 1850, segundo Morado (2009), surgiram algumas
pequenas cervejarias no Rio de Janeiro e em Sao Paulo, além do sul do Pais; e
parte dessas logo atingiu escala industrial de producdo — das quais se destacam a
Cia. Cervejaria Bohemia e a Cia. Antarctica Paulista.

No inicio do século XX, surgiram varias microcervejarias no Brasil, em
decorréncia da chegada de imigrantes europeus, assim como da nascente
sociedade burguesa e inicio da industrializacdo. Contudo, a producao nacional nao
ficou ilesa com o advento das duas Grandes Guerras. A escassez de matéria-prima
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importada, ainda conforme Morado (2009), fez diminuir drasticamente essa
producéo; e grande parte das microcervejarias foi comprada por empresas maiores
ou extinta. Somente depois dos anos 1980 tal produgdo ganhou novo impulso,
reflexo da redescoberta internacional da cerveja, fazendo com que botecos se
transformassem em modernas choperias, oferecendo novos estilos da bebida, além
de contar com uma nova clientela, de paladar mais educado e exigente, o qual
também passou a reunir as mulheres. Em Curitiba, alguns exemplos de
microcervejarias que foram pioneiras, datadas do inicio do século passado, sdo as
seqguintes: a Cervejaria Cruzeiro — antiga Tivoli, também conhecida como Leitner—, a
Cervejaria Providéncia, a Cervejaria Pomona e a Cervejaria Atlantica
(CERVISIAFILIA, 2013).

3.2 Espaco de Fabricacao da Cerveja

A histéria da arquitetura de cervejarias esta associada a dos bares, uma vez
que foram nesses estabelecimentos que a bebida era originalmente consumida em
carater comercial. De acordo com CAMARGO (1986), os bares poderiam ser
considerados uma versao menos “pesada” que a das tavernas antigas e medievais e
se constituiriam, hoje em dia, em mais do que um ponto de consumo de comidas e
bebidas, ja que também sdo uma pausa no passeio para um melhor desfrute dessas
possibilidades de contemplacéo, encontro e lazer. Um bom roteiro de lazer de uma
cidade sempre os deve incluir.

Na antiguidade, préximo as embarcagdes do rio Nilo, no Egito, situavam-se
as tavernas dos marinheiros e dos mercadores, além dos bordéis frequentados
também pelos ricos que chegavam em liteiras vindos do &mago da cidade. A palavra
“taverna” provém do latim taberna e correspondia a loja em que se vendia vinho a
atacado ou a varejo, também sendo chamada de bodega ou tasca. Com o decorrer
do tempo, passou a ser também um local de alimentagdo, mas sempre associado a

ideia de sujeira, de estabelecimento ordinario ou de baixo calao.

Esses locais acabaram evoluindo com a prépria civilizacao, assim como se
especializando em outras bebidas, o que fez surgirem, como exemplos, os cafés, as
casas de cha e também as choperias. De marginais e conspiradores politicos,

passou a reunir artistas e intelectuais, como ocorreu na passagem do século XVIll e
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XIX, com o aparecimento dos primeiros cafés-concerto, em Paris, na Franca, onde
as pessoas reuniam-se para comer e, principalmente, beber, ao mesmo tempo em
que assistiam a atracdes especiais, sobretudo nimeros de canto e danga, magica e
ilusionismo; e eventualmente pequenas cenas de teatro. Tais locais antecederam
tanto os music halls como os cabarés e boites de nuif, que marcariam a cena

noturna das primeiras décadas do século passado (CAMARGO, 1986).

As chamadas public houses — ou simplesmente pubs — nasceram no inicio
do século XIX, em Londres, na Inglaterra, na mesma época dos gin palaces.
Conforme a Enciclopédia llustrada Tropico (1970), eram originalmente locais onde
as pessoas comiam, bebiam e passavam a noite; e, até hoje, existem alguns pubs
que foram os pioneiros, onde os londrinos refugiavam-se da miséria dos corticos, em
meio a estonteantes espelhos (o Salisbury); ou mesmo de uma decora¢ao primorosa
(o Tottenham e o Princess Louise) (Figs. 3.13 e 3.14).

Em relacdo a Nova York, nos EUA, sobrevivem até os dias atuais muitos
bares histéricos, como o McSorley’s Old Alehouse (Fig. 3.15), que € uma velha casa
irlandesa — apelidada de McSurly’s (“McGrosseiro”) por causa do mau humor dos
barmen e garcons — que existe desde 1854, sendo conhecido por suas 6timas
cervejas e farto almogo. J& o local onde fica The Ear Inn é ocupado por tavernas
desde 1812, sendo hoje um reduto de poetas e escritores; e o Pete’s Tavern (Fig.
3.16) foi inaugurado em 1864, sendo famoso pela cerveja propria, a Pete’s Ale. Por
sua vez, o Old Town Bar é um pub irlandés de 1892, com lampides a gas adaptados
a eletricidade; e frequentado por publicitarios novaiorquinos. No Greenwich Village,
mais ao sul da ilha de Manhattan, fica o Chumley’s, que ainda conserva
caracteristicas de quando era um bar clandestino, na época da Lei Seca, nao tendo
nem placa na porta. Por fim, o Peculier Pub é o paraiso dos amantes de cerveja,
pois aqui se serve cerca de 360 tipos do mundo inteiro (GUIA VISUAL FOLHA,
1996).

O processo milenar de fabricacdo da cerveja vem sendo aprimorado ao
longo do tempo, mas a receita basica permanece a mesma (Fig. 3.17). Inicialmente,
a cevada maltada é moida e colocada em infusdo, para depois ser coada, fervida
com lupulo, e coada novamente. Adiciona-se a levedura e deixa-se para fermentar
em repouso por um periodo de maturacao, para entao separar a levedura do liquido,
o qual esta pronto para consumo. Apesar de aparentemente simples, a producao da
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cerveja requer pratica e conhecimento, pois é necessario um controle rigoroso de
temperatura, tempo e pressado para que as diversas e complexas reacdes quimicas

e bioquimicas possam acontecer corretamente (MORADO, 2009).

A producédo das antigas cervejarias era geralmente disposta em pavimentos,
pois aproveitava os efeitos da gravidade nas etapas do processo. Logo, o
armazenamento de graos e agua dava-se no pavimento superior, ja que a fabricacao
iniciava-se nos niveis mais altos e terminava nos niveis mais baixos e frios. Com a
modernizacdo dos equipamentos de transporte e bombeamento, de acordo com
Morado (2009), os trabalhos de producdo e de manutencdo tornaram-se mais
praticos e eficientes. Isso possibilitou um arranjo horizontal nas instalagdes das

cervejarias atuais.

Na cervejaria, todos os ingredientes sao recebidos e depois armazenados
adequadamente nos almoxarifados da fabrica, porém, o processo completo de
producdo da cerveja deve incluir uma etapa que geralmente ocorre fora da
cervejaria, a qual se refere a colheita e a maltagem' dos grdos de cevada. Com
excecao de algumas grandes cervejarias que possuem seu proprio processo de
maltagem, normalmente as maltarias sao industrias separadas, as quais fornecem a

matéria-prima para as cervejarias (MORADO, 2009).

Conforme HOUGH (1990), o malte é armazenado em silos ou depdésitos
geralmente feito em concreto ou aco inoxidavel, com paredes lisas e fundo conico. A
temperatura deve ser controlada em cerca de 10 a 15 °C; e a umidade reduzida, a
fim de evitar a proliferacdo de insetos. O cuidado com o p6 oriundo da manipulagcéo
dos graos € imprescindivel, pois além da possibilidade de provocar danos nas
mucosas dos funcionarios se aspirado, ha também o risco de explosao. Portanto,

nem os equipamentos mecéanicos nem os elétricos podem produzir faiscas.

A etapa seguinte do processo denomina-se brassagem (também grafada
como “bracagem”) ou fabricacdo do mosto, que € o caldo resultante da mistura
fervida de malte e agua, a qual sera filtrada para receber o lupulo e o fermento e ser
transformada em alcool e gas carbbnico. Logo, segundo Morado (2009), a

1% Define-se como maltagem o processo de transformagédo da cevada em malte, o qual é constituido
de trés etapas, a saber: a maceragao, a germinagéo e a secagem. E na etapa da secagem que os
gréos adquirem as diversas coloragdes, aromas e sabores, de acordo com o tipo de secagem e de
torrefacao (N. autora).
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brassagem consiste em uma série de procedimentos para transformar o amido e
proteinas do malte em uma solucdo de substancias fermentaveis chamada mosto.
Ela inicia-se pela moagem do malte, para quebrar o grao e expor o amido de seu
interior, sendo importante salientar que a vida util do grao depois de moido é curta.
Logo, a moagem deve ser feita pouco antes da mostura — ou fabricagdo do mosto.

A moagem pode ser feita de duas maneiras, sendo que a sua escolha
influencia no tipo de filtragao. O primeiro tipo de moagem utiliza rolos, preservando
assim a casca. Ja o segundo usa moinhos do tipo martelo, o que reduz o malte
praticamente a p6. Na sequéncia, vem a mostura; etapa na qual se adiciona agua ao
malte moido, submetendo a mistura a diferentes temperaturas por periodos de
tempo determinados. Nessa etapa, define-se a relacao de acucares fermentaveis e
nao fermentaveis, ou seja, quanto dos aglcares pode ser consumido pela levedura.
E justamente disto que resulta uma solugdo adocicada, entdo denominada mosto,
ainda com o bagaco do malte (MORADO, 2009).

Submete-se entdo o mosto a filtragdo, para separar o mosto liquido do
bagaco de malte. A filtracdo pode ser feita por placas — o que € mais comum em
grandes cervejarias — ou em tina de clarificacao (“tina-filtro”), o que, por ser mais
versatil, é utilizado em pequenas cervejarias. Ainda segundo Morado (2009), a
filtrag&o por tina-filtro usa as cascas do malte como peneira. Deste modo, a moagem
por rolos é pré-requisito para seu funcionamento. Apés a filtragdo do mosto primario,
€ adicionada agua ao bagaco, para extrair boa parte do mosto ainda embebido nas
cascas (Figs. 3.18 € 3.19).

Em seguida, procede-se a etapa da fervura; esta responsavel pela
esterilizagdo do mosto para eliminar microorganismos concorrentes pelos nutrientes
da levedura que poderiam inviabilizar a fermentacdo. E também nesta etapa que se
adiciona o ldpulo a receita. Durante a fervura, ha a evaporagcdo de aromas
indesejaveis, portanto faz-se necessaria boa exaustdo dos vapores formados para
evitar que a condensacdo dos mesmos faca-os retornar ao mosto. Este
procedimento gera a aglutinacao de proteinas no mosto, a qual denomina-se trub. A
etapa seguinte do processo baseia-se na separacdo do trub e resfriamento do
mosto, a fim de atingir a temperatura ideal para a fermentagcdo (MORADO, 2009).
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Finalmente, o mosto é submetido a fermentacdo principal, seguida pela
extracdo da levedura''. Isto porque a fermentacdo do aglicar maltose em alcool e
gas carbdnico é processada naturalmente pela levedura Saccharomyces cerevisiae,
gerando tanto aromas e sabores agradaveis como desagradaveis, que devem ser
administrados e equilibrados através da temperatura, pressdo, duracao,
contrapressao, escolha adequada da levedura, e a quantidade de levedura
empregada. Por fim, ocorre a maturagdo, também chamada fermentagéo
secundaria, geralmente em temperaturas inferiores a fermentacao. Nesta etapa, sao
conferidos os ultimos toques a cerveja, como adicdo de especiarias, frutas, ou
lascas de madeira, e também o momento em que acontece a cerbonatacdo natural
da bebida — resultado da contrapressao do tanque pelo gas carbbnico produzido na

fermentacao do extrato remanescente.

A maturacao conclui o processo de fabricacdo da bebida, ao qual se segue o
controle de qualidade e envase. O controle de qualidade serve basicamente para
padronizar a producdo, diminuindo as diferencas que podem surgir entre lotes.
Consiste na possivel refiltragem ou carbonatacdo do produto. O envase é um
momento delicado e decisivo na finalizacdo do produto. Pelo fato de deixar o
ambiente controlado do tanque e particionar em recipientes, com exposicao maior ao
ambiente, é indispensavel a adequada assepsia dos recipientes e das instalacdes
para evitar contaminacao e assegurar a estabilidade quimica e fisica do liquido. Sao
utilizados trés tipos de envase: o barril, a garrafa, e a lata de aluminio. Como forma
de preservar a cerveja, normalmente é aplicada a pasteurizacdo ao liquido ja
envasado, exterminando 0s microorganismos restantes para desacelerar sua
deterioracao (MORADO, 2009).

As cervejarias, segundo Morado (2009), podem ser classificadas em oito
tipos, de acordo com seu volume de producao e suas caracteristicas de fabricacao.

As cervejarias de maior produgdo sdo denominadas megacervejarias comerciais,

"' Assim como os bolores e os cogumelos, as leveduras sao fungos de forma unicelular. A palavra
tem origem no termo latino levare com o sentido de “crescer” ou “fazer crescer”, pois as primeiras
leveduras descobertas estavam associadas a processos fermentativos como o de paes e de
mostos que provocam, respectivamente, um aumento da massa do péo ou do volume do mosto pela
liberacdo de gas e formacdo de espuma nos mostos. As leveduras de bebidas alcodlicas sdo do
género Saccharomyces; e suas células de levedura sdo uma fonte de alto teor proteico, porém, ao
contrario das fontes de proteina animal, tem a vantagem de possuir outros tipos de gorduras.
Também € uma rica fonte principalmente de vitaminas do complexo, tas como B1, B2, B5, B6, B9,
B12, B15 E BX (GRANDE ENCICLOPEDIA LAROUSSE CULTURAL, 1998).
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que fabricam mais de 100 milhdes de hectolitros por ano. Existem somente trés no
mundo, e juntas concentram quase 50% da producdo mundial. Em seguida, vém as
cervejarias grandes e tradicionais, com produgdo superior a 10 milhdes de

hectolitros por ano ou importancia significativa no mercado.

Os mosteiros cervejeiros, como 0 nome ja diz, sdo as fabricas originadas em
instituicdes religiosas, que utilizam suas proprias receitas, e sdo divididos em dois
tipos distintos. As cervejarias trapistas, constituem exclusivamente em mosteiros
trapistas, a producéo é feita ou ao menos supervisionada pelos monges, e destinam
a maior parte do lucro para fins sociais. As cervejarias de abadia sdo de outros
mosteiros que nao trapistas, que podem ceder a licenca e receita para cervejarias

que nao tém ligagdao com a instituicdo, mas também recebem essa classificacao.

As microcervejarias podem ser definidas como empreendimentos com
objetivo de produzir cervejas com local, de tradicao ou qualidade diferenciada. Tém
producdo menor que das grandes cervejarias, embora ndo exista um parametro que
limite de producdo convencionado (cada pais ou instituicAo define o volume de
producdo). Embora muitas microcervejarias sejam também cervejarias artesanais,
nem todas estas podem ser consideradas microcervejarias. As cervejarias
artesanais sao independentes (no maximo 25% de capital proveniente de grupos
empresariais do setor de bebidas), tradicionais (fabricam produtos "puro malte"), e o

volume de producdo nao pode ultrapassar 2,4 milhdes de hectolitros por ano.

Existem ainda os bares ou restaurantes que produzem sua prépria cerveja,
geralmente para consumo apenas no local. A este tipo de cervejaria da-se 0 nome
de brewpub ou bar-cervejaria. Ja a Brew on Premise (BOP) caracteriza-se pela
fabricacdo ocasional de cerveja em instalacées alugadas ou emprestadas, ou seja, a
cervejaria nao possui instalacbes proprias nem produgao definida. Finalmente, as
cervejarias caseiras — ou homebrewerys — constituem as producdes independentes,
feitas em casa com utensilios domésticos. Este tipo de produgéao foi facilitado pela

disponibilizacao de receitas e matéria-prima a granel (MORADO, 2009).

Em termos espaciais, pode-se dizer que até o século XVIII, a escala das
cervejarias era geralmente de ordem doméstica, feita nos fundos das residéncias
pelas familias ou dentro de instituicoes religiosas, como em abadias e monastérios,
a partir de maquinarios bem simples. Contudo, desde o inicio do século XIX, de
acordo com Guzzo (2009), com a industrializacdo ganhando forca e, sobretudo, o
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aparecimento de novas maquinas, como as bombas, assim como 0s avangos na
area da ciéncia quimica, mais para o final daquele século, ocorreu uma grande uma
mudanca no projeto das cervejarias. O surgimento de muitas microcervejarias em
paralelo ao avanco tecnoldgico permitiu a afirmacao de algumas companhias
gigantes com um grande parque industrial, dotado de maquinarios pesados e
laboratérios de ensaio.

"E curioso como a forma das cervejarias em um primeiro momento
refletia claramente as possibilidades tecnolégicas da época no
processo de producdo de cerveja: muitas cervejarias se
configuravam verticalmente; seus espagos eram orientados
conforme as fases da producéo, tirando proveito da gravidade. O
processo de moagem ficava no topo da edificagcao, seguidos dos
demais processos, em pavimentos imediatamente inferiores, tais
como mostura, fervura, resfriamento, fermentacdo, maturagao e
envase. Era comum também a existéncia de grandes chaminés,
por onde o vapor era eficiente eliminado. Com o desenvolvimento
mais cuidadoso das bombas, o projeto das cervejarias ganhava a
possibilidade de uma instalagdo mais horizontal, sem a
compartimentagao vertical antiga, assumindo grandes fabricas e
galpdes mais planos" (GUZZO, 2009, p.1).

Deste modo, € correto afirmar que as antigas fabricas de cerveja assumiram
os estilos da arquitetura em vigéncia nas suas épocas, sendo caracteristicas
aquelas realizadas em tijolos macicos e expostos, onde se formam grandes muros
com amplas janelas envidragcadas, assim como muitas salas de brassagem, que
eram adornadas e dotadas de muitas pecas forjadas de ferro especialmente para as
cervejarias. Houve um razoavel numero de arquitetos especializados em cervejerias,
entretanto, segundo Guzzo (2009), ndo sdo muitas as referéncias sintetizadas sobre
o tema. E instigante saber como os avancos da tecnologia, na ciéncia quimica e no

comportamento da sociedade podem mudar a forma e configuracao dos projetos.

Merecido destaque deve ser dado a arquitetura de tijolos aparentes que se
tornou bastante tipica nas cervejarias criadas nos Paises Baixos, na Europa. Em
1864, o holandés Gerard Adriaan Heineken (1841-93) fundou sua empresa ao
comprar a cervejaria Hooberg, situada em Nieuwezijds Voorburgwal, em Amsterda.
Aberto aos novos métodos de fabricacdo e decidido a trazer especialistas do
exterior, ele transformou a empresa em uma poténcia na rentavel industria cervejeira
holandesa: a Heineken Brouwerrij. E, em 1988, a companhia deixou de produzir em
seu enorme prédio de tijolos, situado em Stadhouderskade, pois ndo conseguia mais

atender a demanda — passando a concentrar sua producao em duas outras cidades:
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em Zoeterwoude, perto de Haia; e em Den Bosch —; e transformou o local em um
grande centro de recepcédo da Heineken, inaugurado em 1991, que se tornou um

dos principais pontos turisticos da capital da Holanda.

Atualmente, no edificio Stadhouderskade Heineken (Fig. 3.20), conforme o
Guia Visual Folha (1997), os visitantes andam pela cervejaria de tijolos, com seus
tanques de cobre; e também pelos estabulos, onde ficam os cavalos de tragéo.
Durante a visita, o publico é apresentado a histéria da empresa e da prépria
fabricagdo da bebida, tanto fora como dentro da Holanda'?. Contudo, o momento
mais esperado do tour turistico € o final, quando é distribuida cerveja gratuitamente.
Por isso, sé é permitida a entrada de maiores de 18 anos.

No Brasil, um exemplo da arquitetura histérica de cervejarias é o prédio da
Cervejaria Brahma (Fig. 3.21), situado em Porto Alegre RS, consistindo em um
exemplar expressivo da obra do arquiteto alem&o Theo Wiederspahn (1872-1952)
no Rio Grande do Sul. Ele também foi o responsavel pelo MUSEU DA ARTE DO RIO
GRANDE DO SuL — MARGS, pelo Memorial do RS e pelo Hotel Majestic; e, segundo
PAIM (2011), criou esta cervejaria localizada na avenida Cristévao Colombo, onde
hoje funciona o Shopping Total. Em 1999, o conjunto arquiteténico foi tombado pelo
Municipio, compreendendo os prédios que abrigavam administracdo, departamento
industrial, fabricacdo da cerveja, casa de maquinas, deposito de matérias-primas e

adegas, além da casa de caldeiras e chaminé.

De modo geral, o projeto arquitetbnico de cervejarias, sejam industriais ou
artesanais, busca sempre funcionalidade e eficiéncia técnica, trabalhando-se com os
principios de racionalizacdo e fluidez espacial. No caso de cervejarias artesanais,
onde também ha as funcdes de comércio e lazer, a principal demanda é por espagos
especializados que agradem através do conforto, da descontracdo e, em destaque,
da personalizagdo, uma vez que consiste em tendéncia mundial uma arquitetura de
identidade com seus usuarios. No capitulo seguinte, faz-se alguns estudos de caso,

de modo a ilustrar e completar a pesquisa sobre a arquitetura de cervejarias.

' Naquele pais, a produgédo de cerveja expandiu-se a partir de 1323, quando o conde da Holanda
permitiu que Amsterda fosse um porto com pedagio para cerveja, sendo o lupulo introduzido no inicio
do século. Hoje, os holandeses s@o especialistas no assunto, pois, além das cervejas conhecidas de
tipo Lager — como Heineken, Grolsch e Amstel —, ha varios outros tipos engarrafados, como as
especialidades locais, que incluem: a Zatte, uma rara cerveja fermentada na garrafa; e a Wieckse
Witte, uma cerveja branca. Ja o Jenever — bebida holandesa tida como “pai” do gim — é geralmente
vendido em garrafas de pedra e aromatizado com ervas ou frutas (GUIA VISUAL FOLHA, 1997).



Figura 3.1 — Producgao de cerveja no antigo Egito
(Fonte: PHYSORG, 2011).

Figura 3.2 — Cliente visita bar na Tracia Romana
(Fonte: THE TELEGRAPH, 2013).
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Figura 3.3 — Chifre de bebida do Chefe Celta de Hochdorf, feito em ferro e ouro
(Fonte: ARCHAEOLOGY, 2011).

Figura 3.4 — Produgéo e consumo de cerveja em taverna na Idade Média
(Fonte: SEATTLEMENT, 2012).
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Figura 3.5 — Abadia de Saint Gallen, Suica
(Fonte: HOTEL UZWIL, 2013).

Figura 3.6 — Abadia de Bobbio, Italia
(Fonte: ALTAVALTREBBIA, 2011).
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Figura 3.7 — Escudos de guildas de cervejeiros no periodo medieval
(Fonte: SCHLENKERLA, 2013).
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Figura 3.8 — Mosteiro de Weihenstephan, em Freising, Bavaria (Alemanha)
(Fonte: IRFANRASYID, 2010).
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Figura 3.9 — Produgao e consumo de cerveja no Renascimento europeu
(Fonte: GUTENBERG, 2013).

Reproduction intardile. Voir {expli

Figura 3.10 — Producéo de cerveja no século XVII
(Fonte: DELCAMP, 2013).
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Figura 3.11 — Producéo industrial da cerveja a partir do século XIX
(Fonte: ANCHOR BREWING, 2013).
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Figura 3.12 — Frequéncia dos pubs ingleses no século XIX
(Fonte: HISTORY, 2010; VICTORIAN LONDON, 2013).
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Figura 3.13 — The Salisbury Pub, Londres — Inglaterra GB
(Fonte: TRAVELS WITH BEER, 2011a).

Figura 3.14 — Interior do Tottenham Pub, Londres — Inglaterra GB
(Fonte: TRAVELS WITH BEER, 2011b).
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Figura 3.15 — McSorley’s Old Alehouse, em Nova York EUA
(Fonte: SHAWN HOKE, 2013).

Figura 3.16 — Interior da Pete’s Tavern, em Nova York EUA
(Fonte: PETE'S TAVERN, 2013).
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Fabricacao
da cerveja

Do campo as latinhas e garrafas,
o0 processo de fabricacdo envolve
muitas etapas: maltagem,
brassagem, fermentacdo,
maturacdo, filtracao

e envasamento, alem
da pasteurizagdo.

Andreh Jonathas
Textos

Luciana Pimenta
Infogréfico

@ Guabiras
Arte

Fermentacéo

Transformacio
do mosto em cerveja

0 mosto recebe os levedor
e é acondicionado em
grandes tanques. Nessa
fase, o fermento transform
0 aglicar do mosto, como

a maltose e a glicose, em
alcool e gas carbbnico. £ o
cuidado nessa etapa que
ajuda a produzir pequenas
quantidades de substancias
que, juntas, conferem sabor
e aroma a cerveja.

Maturacao

A cerveja ganha sabor

Nessa fase acontecem pequenas
e sutis transformagbes, que
ajudam a "arredondar” o sabor da
cerveja. Substancias indesejadas,
oriundas da fermentagdo, sao
eliminadas, e o agucar residual

& consumido pelas células de
fermento remanescentes, em

um fendmeno conhecida por
fermentagao secundaria. A
maturagao costuma levar de

seis a trinta dias, em razdo da
cepa de fermento e do toque
pessoal do cervejeiro. Ao término
desse estagio, a cerveja esta
praticamente concluida, com
aroma, sabor e corpo definidos.

FONTE: Ambey

Maltagem

Gréo vira malte

Depois da colheita no
campo, a cevada segue para
as maltarias. Essas fabricas
t8m a fungao de umedecer,
germinar e secar os graos.
So assim, o amido do cereal
transforma-se em aglicar
fermentavel, processo
essencial para a criagdo

da cerveja.

A primeira etapa na maltaria
€a maceragao. 05 graos
recebem dgua e oxigénio

e, depois de algumas

horas, ficam prontos para

a germinagdo. Nessa etapa,
que dura alguns dias, &

(que se formam os enzimas
que preparam o amido e as
proteinas do cereal.

surge o malte,

Por fim, a matéria-prima
passa por secagem ou
torrefagio. Nesse processo,
dependendo da intensidade,
o malte pode assumir
coloragdes e aromas que:
contribuem para formar a
personalidade da cerveja.
Cervejas escuras, por
exemplo, tém aroma

de malte torrado.

| Filtracdo

0 excesso de cerveja
€ eliminado

E aetapa de acabamento da
cerveja. Depois de maturada, a
cerveja passa por filtragao para
eliminar particulas restantes de
leveduras em suspenso. O processo
ndo altera a composicdo ou sabor
da bebida, mas ¢ fundamental

para garantir sua apresentagao,
deixando-a transparente e brilhante.
Determinadas cervejas tipo Ale, de
alta fermentagao, nao passam por
esse processa e mantém particulas
em suspensdo. S3o elas que conferem
personalidade ao saber, corpo e
aroma da bebida.

0 produto embalado

uma fase importante para
garantir a qualidade e a
estabilidade da cerveja. Podem
ser usadas garrafas, latas e
barris. A cerveja, ou chope,

¢ basicamente a mesma em
qualquer das embalagens.

+ Envasamento

1 Pasteurizacao

Durabilidade ao produto

Logo apds o envasamento, o
produto envasado & submetido a
pasteurizacao. Nesse tratamento
térmico a cerveja é aquecida até
600 C e resfriada até chegar a
temperatura ambiente. Sdo esses
choques calor e frio que garantem
maior durabilidade ao produto - a
validade chega a seis meses depois
da fabricagao. O processo, usado
em cervejas em lata e garrafa, nao
altera a composicao ou sabor. Nos

barris, a cerveja normalmente ndo é

pasteurizada. Eis o chope, a cerveja

ndo pausterizada que vai diretamente
para as barris. Com validade menor,
variando de 10 a 15 dias, necessita de

consumo mais rapido.
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Brassagem

malte e agua
viram mosto

0s grios passam por
trituragdo. A moagem tem
afungao de expor a parte
interna dos graoes para
concluir a agao enzimatica.
Ja moido, o malte segue
para um tanque com agua
quente. Essa mistura &
cozida. O processo, feito
com diversas temperaturas,
ativa as enzimas do cereal

e transforma o amido em
aglcar fermentavel. 0
resultado € um liquido turvo,
grosso e adocicado, chamado
de mosto.

Em seguida, o mosto
primério é filtrado e
refiltrado, para eliminar o
bagaco de malte. Ja filtrado,
o contelide é bombeado
para uma caldeira.

A fervuraintensa nao so
esteriliza 0 mosto como
ajuda a definir a cor e sabor
da cerveja. Nessa etapa mais
um ingrediente é adicionado:
o lipulo, responsavel pelo
sabor amargo e também por
aromas florais e herbais da
cerveja.

0 controle

da temperatura varia de
acordo com os tipos de
cerveja. Cervejas do tipo
Lager sao fermentadas em
temperaturas mais baixas,
enquanto as do tipo Ale
fermentam em temperaturas
um pouco mais elevadas.

O processo & determinante
para o sabor da cerveja.

Por fim, a cerveja &
resfriada a 00 C e sedimentos
resultantes sao separados
por decantagdo.

Figura 3.17 — Esquema simplificado do processo de fabricagcao da cerveja

(Fonte: VISUALLOOPBR, 2013).



Figura 3.18 — Vista interna de uma cervejaria contemporénea: Barearts Brewery —
Todmorden, Inglaterra GB (Fonte: ANTI LIMITED, 2013).

Figura 3.19 — Produgéo contemporéanea de cerveja: Windsor & Eton Brewery —
Londres, Inglaterra GB (Fonte: ZYTHOPHILE, 2011).
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Figura 3.20 — Stadhouderskade Heineken, Amsterda (Holanda)
(Fonte: STRAATKAART, 2013).

Figura 3.21 — Antiga Cervejaria Brahma, Porto Alegre RS (Brasil)
(Fonte: SKYSCRAPERCITY, 2013).
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4 ESTUDO DE CASOS CORRELATOS

A fim de coletar subsidios para fundamentar o subsequente projeto, faz-se
necessario o estudo de estruturas correlatas da obra pretendida. Esta pesquisa
serve para melhor compreender a intervencao no patrimonio histérico arquiteténico,
assim como o funcionamento e o programa de necessidades basico de uma
cervejaria artesanal, bem como de seu bar/restaurante. Em virtude da especificidade
do tema - reciclagem de casardo histérico para cervejaria artesanal com
bar/restaurante —, fez-se necessario reunir casos similares, porém com aspectos
diferentes do tema, visto que os exemplos encontrados quase idénticos nao
forneciam informacdes — especialmente plantas — em quantidade suficiente para

embasar a pesquisa, apesar de considerados muito interessantes.

Os casos apresentados na sequéncia foram escolhidos de acordo com os
seguintes critérios: a disponibilidade de plantas, fotografias e demais informacdes
sobre o edificio, inclusive dados histéricos; a reciclagem de uma edificacdo
preexistente para a mesma funcdo, ou seja, cervejaria com bar/restaurante; e a
presenca de diferentes prioridades de uso, possibilitando o estudo do programa e
sistema de funcionamento: restaurante e cervejaria com taproom (area de
degustacao). Soma-se a isto a premissa de se fazer um estudo de caso local de
mesma funcdo, embora ndo necessariamente que tenha ocupado um prédio de valor

historico.

Nestes termos, optou-se por 03 (irés) casos para descricdo e analise no
presente capitulo. O primeiro caso expde o Altes Tramdepot Brauerei & Restaurant,
situado em Berna, capital da Suica (Figs. 4.1 e 4.2). Tratando-se originalmente de
uma garagem de bondes do final do século XIX, a obra, desde seu restauro e
reciclagem em 1998, passou a abrigar um restaurante e brewpub’, além de um
centro de informagdes turisticas. A escolha dessa edificagcdo como correlato baseou-
se — além do fato de exemplificar a intervencdo em patriménio histérico — na sua
funcdo principal de restaurante, de modo que permitisse estudar o programa
funcional e a relacao de areas deste uso.

! Denomina-se brewpub o bar (pub) e restaurante que fabrica cerveja no local. Como se observou na
pesquisa realizada anteriormente, algumas das cervejarias na Inglaterra, na Alemanha e em outros
paises, ha cervejarias que tradicionalmente produzem sua prépria bebida, além de inumeros
exemplares que o fazem hoje em dia em todo o mundo (N. autora).
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O segundo objeto de estudo constitui-se na Indeed Brewing Company, esta
localizada na cidade de Minneapolis, Estado de Minnesota (EUA). O edificio
industrial histérico foi transformado em um reduto de artistas que engloba desde
galeria e espaco de eventos a ateliés e cervejaria. O andar térreo é ocupado pela
microcervejaria Indeed, a qual reune fabrica e bar. Este exemplo foi selecionado
primeiramente devido a possibilidade da andlise da area de uma fabrica e, em

seguida, por sua relagdo com o patriménio e estudo do bar.

Por fim, o terceiro e ultimo caso refere-se ao da cervejaria Asgard, localizada
no bairro Agua Verde, em Curitiba PR. Trata-se de uma microcervejaria que engloba
tanto fabricacdo como consumo da bebida, o que possibilitou a melhor compreensao
do espaco e processo in loco, uma vez que corresponde a um exemplar local de uso

similar ao que se pretende no projeto.

4.1 Altes Tramdepot Brauerei & Restaurant (Berna, Suica)

O restaurante e brewpub Altes Tramdepot foi inaugurado em 1999, apos a
restauracao e reciclagem de um edificio histérico de 1989, o qual tinha por fungéao
original a garagem municipal de bondes para a linha Barengraben — Zytglogge, a
qual ligava o Bédrengraben? ao cemitério local (Fig. 4.3). O complexo era constituido
de trés partes: hall, edificio principal e residéncia (do cuidador de ursos). Em 1901, a
linha foi desativada e o edificio foi transformado em garagem de automoéveis até
meados de 1960. Posteriormente, tornou-se um depdsito para uma companhia de
teatro, o Bem Opera. Nos ultimos anos, antes da revitalizagéo, era utilizado para
grandes eventos na cidade, como festas e festivais (ALTES TRAMDEPOQOT, 2013).

Em 1904, de acordo com o site Balkan Assist (2013), a sociedade civil e as
autoridades locais desenvolveram o conceito para a utilizagdo do espago. O
consenso era de que a area deveria continuar sendo utilizada para encontros
culinarios e culturais, como um centro multifuncional para a recreacao dos cidadaos
e turistas de Berna. Tal ideia foi adotada por unanimidade em 21 de novembro de

1996, tanto pela Prefeitura como pelos membros do Conselho Municipal. Contudo,

2 Barengraben, que significa literalmente Bear Pits ou “Fosso do Urso”, refere-se a uma atragdo
turistica de exposicdo de ursos. No caso especifico de Berna, na Suica, este foi expandido e
transformado em parque — BdrenPark ou Bear Park — para melhor acomodar os animais e
implementar a fungao turistica da cidade e regiao (N. Autora).
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somente no ano de 1997 um referendum decidiu pela implantacdo do projeto; e, no

ano seguinte, as obras tiveram inicio.

O projeto teve por objetivos preservar a parte historica do patriménio da
cidade; dar nova funcao ao edificio para oferecer servigos publicos de qualidade,
atendendo as necessidades contemporaneas; e realizar uma atividade rentavel que
satisfizesse os interesses dos moradores locais e também favorecesse o turismo,
contribuindo para a vida social da cidade. Seu autor foi Dieter Schnell, professor
doutor em reconstrucao e preservacao de monumentos da cultura da Escola de
Arquitetura e Engenharia Civil de Basel (BALKAN ASSIST, 2013).

Exteriormente, a fachada da edificacdo lembra um elegante edificio suico de
eventos ou festivais folcloricos em estilo arquitetonico fin-de-siecle; e corresponde a
aparéncia da edificacdo apés a realizacdao de uma reconstru¢cdo em 1904, quando a
mesma perdeu parte de seu charme original (Fig. 4.4). Ja a praca frontal
corresponde ao projeto original de 1889 (Fig. 4.5). A énfase dada a reconstrucao dos
espacos externos fez sobressair a visdo panoramica do Matte District e de
Junkerngasse (BALKAN ASSIST, 2013).

A preservagcdo da estrutura original e recuperacao de seus componentes
foram consideradas prioridades. Internamente, optou-se por limitar a producédo de
cerveja no saldo, ainda segundo o site Balkan Assist (2013), de modo a néao
desperdicar espacos internos com os tanques de cerveja. O volume dianteiro abriga
no térreo o acesso principal e hall, além de um quiosque de souvenires, atendimento
ao turista e apresentagdes audiovisuais (Bern-Show). No andar superior, localiza-se
a sala multiuso de eventos, seminarios e banquetes com capacidade para 96
pessoas sentadas, a qual é ocupada esporadicamente mediante reserva (ALTEN
TRAMDEPOT, 2013).

O principal componente da estrutura consiste no longo saldo de dimensbées
de 14 m x 32 m, que esta livre de pilares; e com tesouras e telhado aparentes, na
parte traseira do edificio. Acomoda saldo, cozinha, bar, tanques de cerveja,
braustibli (sala do mestre-cervejeiro) e demais depositos (Figs. 4.6 e 4.7). O salao
do restaurante possui capacidade para 200 pessoas sentadas, dividindo o ambiente
com o bar, tanques e cozinha, esta aberta ao saldo (Fig. 4.8). Em planta, notam-se

ambientes ndo nomeados, que provavelmente equivalem a area de depdsito ou
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camaras frias. O braustibli corresponde a uma sala de eventos, a qual comporta 34
pessoas (ALTES TRAMDEPOT, 2013).

Proximo a entrada do restaurante, o bar possui balcdo em U, podendo
acomodar até 20 clientes. Os tanques de mosturacdo e fervura de cobre, além de
sua funcao na producédo, compdem a decoracdo do ambiente (Fig. 4.9). A escada
atras do bar leva a sala de eventos do primeiro pavimento, enquanto a escada em
frente ao braustibli leva ao pordo de producdo, onde ficam as demais etapas de
fabricacao (Fig. 4.10). Infelizmente, a planta do pordo ndo esta disponivel para
consulta. Na lateral do saldo, duas portas dao acesso ao biergarten frontal ou
terraco, que se trata de um deque ao ar livre para consumo com vista panoramica e

capacidade de 140 lugares (Fig. 4.11).

A parte traseira do saldo do restaurante da acesso a kesselhaus (Fig. 4.12),
area de restaurante que pode ser reservada para eventos, com capacidade de 46
lugares. Possui aberturas de vidro em toda a extensédo das faces Norte e Oeste,
compartilhando a vista panoramica dos Biergartens. Esta parte do edificio € uma
adicao posterior a intervencgao principal do edificio, tendo sido proposta e construida
em 2005 pelo escritério de arquitetura Loosli+Partner AG (SWISS ARCHITECTS,
2013). Por sua vez, a kesselhaus da acesso ao biergarten traseiro, que possui 130
assentos (Fig. 4.13).
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Figura 4.1 — Localizacao de Berna (Bern, em inglés), capital da Suica
(Fonte: CAMUCET, 2013)



Figura 4.2 — Vista aérea de Berna, local do primeiro estudo de caso
(Fonte: GADMIN, 2013).

Figura 4.3 — Vista externa de Altes Tramdepot. Em primeiro plano, o Barengraben (Berna, Suica)
(Fonte: BERN, 2013)
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Figura 4.4 — Fachada frontal de Altes Tramdepot (Berna, Suica)
(Fonte: BERN, 2013; HAMPAGE, 2013).

Figura 4.5 — Vista aérea do restaurante Altes Tramdepot (Berna, Suica)
(Fonte: GOOGLE MAPS, 2013a).
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Figura 4.6 — Planta do pavimento térreo de Altes Tramdepot (Berna, Suica)
(Fonte: ALTES TRAMDEPOT, 2013).

Figura 4.7 — Vista interna do saldo, a esquerda bar e tanques, a direita cozinha
(Fonte: LUNCH GATE, 2013).

69



Figura 4.8 — Vista da cozinha e saldo. Ao fundo, porta para a kesselhaus
(Fonte: LUNCH GATE, 2013).

Figura 4.9 — Vista superior do bar e tanques de cobre de Altes Tramdepot
(Fonte: ALTES TRAMDEPOT, 2013).
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Figura 4.10 — Porédo de produgao de cerveja de Altes Tramdepot
(Fonte: ALTES TRAMDEPOT, 2013).

Figura 4.11 — Vista do terrago: Biergarten frontal de Altes Tramdepot (Berna, Suicga)
(Fonte: ALTES TRAMDEPOT, 2013).
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Figura 4.12 — Vista interna da Kesselhaus de Altes Tramdepot (Berna, Suica)
(Fonte: SWISS ARCHITECTS, 2013).

Figura 4.13 — Vista do Biergarten traseiro de Altes Tramdepot (Berna, Suica)
(Fonte: ALTES TRAMDEPOT, 2013).
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4.2 Indeed Brewing Company (Minneapolis MN, EUA)

Fundada no final de 2011 por trés ex-estudantes universitarios e colegas de
quarto, a cervejaria artesanal Indeed Brewing Company de Minneapolis MN,
localizada nos EUA (Fig. 4.14), nasceu com a proposta de oferecer cerveja de
qualidade, com sabores alternativos ao comum predominante, aléem do forte carater
local. A microcervejaria esta situada no distrito artistico ao nordeste de Minneapolis,
em um edificio centenario reciclado (Fig. 4.15), originalmente construido em 1914 e
conhecido como Solar Arts Building INDEED BREWING, 2013).

De acordo com o site da Indeed Brewing (2013), o edificio de 03 (irés)
pavimentos possui uma area aproximada de 2.900 m?, ja tendo abrigado uma fabrica
de pneus, uma fabrica de transformadores elétricos e um centro de distribuicdo da
loja de departamentos Sears. Além da cervejaria, o prédio atualmente é ocupado por
ateliés artisticos e um espaco de exposicdes e eventos (Fig. 4.16). Construida em
tijolos, a edificagéo revela pilares, vigas e pisos de madeira. No térreo, ha antigas
portas industriais corredicas de combate ao incéndio, além de uma balanca industrial
embutida no piso. Ao lado do edificio, ha uma linha férrea onde passam trens de

carga e urbanos.

A intervencao no edificio conservou seu carater historico e, segundo o site
do Solar Arts Building (2013), manteve e restaurou a condicao original dos pisos e
das estruturas de madeira, assim como dos equipamentos fabris de ferro originais —
caldeiras, balanca e monta-carga (Fig. 4.17). A duracdo da obra foi de
aproximadamente 12 meses, tendo como foco principal a sustentabilidade, de modo
a utilizar somente produtos e equipamentos ecologicamente corretos. Devido a isto,
foram instaladas lampadas de LED® nos espacos comuns; 109 painéis para
captacdo de energia solar na cobertura; e um sistema de condicionamento de ar
com 92% de eficiéncia energética. Em paralelo, efetuou-se a remocao da tinta a

% S50 inmeras as vantagens do uso de lampadas de LED — abreviatura em inglés para “Diodo
Emissor de Luz” —, sendo as principais: o baixo consumo, que chega a representar uma economia de
até 80% relativamente as lampadas incandescentes; o maior tempo de vida, ja que duram de 35.000
a 50.000 horas — ou oito a dez anos —, enquanto as incandescentes subsistem durante um ano, em
média; a maior robustez, j& que, ao contrario das lAmpadas incandescentes, que se partem com
facilidade, as LED, baseadas em semicondutores, sao resistentes ao choque; a baixa temperatura,
pois quase toda a energia fornecida as lampadas LED é gasta na iluminagéo, pelo que nao h4,
praticamente, libertacdo de calor; e as diversas cores, uma vez que as LED oferecem varias
coloragdes, o que permite inUmeras possibilidades de iluminagéo, sobretudo em espacos de festa (N.
autora).
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base de chumbo preexistente com jato de areia pressurizado, substituiu-se as
janelas originais substituidas por outras energeticamente mais eficientes
intensificou-se o0 aproveitamento da iluminacdo natural (NORTHEAST
MINNEAPOLIS ART DISTRICT, 2013).

De acordo com o site da Indeed Brewing (2013), a cervejaria propriamente
dita ocupa cerca de 38% da area total do edificio, sem contar a area comum, ou
seja, em torno de 1.350 m2. Esta area esta distribuida em 140 m2 de bar para
degustacdo local (taproom); o patio do bar de 80m2, um espagco de
aproximadamente 150 m2 de escritérios e instalacdes sanitarias; e 600 m2 de fabrica,
os quais estdo divididos em: depédsito, moagem, produgdo, higienizacdo e

envasilhamento (Fig 4.19).

O acesso a cervejaria é feito por duas entradas de servico para pedestres,
um acesso para clientes e duas docas — uma para recepc¢ao outra para expedicédo. A
area externa oferece bicicletario com 11 unidades e estacionamento para 30
automoéveis, sendo uma vaga para deficientes. Em dias de grandes eventos, o
estacionamento é ocupado pelas festividades (INDEED BREWING, 2013).

Com o conceito de sala de estar da cervejaria e nao somente bar, a taproom
da Indeed Brewing foi a primeira de Minneapolis a ser prevista em projeto antes de
ser implantada (Fig. 4.18). A alteracao na lei municipal reguladora de alcool, em
2011, passou a permitir a degustacdo em fabricas de bebida, possibilitando a
abertura de taprooms. Enquanto as cervejarias e destilarias existentes improvisaram
bares em suas instalagdes, a Indeed — ainda na fase projetual — po6de planejar
adequadamente o espaco em funcdo de seu uso. O balcdo de 11 m de
comprimento, em madeira de carvalho branco; e seu mobiliario vintage de segunda
mao — também em madeira — dialogam com a alvenaria aparente do edificio, criando
um ambiente aconchegante (STAR TRIBUNE, 2013).

A cerveja tirada sob pressao € extraida de torneiras na parede principal, as
quais estdo conectadas com dois refrigeradores para barris — dispensando o uso de
chopeiras (Fig. 4.20). A taproom comporta 70 pessoas em seu espaco interno e 45
em seu patio, ndo sendo provida de cozinha prépria. No entanto, trailers de comida
programados estacionam ao lado do patio de quinta-feira a sabado, um por dia, e
revezam o tipo de alimento, desde pizza e hamburgueres até massas e frutos-do-
mar (INDEED BREWING, 2013).
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Insumos séo recebidos na doca e armazenados: vasilhames e graos em
seus respectivos depdsitos observados em planta; lupulo e levedura na camara fria.
Todas as etapas da fabricagcado — brassagem, fermenta¢ao, maturagéo e acabamento
— concentram-se no saldo de produgéao (Fig. 4.21). Segue-se o envase (Fig. 4.22) e,
depois, barris cheios sdo levados a camara fria, para prolongar sua vida util (Fig.
4.23). Segundo o site da Indeed Brewing (2013), a capacidade de produgéo da
fabrica dobrou em fevereiro de 2013 — de 3.200 para 6.400 BBL* anuais — apenas
seis meses depois de sua inauguracdo. Além do consumo préprio (taproom), a
cervejaria fornece seus produtos para aproximadamente 100 bares e 70 lojas da
cidade e regido.
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Figura 4.14 — Localizacdo geografica e vista aérea de Minneapolis MN (EUA)
(Fonte: WORLD GUIDES, 2013; AERIAL ARCHIVES, 2013).

* BBL é a unidade de medida referente a um barril de liquido equivalente a 1172 (N. Autora).



Figura 4.15 — Vista do antigo Solar Arts Building, construido em 1914 (Minneapolis MN, EUA)
(Fonte: SOLAR ARTS BUILDING, 2013a).

Figura 4.16 — Vista interna do terceiro pavimento: Exposi¢des e eventos
(Minneapolis MN, EUA) (Fonte: SOLAR ARTS BUILDING, 2013b).
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Figura 4.17 — Balanca e porta corta-fogo originais (Minneapolis MN, EUA)
(Fonte: SOLAR ARTS BUILDING, 2013b).

Figura 4.18 — Vista interna do Taproom da Indeed Brewing (Minneapolis MN, EUA)
(Fonte: INDEED BREWING BLOG, 2013).
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Figura 4.19 — Planta da cervejaria, sem escala (Minneapolis MN, EUA)
(Fonte: INDEED BREWING BLOG, 2013).



Figura 4.20 — Torneiras de chopp da taproom da Indeed Brewing (Minneapolis MN, EUA)
(Fonte: MINNEAPOLITES, 2013).

Figura 4.21 — Vista do saldo de producao da Indeed Brewing (Minneapolis MN, EUA)
(Fonte: MNBEER, 2013).
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Figura 4.22 — Vista da sala de envase da Indeed Brewing (Minneapolis MN, EUA)
(Fonte: MNBEER, 2013).

Figura 4.23 — Vistas da camara fria da Indeed Brewing (Minneapolis MN, EUA)
(Fonte: STAGRAM, 2013)
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4.3 Asgard Cervejaria (Curitiba PR)

Criada em 2002 para abastecer o antigo Bar Asgard — que funcionou entre
os anos de 1997 e 2008 —, de tematica inspirada na cultura viking’, a Asgard
Cervejaria foi a primeira empresa do género em Curitiba a fabricar os proprios
chopes — todos artesanais (Figs. 4.24 e 4.25). Embora o brewpub tenha fechado
suas portas, a fabrica continuou ativa, localizando-se no bairro Agua Verde; e
expandiu-se para o mercado, passando a fornecer cerveja para bares, restaurantes,
distribuidores e eventos. Em abril de 2010, a cervejaria inaugurou um novo bar em
suas instalagdes, que, embora de tamanho menor, manteve a tematica viking, desta
vez, invertendo a relacdo de fabrica do bar para bar da fabrica (ASGARD
CERVEJARIA, 2013).

Segundo seu mestre-cervejeiro, Andrei Graboski (2013), a cervejaria segue
a Lei de Pureza Alem& (1516) e produz 06 (seis) estilos de cerveja puro malte, a
saber: Red Ale, Brown Ale, Dunkel, Lager Premium (pilsen), Original (pilsen nao-
filtrada) e Malzbier. De acordo com o site da empresa, a fabrica tem capacidade
atual de 25.000 litros/més, oferecendo o produto em forma de chopp (barril de 10,30
ou 50¢%) ou cerveja long neck (Fig. 4.26).

A visita a cervejaria possibilitou a elaboracdo de plantas esquematicas da
edificacdo. Entretanto, salienta-se que as medidas sdo aproximadas, baseadas em
observacéao visual, foto-aérea do Google Maps e fotografias tiradas in loco. O antigo
brewbar Asgard estava instalado na area edificada sem uso, que esta disponivel
para locacdo, na esquina formada pelas ruas Almirante Gongalves e Brigadeiro
Franco. Basicamente, o lote possui trés acessos, sendo um exclusivo para
pedestres. Ambos os acessos de veiculos da fabrica e do bar utilizam a mesma area
de estacionamento — cerca de 550 m? —, alternando o uso diurno da fabrica e
noturno do bar. O acesso de pedestres leva a varanda do bar, por onde se adentra
ao saldo. A varanda também da acesso ao espaco de eventos (Figs. 4.27 e 4.28).

® O termo viking provém do nérdico antigo vikingr e geralmente é empregado para se referir aos
exploradores escandinavos, que eram habeis guerreiros, comerciantes e piratas nérdicos, os quais se
tornaram famosos por invadirem, explorarem e colonizarem grandes areas da Europa e das ilhas do
Atlantico Norte a partir do final do século VIII até meados do século Xl. Viajando em seus navios
caracteristicos, cruzaram do Extremo Oriente ao Ocidente, indo de Constantinopla a Islandia e a
Groelandia, passando do rio Volga, na Russia, a Terra Nova, no Canada; ou até mesmo, pela
Andaluzia, no sul da Espanha. Tal periodo de expansao viking constitui uma parte importante da
historia medieval da Escandinavia, Gra-Bretanha, Irlanda e demais paises europeus (N. autora).
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A fabrica propriamente dita, conforme entrevista de Graboski (2013), foi
projetada priorizando a assepsia e ventilagcdo, com espacos amplos e utilizando
tecnologia atualizada. Possui area aproximada de 400 m?2 os quais estdo
distribuidos nos seguintes setores: setor de higienizacao de barris (25 m?2); setor de
estoque e sacaria (70 m?); setor de producao (105 m?); setor de embarrilamento (20
m?); camara fria para armazenamento do produto final (20 m?); e, por fim, gerador e

poco artesiano (20 m2).

A carga e descarga de mercadorias concentra-se na lateral oeste do edificio,
préximo a administracéo, para facilitar seu transporte aos depdésitos da fabrica ou ao
bar. A fabrica possui 05 (cinco) depdésitos: um na administracao para material de
escritério e material grafico; um proximo ao acesso da fabrica para moveis,
equipamentos e chopeiras; um na area externa proxima ao embarrilamento para
barris usados; e dois no piso superior, sendo um para ferramentas e utilidades e
outro para armazenamento do malte. O malte é recebido em sacas, devendo ser
empilhado sobre palets plasticos para evitar o contato com o solo e possivel
umidade (ASGARD CERVEJARIA, 2013).

O armazenamento do lupulo e da levedura é feito em um refrigerador
horizontal, adjacente ao setor de producéao (apoio). O lupulo usado vem na forma de
pellets®, em embalagens plasticas de 10 kg; e a levedura, em forma de capsulas, em
potes semelhantes aos de complexos vitaminicos. A agua utilizada pela Asgard
Cervejaria na produgado da cerveja € retirada de um pocgo artesiano dentro do lote
(Fig. 4.29). Esta agua é primeiramente tratada com Cloro e depois passa pelo filtro
de terra, de modo a remové-lo. E armazenada em uma caixa d'agua de 15.000 ¢
sobre a area de moagem. A agua utilizada no restante da edificagédo é proveniente
da rede de abastecimento publico (ASGARD CERVEJARIA, 2013).

O processo de fabricacao € iniciado no piso superior, onde ocorre a moagem
do malte pelo processo de rolos (Fig. 4.30). O malte quebrado segue por um ducto
para o tanque de mostura — ou tanque de temperaturas enzimaticas — no piso
inferior, onde adiciona-se agua fria e quente, esta uUltima proveniente da caldeira.
Apds uma série de mudancas de temperatura controladas para ativar as reacoes

® Denomina-se pellet a substancia compactada em forma cilindrica ou esférica de tamanho reduzido.
Basicamente, trata-se de pequenas particulas tipicamente criadas por comprimir um material original
(N. autora).
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enzimaticas, a mistura resultante é transferida para o tanque de filtragem — ou tina
de clarificacdo (GRABOSKI, 2013).

Depois de filtrado, 0 mosto vai para o tanque de fervura, onde é cozido por
90 minutos a 98 °C. Este tanque possui uma serpentina em espiral embutida na
parede do tanque para aquecé-lo; e o fundo em leve forma de funil para, em
conjunto com a serpentina, criar o efeito xicara (whirlpool) apés o fim da fervura, por
10 (dez) minutos. Quando a fervura é finalizada, o mosto passa por uma maquina
que traz agua gelada do tanque de refrigeracao para dar um "choque térmico" na
mistura; e segue para o tanque de fermentacdo, onde é adicionada a levedura e
permanece por 06 (seis) dias. A cerveja entdo passa por novo resfriamento a fim de

“matar” o fermento e uma nova filtragem para retira-lo (Fig. 4.31).

Ainda segundo Graboski (2013), sucede-se a fase de maturagao (Fig. 4.32),
a qual que ocorre nos 03 (trés) tanques externos — que estdo visiveis da rua
Brigadeiro Franco —, onde a cerveja permanece por 15 (quinze) dias. E entdo
relocada no tanque de pressao, o qual coloca a cerveja dentro dos barris através de

pressurizacao. Finalmente, os barris prontos sdo armazenados na camara fria.

Os barris utilizados séo esterilizados antes de serem cheios. E utilizada uma
solucdo de limpeza e vapor, injetados por maquina especifica (Fig. 4.33). Apds sua
limpeza, os barris sdo colocados na camara fria para evitar contaminagcdo e
proliferacdo de microorganismos. O setor de higienizacdo deve ficar proximo ao
embarrilamento, porém isolado, para evitar o contato das substéncias de limpeza
com a producao (GRABOSKI, 2013).

Em conjunto, o bar da fabrica possui aproximadamente 200 m?2, estes
divididos em saldo principal (115 m?); varanda (35 m?); cozinha (20 m?); balcdo do
bar (15 m?) e instalagdes sanitarias (7 m2). Adjacente ao bar, existe area descoberta
reservada para eventos de 60 m2?, com churrasqueira coberta (Fig. 4.34). O bar
possui capacidade para 120 pessoas sentadas; e possui 02 (duas) instalacdes
sanitarias, sendo uma masculina e outra feminina. No centro do saldo, esta
localizada uma grande lareira, que obstrui a visdo do balcdo do bar e do caixa.
Acima do balcao e da cozinha, ha aberturas emoldurando os tanques de maturacgéao.
Na decoracdo, foi aplicada madeira, pedras, cores de identidade da cervejaria e
artigos ornamentais ligados ao tema (cultura viking).
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Além da cerveja de producao prépria, segundo o site da Asgard Cervejaria
(2013), caipirinha, destilados, vinhos, sucos e refrigerantes também fazem parte do
cardapio. A cozinha serve petiscos, batatas suicas, carnes, peixes, massas e
saladas. Ela esta bem ventilada e iluminada, com aberturas elevadas em toda a
extensdo das paredes externas (Fig. 4.35). E ligada ao bar por um grande passa-
pratos, acima do qual € vedada em vidro. Seus equipamentos e areas de trabalho

estdo distribuidos ao longo das paredes. Possui geladeira, microondas, forno e
fogao industriais, além de amplos balcdes em aco inoxidavel
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Figura 4.24 — Mapa de localizacéo da Asgard Cervejaria (A), no bairro Agua Verde (Curitiba PR)
(Fonte: GOOGLE MAPS, 2013b).
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Figura 4.25 — Implantagcao esquematica da Asgard Cervejaria (Escala 1:1000)
(Fonte: ACERVO DA AUTORA, 2013).

Figura 4.26 — Vista externa da Asgard Cervejaria (Curitiba PR)
(Fonte: ACERVO DA AUTORA, 2013).
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Figura 4.28 — Planta esquematica do piso superior (Escala 1:250)
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Figura 4.29 — Apoio hidraulico: A esquerda, tanque-refrigerador; no meio, caldeira; e a direita,
caixa d'agua da bomba do pogo artesiano (Fonte: ACERVO DA AUTORA, 2013).
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Figura 4.30 — Planta esquematica escala da producao de cerveja (Escala 1:150)
(Fonte: ACERVO DA AUTORA, 2013).

Figura 4.31 — Vista da sala de producdo: A esquerda, escada de acesso aos tanques
de maturagéo (Fonte: ASGARD CERVEJARIA, 2013).
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Figura 4.32 — Vista da sala de produgéo: A esquerda, escada de acesso aos tanques
de maturagao (Fonte: ACERVO DA AUTORA, 2013).

Figura 4.33 — Vista da sala de higienizacdo da Asgard Cervejaria (Curitiba PR)
(Fonte: ACERVO DA AUTORA, 2013).
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Figura 4.34 — Vista do saldo do bar da fabrica Asgard Cervejaria (Curitiba PR)
(Fonte: ASGARD CERVEJARIA, 2013).

Figura 4.35 — Vista da cozinha da Asgard Cervejaria (Curitiba PR)
(Fonte: ACERVO DA AUTORA, 2013).
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5 INTERPRETACAO DA REALIDADE

Capital do Estado do Parana, Curitiba possui pouco mais de trés séculos de
existéncia e quase dois milhdes de habitantes, sendo a maior cidade da Regiao Sul
do Brasil (Figs. 5.1 e 5.2). De clima temperado e relevo levemente ondulado, a
REGIAO METROPOLITANA DE CURITIBA — RMC consiste em uma das areas de maior
crescimento populacional do pais, cuja histéria confunde-se com a da ocupacéo de
seu territério apds o descobrimento. Apesar das referéncias as terras do litoral e do
interior tardarem a aparecer na documentacao disponivel, sabe-se que a iniciativa
de colonizacao deu-se a Sudeste, esbogando-se no século XVII, devido a busca do
ouro; e estruturando-se no século XVIII a partir da criacao e comércio de gado. Mais
tarde, ja no século XIX, assentou-se nas atividades extrativas e comércio exportador
da erva-mate e madeira (WACHOWICZ, 2001).

Segundo Moreira (1972), o registro da criacdo de um pequeno povoado
denominado Vilinha — que passaria a ser conhecido como Vila Velha ou Arraial dos
Cértes —, deu-se em 1650, as margens do rios Atuba e Bacacheri, considerado o
nucleo inicial de Curitiba. Nao se conhece o local exato desse povoamento nem as
suas reais condi¢des, mas se sabe que a populacao buscou um outro espaco para a
vila definitiva, em uma area mais a Oeste e contida pelos rios lvo e Belém, onde se
pressupde hoje situar a atual Praca Tiradentes. Acredita-se que tal mudanca tenha
ocorrido em 1654, ja que faltam documentos sobre o fato. De qualquer forma,
considera-se a data de 29 de margo de 1693 como a da fundacao oficial da Vila de
Curitiba, pelo capitdo-povoador Mateus Leme (DUARTE e GUINSKI, 2002).

Em 1721, com cerca de 1.400 habitantes, o povoamento recebeu a visita do
ouvidor Raphael Pires Pardinho, que definiu as primeiras posturas citadinas, além de
novas formas de convivéncia, apesar das mesmas, de acordo com Oba (1998),
mantiveram a vila pobre e sem comércio. Seguindo a politica portuguesa de buscar
novas fronteiras, estradas foram abertas e teve inicio o tropeirismo, quando Curitiba
tornou-se local de passagem obrigatéria. Logo, a pequena vila transformou-se em
um ponto de comércio para 0s tropeiros, que transportavam gado, muares e
alimentos do Sul em direcdo ao Norte. Em 1820, o Distrito possuia pouco mais de
11.000 pessoas, algumas ruas calgadas, trés igrejas e cerca de 200 pequenas

casas, quase todas térreas e algumas tendo sido construidas em pedra.
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Com a Independéncia do Brasil (1822), aumentaram as aspiracoes de
autonomia dos paranaenses em relacéo a Sao Paulo, de cuja Provincia ainda faziam
parte. Em 1835, Jodo Borges de Macedo tornou-se o primeiro prefeito e, com o
fortalecimento econémico da Vila, esta foi elevada a categoria de Cidade em 05 de
fevereiro de 1842. Por fim, o Parand emancipou-se politica e administrativamente de
Sao Paulo em 29 de agosto de 1853, assumindo como seu primeiro presidente, em
19 de dezembro do mesmo ano, Zacarias de Goes e Vasconcellos (1815-77). Foi ele
quem criou o Arquivo Publico e a Biblioteca Publica, assim como mandou construir
escolas, teatros e clubes (MARTINS, 1999). Contudo, de acordo com Pombo (1980),
Curitiba ainda sofria dos mesmos problemas de quando era uma vila: muita lama,

pouco calcamento, escassez de agua e falta de saneamento e iluminagéao.

Em 1855, com a vinda do engenheiro francés Pierre Louis Taulois,
contratado como inspetor geral de mediagdo das terras publicas, foram propostas
varias mudancas na cidade que possuia, até entdo, apenas duas ruas cortando-se
em angulo reto: a Rua da Assembléia (hoje Dr. Muricy) e a Rua do Comércio (atual
Marechal Deodoro). Todas as outras se afastavam mais ou menos dessa direcao e
Taulois indicou os meios de endireita-las, pedindo a desapropriacdo por utilidade
publica e demonstrando alguma preocupacao com a circulagdo (Figs. 5.3 e 5.4).
Pode-se dizer que foi nesse momento que se iniciou propriamente o planejamento
urbano em Curitiba (MENEZES, 1996).

Em 1858, o engenheiro Frederico Hégreville recebeu a autorizacao do
Governo provincial para executar um projeto de expansao, desde que respeitasse 0s
terrenos dos edificios publicos e a Praca do Quartel. Suas obras, seguindo as
determinagbes de Taulois, foram decisivas na interferéncia do espago urbano
curitibano, feitas a partir de critérios técnico-cientificos. A cidade passava a
organizar-se, preparando-se para crescer ainda mais com o processo de imigracao,
o qual se intensificaria nas décadas seguintes — em especial, a partir de 1875, com a
presidéncia de Adolfo Lamenha Lins (1845-81), cuja administragcdo voltou-se
principalmente para a criagdo de colénias ao redor da Capital, 0 que criaria um
“cinturdo-verde” até meados do século XX (WACHOWICZ, 2001). Em 1863, segundo
Duarte e Guinski (2002), ja era grande o0 avan¢o urbano, sendo a Praca da Matriz,
onde também se situava a Cadeia; e a antiga Rua das Flores as areas mais

ocupadas por edificacées da cidade.
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Foi gragas as melhorias nos transportes e comunicagdes com 0s centros
maiores, conforme Pereira (1993), que Curitiba cresceu e tornou-se mais aberta a
modernidade. As classes médias locais cobraram da Municipalidade a pavimentagcao
de vias, a iluminacado publica e a criacdo de espacos novos voltados ao lazer
publico, tais como pracas e boulevares aos moldes europeus ou cariocas. Foi na
administracdo de Jodo José Pedrosa (1844-82) que muitas aspiracdes foram
concretizadas, como a construcdo do Mercado Municipal — mais tarde, o Paco
Municipal, na atual Praca Generoso Marques —, além da realizacdo de obras de
saneamento, abastecimento de agua e implantagdo da iluminagdo publica a
querosene em 1874. No ano anterior, era concluida a Estrada da Graciosa, que
ligava a Capital a cidade portuaria de Paranagua, o que promoveu o despertar
econdmico de uma vasta zona povoada da Provincia, além de por fim ao isolamento
material de Curitiba (DUDEQUE, 1995).

A ligacao possibilitada por esta estrada que permitiria escoar a producao
local de erva-mate até o porto, além do couro e da madeira igualmente
comercializados, chamou a atencdo para a necessidade de uma ferrovia e, em
agosto de 1879, entregaram-se enfim os direitos de construcdo da estrada-de-ferro
entre Curitiba e Paranagud a uma companhia belga representada no Brasil pela
Compagnie Generale de Chemins de Fer Brésilens. O impacto causado pela
chegada da ferrovia foi notério, ja que coincidiria com a introdu¢cdo de novas
técnicas, conhecimentos e mao-de-obra especializada, esta formada por imigrantes
europeus, entre os quais italianos, aleméaes e poloneses. Além disso, o tracado da
linha férrea acabaria por modificar o desenho do centro da cidade.

[...] O eixo que seria formado entre a estagao ferroviaria e o centro
urbano determinaria toda a formacao posterior das ruas ao redor,
uma malha em tabuleiro de xadrez concebida pelo engenheiro
italiano Ernesto Guaita. A ferrovia dividiria a histéria de Curitiba
em antes e depois de sua existéncia, e dividiria seu espaco em
dois: a frente e as costas da ferrovidria (DUDEQUE, 1995, p.126).

Pode-se dizer que Curitiba, até meados da década de 1880, era um
pequeno aglomerado urbano com cerca de 15.000 habitantes, que tinha como limite
urbano ao Sul a Rua do Comércio — atual Avenida Marechal Deodoro. A Rua
Riachuelo, na época denominada Rua da Carioca, ligava o antigo Mercado
Municipal — atualmente, na Praca Generoso Marques — ao Caminho da Marina,

nome do trecho urbano da Estrada da Graciosa — hoje Avenida Jodo Gualberto. A
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pequena continuagado dessa rua — que se dava entre o Largo do Mercado e a Rua do
Comércio — possuia aproximadamente 70 m e era conhecida por Travessa do
Leitner, pois ali morava um imigrante alemao com esse sobrenome e que possuia

uma cervejarial. Tal Travessa viria a ser futuramente a Rua Bardo do Rio Branco.

Foi justamente na década de 1880 — a qual se concluiu com a Proclamacao
da Republica (1889) — que ocorreram transformacdes fundamentais na cidade de
Curitiba. Em 1882, a Camara Municipal mandou abrir uma rua em diregao ao largo
da nova Estacédo Ferroviaria, a Rua da Liberdade — a atual Rua Barao do Rio Branco
—, onde aconteceria a chegada do primeiro trem, em dezembro de 1884.
Oficialmente, a ferrovia foi inaugurada com grande festa em 02 de fevereiro de 1885,
a partir de quando se tornou a porta de entrada da Capital. Além do Teatro Sao
Theodoro (1884), outra obra fundamental durante essa década foi o Passeio
Publico, aberto em 02 de maio de 1886, no qual em 19 de dezembro do mesmo ano
acendeu-se a primeira lampada elétrica da cidade. Finalmente, em 08 de novembro
de 1887, inauguravam-se as linhas dos bondes puxados a mula, responsabilidade
da Empresa Ferro Carril Curytibana.

Entre os técnicos que trabalharam na Ferrovia Paranagua-Curitiba, segundo
Dudeque (1995), o mais importante foi o engenheiro italiano Anténio Ferrucci' (1829-
1906), que ficou no Parand entre 1880 e 1882; e foi o responsavel pelo
planejamento de vérios itens da linha férrea, entre os quais a localizacdo e desenho
da prépria Estacdo Ferroviaria (Figs. 5.5 e 5.6), inspirando-se no modelo de ruas
retas e grandes perspectivas. Seu parecer técnico determinou a posicao da estagao:
ao final da rua ou Travessa do Leitner — que inclusive estava préxima ao quarteirdao
ou Caminho de Mato Grosso (regides do Batel e Seminario); local de industrias e
engenhos de mate —, para onde a cidade deveria crescer; e na qual se poderia
construir uma rua longa, larga, bem iluminada e pavimentada: a Rua da Liberdade,
depois rebatizada de Barao do Rio Branco. Imaginava-se, a partir dela, “desenvolver
regularmente” o plano da cidade, através de corredores ordenados, homogéneos e
simétricos, cuja mentalidade estava de acordo com a ideia oitocentista de que a
forma urbana poderia outorgar uma determinada “ordem” & sociedade.

! Ainda de acordo com Dudeque (1995), a formagéo e pratica profissional de Ferrucci coincidiram, em
data e local, a expansdao do modelo francés de desenho urbano, inclusive acompanhando em
Florenca os debates sobre a sua elevagéao a Capital italiana e consequentes mudancas realizadas em
seu tracado medieval, aos moldes da transformagéo de Paris pelo Bardo de Haussmann (1809-91).
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O documento mais antigo que se tem noticia sobre a localizacao da Estaco
Ferroviaria, de acordo com Macedo e Nascimento (1981), consiste no oficio datado
de 02 de marco de 1880, dirigido ao Comendador Ferucci — entao diretor das obras
de construgdo da estrada-de-ferro —, no qual a Camara Municipal designava o
engenheiro da Camara, Dr. Francisco Almeida Torres, para participar da Comissao
encarregada de escolher o local da futura estacdo de Curitiba. Tal comissao serviria
para conciliar os interesses da Companhia de Estrada-de-Ferro as conveniéncias da
Céamara e da Provincia — cada qual com seu representante, sendo que, pela
Companbhia, foi indicado o engenheiro, de origem italiana, Michelangelo Cuniberti —,
de maneira que a escolha do local representasse a melhor serventia para toda a
coletividade.

Em 31 de marco de 1880, a Comissdo apresentou em seu relatério final
duas opgdes de local, a saber: o Campo do Schimidlin — onde hoje esta a
Rodoferroviaria — e o terreno em que atualmente se encontra a Estacdo Ferroviaria,
localizada em uma linha continua a partir da Travessa do Leitner. Nos estudos de
implantacdo, mostrou-se inviavel a escolha do primeiro sitio, ja que era um terreno
bastante umido: foi encontrada agua a uma profundidade de apenas 1,40 m. O
campo estava sujeito a inundacdes nos periodos de chuvas, pois se localizava entre
uma colina e os rios Capao Barbado, Belém e Juvevé. Por estes motivos, o local
dependeria de demorados e dispendiosos servicos de aterro, obrigando a adocao do
sistema de estacas. Além disso, o sitio era muito afastado do centro urbano,
resultando na necessidade de alojamento para todos os prestadores de servigo da
estacdo. Isto criaria uma populacédo de certa importancia na localidade, mas seriam
necessarios muitos anos antes que o espaco entre a cidade e a estagao fosse
preenchido, criando-se um bairro a parte e nao favorecendo o desenvolvimento
urbano regular da cidade como eram os planos da entdo Municipalidade. Destacava-
se ainda a excessiva distancia entre a estacdo e o Caminho de Mato Grosso —
atuais bairros do Batel e Seminario —; em vista de ser aquela uma regiao que estava
se desenvolvendo industrialmente (MACEDO e NASCIMENTO, 1981).

Em contrapartida, a segunda opcao — que se tornou o local oficial do
empreendimento em 20 de abril de 1880 — estava a 800 m da Rua do Comércio,
apresentando bastante espaco entre a estagdo e a cidade para que esta pudesse se
expandir e desenvolver-se regularmente antes de surgir a necessidade de prolongar
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as ruas para além da Estacdo Ferroviaria. O alinhamento com a Travessa do Leitner
dava-se pela localizacdo do Mercado Municipal a época, tendo sua proximidade o
objetivo de facilitar a carga e descarga de mercadorias (Figs. 5.7 e 5.8). Entretanto,
houve certa resisténcia da Comissdao de Céamaras Municipais da Assembleia
Legislativa em liberar a concesséao gratuita do terreno, com vistas aos beneficios que
a estrada-de-ferro traria a cidade. Foi apenas em 1889 que a Companhia Geral de

Estradas de Ferro adquiriu plenamente o terreno, podendo enfim dar inicio as obras.

Em 1888, quando o local confirmado e antes do inicio da construgdo da
estacdo, o entdo Presidente da Provincia, José Cesario de Miranda Ribeiro Neto
(1854-1907), instituiu um concurso para abertura da via que ligaria enfim o antigo
Mercado Municipal a nova Estagdo Ferroviaria. Depois de construida, a rua ficou
sem nome por pouco tempo, pois foi prontamente batizada como Rua da Liberdade
por inspiracdo da Abolicdo da Escravatura (1888), assinada pela Princesa lIsabel
(1846-1921). Em 1912, seu nome acabou alterado para Rua Bardo do Rio Branco
(Figs. 5.9 e 5.10), como até hoje € conhecida (HOERNER JUNIOR, 1989).

Em paralelo aos trabalhos de Ferrucci, a Camara projetava duas pracas
monumentais fronteiricas, sendo a primeira a Praca Eufrasio Correia (Figs. 5.11 e
5.12) — onde se construiu em 1913 a Assembleia Estadual, hoje Camara Municipal,
segundo o projeto do engenheiro italiano Ernesto Guaita, que trabalhou na Estrada
de Ferro Parangua-Curitiba e planejou varias mansoes para familia ricas curitibanas
— e outra em frente a esta, até a Travessa da Lapa. Com a rapida e crescente
valorizacdo imobilidria da regidao, somada a falta de legislagdo que impedisse a
interferéncia de politicos em beneficio proprio ou de outrem, abandonou-se o projeto
da segunda praca em prol do loteamento. Além disso, a atual Praca Eufrasio Correia
foi bastante desfalcada em suas dimensées com a construgdo de um
estacionamento para a Camara de Vereadores e também pela instalacao a posteriori
de uma estagdo-tubo para as linhas de 6nibus expresso (MACEDO e
NASCIMENTO, 1981).

Com a implantacao da nova Estacdo Ferroviaria, tornou-se necessario abrir
e melhorar a Rua Raitcliff e a Estrada de S&o José — hoje avenida Mal. Floriano
Peixoto —, de modo a aliviar o transito de acesso a estacdo. Houve ainda a
demolicdo da Cervejaria Leitner e alargamento da via. A estagdo acabou atraindo
para a Rua Bardo do Rio Branco, além da propria Assembleia Estadual e outros
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edificios administrativos publicos?, a estagdo de bondes, hotéis, casas de negdcios,
botequins, padarias e residéncias abastadas (Figs. 5.13 e 5.14). A avaliacdo de
Ferrucci provava-se correta a medida que o eixo comercial e industrial de Curitiba
migrava da entdo Rua Mato Grosso — atual Rua Comendador Araljo — para as
imediacdes da estacdo, fazendo avangar a cidade com muita rapidez no sentido Sul.
Por sua vez, a Avenida Silva Jardim acabou se tornando a preferida para residéncia

de ferroviarios mais categorizados.

Com o advento da Republica, a primeira eleicao direta para Prefeito ocorreu
em 21 de setembro de 1892, junto com a escolha da Camara; e foi vencida pelo
engenheiro Candido Ferreira de Abreu (1855-1919), o qual inaugurou a nova igreja
Matriz, entregue a populacdo em 08 de setembro de 1893; além do servigo de luz
elétrica, que ja estava sendo implantado na cidade. Foi na gestdo de Candido de
Abreu que se revisou o codigo de posturas municipais, exigindo mais limpeza e
higiene das casas, jardins, quintais e chacaras. O novo Cddigo Municipal,
promulgado em 22 de novembro de 1895, criava multas para quem nao seguisse
suas determinacoes, além de tornar obrigatoria a caiacdo de fachadas por medida
sanitaria. Ressaltava-se a importancia de pracas que, pelos novos padroes,
serviriam para o lazer integrado e proximo ao conjunto das ruas e; pela primeira vez,
a vegetacdo deixava de ser mantida afastada no pequeno nucleo urbano
(DUDEQUE, 1995; MENEZES, 1996).

Na década de 1910, ruas e casas de Curitiba, até entdo iluminadas por
lampides a gas, passaram a receber luz elétrica, assim como se iniciou o calgamento
das principais vias da cidade. De acordo com Duarte e Guinski (2002), o
crescimento exigia medidas de urbanizacao e, na administracdo do prefeito Joaquim
Pereira de Macedo, o secretario de obras, Adriano Goulin, estabeleceu normas para
o calcamento das ruas e a substituicdo dos passeios laterais da Rua XV de
Novembro — antiga Rua das Flores — por calgadas. O ajardinamento da Praca

Tiradentes — antiga Praca da Imperatriz —, 0 que levou ao corte de arvores, acabou

2 Foi também nessa via urbana que se instalou o primeiro governador eleito do Parana, Generoso
Marques (1844-1928), cujo Palacio do Governo foi adquirido do engenheiro Leopoldo Ignacio Weiss,
gue o construiu em meados da década de 1890, segundo projeto eclético também de Ernesto Guaita.
Esse edificio serviu depois a Policia Civil, passando depois a ser o Museu de Imagem e Som de
Curitiba. No final da rua, ja na Praca Generoso Marques, no lugar antes ocupado pelo Mercado
Municipal, foi terminado em 1916, o Paco da Liberdade, sede da Prefeitura, esta caracterizada pela
mistura de varias referéncias estilisticas, de citagcbes manuelinas e barrocas até detalhes em Art
Nouveau e que abrigou por um bom tempo o Museu Paranaense (CASTELNOU, 2005).
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criticado e, nos novos canteiros da Pragca Osério, alamos foram substituidos por
platanos orientais, de modo a manter a ligagdo com a Rua Vicente Machado.

Em 1912, Victor do Amaral (1862-1953) e Nilo Cairo (1874-1928) fundaram a
Universidade do Parana — a primeira do pais — e, em 1913, conforme Martins [19--],
simultaneamente a nomeacédo de Candido de Abreu como Prefeito, pela segunda
vez, foi instituida a Companhia de Melhoramentos da Capital, que conferia a ele
poderes “ditatoriais” nas reformas urbanas, o que iniciou um novo periodo de
transformacdes radicais em Curitiba. Em novembro de 1913, por exemplo, foi
assinado o primeiro contrato para fornecimento de energia elétrica a Estacdo
Ferroviaria e oficinas préximas, ao qual se seguiu o abastecimento para as

redondezas e, por fim, para toda a cidade.

Em decorréncia do acumulo de prédios administrativos, estabelecimentos
comerciais, hotéis e residéncias, além da sua retilinearidade e arruamento amplo,
que a transformava no principal eixo de ligacdo entre a Estacdo Ferrovidria e o
centro histérico, a Rua Bardo do Rio Branco tornou-se o verdadeiro centro civico de
Curitiba, status que manteve até a inauguracdo do bairro de mesmo nome e
consequente transferéncia dessa funcdo. A rua abrigava passeatas, fanfarras e
demais manifestacdes publicas, incluindo visitas principescas e presidenciais (Fig.
5.15 e 5.16); ou mesmo acontecimentos histéricos como as partidas de lldefonso
Pereira Correia (1849-94), o Barao de Serro Azul, e sua comitiva rumo a morte —
quando foram retirados da priséo, por ocasido da Revolucdo Federalista (1893/95), e
levados a estacao curitibana, sob o pretexto de irem a Paranagua para embarcarem
com destino ao Rio de Janeiro, onde seriam julgados, mas foram executados na
viagem de trem —; de Jodao Gualberto Gomes de Sa Filho (1874-1912) para sua
morte na Batalha do Irani, pertencente a Guerra do Contestado (1912/16), assim
como do retorno de seu corpo no esquife; ou dos pracinhas paranaenses em direcao
a Segunda Guerra Mundial (1939/45) (MACEDO e NASCIMENTO, 1981).

Destaca-se, enfim, que a Rua Bardo do Rio Branco possui grande
importancia historica para a cidade de Curitiba, tanto por seu papel civico desde sua
criagdo como pelas caracteristicas de sua implantacao, tracado e paisagem com
vistas a criacdo da Estacao Ferroviaria; marco divisor do desenvolvimento urbano da
cidade e regidao. Cabe agora abordar a situagcdo da residéncia que é objeto do
presente estudo, a qual se localiza nesta importante via historica.



Figura 5.1 — Localizacdo geografica de Curitiba, Capital do Estado do Parana
(Fonte: VEREADORES, 2013)

Figura 5.2 — Vista Aérea atual da cidade de Curitiba PR
(Fonte: André Bonacin, 2012).
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Figura 5.3 — Vista de Curitiba em 1855 segundo desenho de John Henry Elliot (1809-94)

(Fonte: WORLDPRESS, 2013)
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Figura 5.4 — Planta de Curitiba em 1857 segundo cépia feita por Romario Martins (1874-1948)

(Fonte: CIRCULANDO POR CURITIBA, 2011).
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Figura 5.5 — Vistas da antiga Estagao Ferroviaria de Curitiba nas décadas de 1890 e 1890
(Fonte: TRILHAS DA MONTANHA, 2010; AGUAS DE PONTAL, 2013).

Figura 5.6 — Vista da antiga Estagao Ferroviaria de Curitiba provavelmente da década de 1940
(Fonte: AMANTES DA FERROVIA, 2011).
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Figura 5.7 — Planta de Curitiba em 1894
(Fonte: IPPUC, 2001 apud QUILT SHOW, 2013).
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Figura 5.8 — Vistas do antigo Mercado Municipal de Curitiba, datado de meados da década de 1870 e
posteriormente demolido para a construgao do Pago Municipal, na atual Praca Generoso Marques
(Fonte: CMC, 2013; CURITIBA ANTIGA, 2013).
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Figura 5.9 — Vista do Grande Hotel Roma, na esquina da antiga Rua da Liberdade
com a Rua XV de Novembro, em 1908, Curitiba PR
(Fonte: QUILT SHOW, 2013).

Praca Euphrasio Correia—Estacio da E. de Ferro
Hatels Tassi e Boma
Cumrres—Pamasi—BRATIL

Figura 5.10 — Vista do Hotel Roma, Hotel Tassi e Estagao Ferroviaria de Curitiba, na
antiga Rua da Liberdade, em frente a Praca Eufrasio Correia
(Fonte: QUILT SHOW, 2013).
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Figura 5.11 — Inauguragéo da exposi¢cdo comemorativa do Cinquentenario do Parana, em 19 de
dezembro de 1903, no espago da atual Praga Eufrasio Correia — Acervo Cid Destefani
(Fonte: AGUAS DE PONTAL, 2013).

Figura 5.12 — Qutra vista da exposicdo comemorativa do Cinquentenario do Parana, em 19 de
dezembro de 1903, no espago da atual Praga Eufrasio Correia — Foto de Max Kopf
(Fonte: MACEDO E NASCIMENTO, 1981).
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Figura 5.13 — Vista da antiga Rua da Liberdade, atual Rua Bardo do Rio Branco
(Fonte: EDUCADORES, 2013).

Figura 5.14 — Antigo Palécio do Governo da Rua da Liberdade — Acervo Cid Destefani
(Fonte: AGUAS DE PONTAL, 2013).
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Figura 5.15 — Vista da antiga Rua da Liberdade, atual Rua Bar&o do Rio Branco, em 1923
(Fonte: CURITIBA NOSTALGICA, 2013).

Figura 5.16 — Desfile de carros promovendo o langamento da cerveja Bock da Atlantica,
na Rua Barao do Rio Branco, em 1928 — Acervo Cid Destefani
(Fonte: AGUAS DE PONTAL, 2013).

106



107

5.1 Casa Coronel Agostinho Souza

O casarao histérico escolhido como objeto da reciclagem de que trata a
presente pesquisa situa-se no centro de Curitiba, mais precisamente a Rua Barao do
Rio Branco, ns. 656, 652 e 648, esquina com a Avenida Visconde de Guarapuava, n.
2622 em frente a Céamara Municipal (Figs. 5.17 e 5.18). A via, como visto
anteriormente, era passagem obrigatéria para quem chegava de trem a Curitiba,

pois estabelece conexao direta com as principais ruas do centro da cidade.

Datada de 1883, a Rua Bardo do Rio Branco® era a antiga Rua da Liberdade
e mudou de nome para Rua do Poder quando o Palacio do Congresso comegou a
operar nesse endereco, 0 qual, anos depois, passou a ser a sede do Museu da
Imagem e do Som de Curitiba. Por ali, passavam os bondes, assim como o0s
principais desfiles comemorativos. Na década de 1970, virou passagem para a
integracdo do sistema de transporte coletivo, com o surgimento dos o6nibus
expressos, sendo revitalizada nos anos 1980, quando ganhou novas calgadas,

floreiras e luminarias originais em ferro, da antiga Fundigao Mueller.

Por sua vez, a edificacdo que é o objeto deste estudo trata-se de Unidade de
Interesse de Preservacdo, bem como Entorno de Bem Tombado, consistindo no
sobrado construido pelo Coronel Agostinho Souza para sua residéncia em 1903 —
data estimada baseada em documentacéao fotografica, ja que a guia amarela do lote
data a construcdo de 1910 —, em estilo eclético* (Figs. 5.19 a 5.21), o que é
evidenciado por seu frontispicio imponente, ornamentos de inspiracao neoclassica
em torno das janelas imitando colunas e frontdes, frisos, misulas® sob as sacadas e
cornijas em estilo romantico, simetria, aberturas ritmadas e guarda-corpo de ferro em
estilo Art Nouveau nas sacadas (MACEDO e NASCIMENTO, 1981).

% José Maria da Silva Paranhos (1845-1912), o Bardo do Rio Branco, natural do Rio de Janeiro RJ,
concluiu o curso de Ciéncias Juridicas em Recife PE. Exerceu varios cargos publicos, entre os quais,
o de deputado federal. Foi o responsavel pela demarcagédo pacifica dos limites brasileiros com o
Uruguai, Bolivia, Peru e Argentina. Publicou diversos livros e pertenceu ao Instituto Brasileiro de
Letras (FENIANOS e SADE, 1996).

* Por eclético entende-se o estilo arquitetdnico ocorrido no Brasil entre fins do século XIX e comecgo
do XX. Caracteriza-se pela reutilizagdo de estilos do passado em concordancia com a suposta
analogia entre eles e a tipologia funcional, podendo reunir mais de um estilo na mesma construcao
(SUTIL, 2002).

® Denomina-se misula é um elemento arquitetdnico exposto, de carater decorativo, que é fixado sob
beirais, sacadas, cornijas ou arcos, para dar sustentacdo (N. Autora).
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Basicamente, a edificagcdo esta alocada no canto do lote, no alinhamento
predial de ambas as vias (Figs. 5.22 e 5.23). Construida em alvenaria de tijolos em
02 (dois) pavimentos, sua cobertura apresenta 04 (quatro) aguas e telhas francesas,
cercada por platibanda. No piso térreo, os vaos das portas foram modificados para
melhor se adaptarem ao comércio. As fachadas laterais da constru¢do sdo menos
ornamentadas, limitando-se a molduras nas janelas e cornijas simples (Figs. 5.24 a
5.26). Consta na guia amarela que a area do terreno € de 1.571 m2, sendo a area
construida (projecao do edificio) igual a 160 m2. O lote adjacente, em contrapartida,
nao possui edificacdes, tendo area de 899 m2 (Figs. 5.27 e 5.30).

O espaco livre do lote e ainda o lote vizinho estdo atualmente ocupados por
estacionamento arrendado. Segundo o funcionario do estacionamento, Silvio
Eleutério Coelho (2013), os acessos ao edificio encontram-se vedados com
alvenaria face ao desuso, exceto por uma porta que da acesso para manutencédo. O
imével esteve alugado apds a morte do proprietario ao DEPARTAMENTO DE TRANSITO —
DETRAN; a Associacdo dos Trabalhadores da Camara Municipal de Curitiba; e a
COMPANHIA DE TECNOLOGIA DA INFORMAGAO E COMUNICACAO DO PARANA — CELEPAR,
entre outros. Foi adquirido por Newton Carneiro do espélio entre as décadas de
1950 e 1960; e por Alvaro Leal, seu atual proprietario, em 1971. Em termos
urbanisticos, o lote do sobrado, de Indicacao Fiscal n. 12.094.016, esta localizado na
denominada Zona Central (ZC) — Eixo Bardo do Rio Branco, em via considerada
Externa/Eixo Barédo do Rio Branco. O lote vizinho, de mesmo proprietario e parte do
estacionamento, possui Indicagao Fiscal n. 12.094.017, de zoneamento ZC — Zona
Central, em via Externa (Figs. 5.31 e 5.32).
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Figura 5.17 — Mapa de Localizagao do Bairro Centro em Curitiba PR
(Fonte: IPPUC, 2013).

Figura 5.18 — Mapa de Localiza¢ao do Lote em vermelho no Centro de Curitiba PR
(Fonte: IPPUC, 2013; adaptado).
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Figura 5.19 — Vista da Rua Barao do Rio Branco, em 1912, onde é possivel ver a Casa Cel.
Agostinho Souza — Fotografo: Arthur Julio Wischral. Colegéo Julia Wanderley Petrich
(Fonte: ARQUIVO HISTORICO DE CURITIBA, 2013).

Figura 5.20 — Vista da Casa Cel. Agostinho Souza em 1979, Curitiba PR —
Fotégrafo: Haraton Maravalhas (Fonte: ARQUIVO HISTORICO DE CURITIBA, 2013).



Figura 5.21 — Vista atual da casa Casa Cel. Agostinho Souza, Curitiba PR
(Fonte: Autora, 2013).

Figura 5.22 — Vista aérea da regido da casa Casa Cel. Agostinho Souza (A), Curitiba PR
(Fonte: GOOGLE MAPS, 2013).
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Figura 5.23 — Vista Aérea da Casa Cel. Agostinho Souza, na esquina da Rua Barao do Rio Branco
com a Avenida Visconde de Guarapuava: Lote 1, em vermelho; e Lote 2, em azul 2
(Fonte: GOOGLE MAPS, 213, adaptado).

Figura 5.24 — Vista de uma das sacadas da Casa Cel. Agostinho Souza
(Fonte: Autora, 2013).



Figura 5.25 — Vista da fachada da Rua Visconde de Guarapuava da
Casa Cel. Agostinho Souza (Fonte: Autora, 2013).

Figura 5.26 — Vista da entrada principal (bloqueada) da Casa Cel. Agostinho Souza
pela Rua Visconde de Guarapuava (Fonte: Autora, 2013).
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Figura 5.27 — Vista da Casa Cel. Agostinho Souza pela Rua Visconde de Guarapuava,
onde se vé a entrada do estacionamento (Fonte: Autora, 2013).

Figura 5.28 — Vista dos fundos da Casa Cel. Agostinho Souza,
atual estacionamento (Fonte: Autora, 2013).



Figura 5.29 — Vista da atual entrada lateral de servigos do estacionamento
(Fonte: Autora, 2013).

Figura 5.30 — Vista lateral da Casa Cel. Agostinho Souza pela Rua Barédo do Rio Branco
(Fonte: Autora, 2013).
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Figura 5.31 — Vistas e corte da Casa Cel. Agostinho Souza, Curitiba PR

(Fonte: SMU, 2012).
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6 DIRETRIZES BASICAS DE PROJETO

6.1. Caracterizacao Locacional e Legislacao

Curitiba tem seu zoneamento definido pela Lei Municipal n. 9800, de 03 de
janeiro de 2000, bem como seus decretos complementares. Especifica como Zona
Central o "centro tradicional da cidade, [sendo] caracterizada pela grande
concentracao de atividades e fungdes urbanas de carater setorial" (p. 3). Constituem
usos permitidos’ para a Zona Central: Habitacdes Coletiva, Institucional e Transitéria
1 e 2; Comunitario 2 — Lazer e Cultura e Comunitario 2 — Culto Religioso; e
Comércio e Servico Vicinal, de Bairro e Setorial, com excecao de hipermercado e de
estacionamento comercial dentro do Anel Central de Trafego Lento; e Industria Tipo
1 (porte até 100m2). O usos tolerados?® nessa zona incluem Habitagdo Unifamiliar e
Comunitario 1; enquanto os usos permissiveis® englobam Comunitério 2 e 3 - Ensino
(CURITIBA, 2013).

Ja o Decreto n. 186, de 04 de abril de 2000, regulamenta o Setor Especial —
Eixo Barao-Riachuelo em vistas a da preservacao do patriménio cultural edificado
nas referidas ruas. Todas as construcdes, demolicdes ou modificacdes neste setor
devem ser aprovados pela COMISSAO DE AVALIAGAO DO PATRIMONIO CULTURAL —
CAPC, ouvido o INSTITUTO DE PESQUISA E PLANEJAMENTO URBANO DE CURITIBA —
IPPUC. Caso a edificacdo seja tombada, deve-se buscar parecer dos érgaos
responsaveis nas devidas instancias governamentais. Os imdveis inseridos nesta
zona cadastrados pelo Municipio como UNIDADE DE INTERESSE DE PRESERVAGCAO —
UIP ndo podem ser demolidos, descaracterizados, mutilados ou destruidos, sendo
sua manutencao responsabilidade do proprietério; e, ainda, em caso de alteracéao
anterior ao Decreto, devem ser recompostos segundo orientacées da CAPC e do
IPPUC. As UIPs exercem influéncia restritiva as demais edificacoes, ou seja, estas

deveréo respeitar limite de altura, modulagéo, escala, cores, materiais construtivos e

' Usos permitidos sdo aqueles que "compreendem as atividades que apresentem clara

compatibilidade com as finalidades urbanisticas da zona ou setor correspondente" (CURITIBA, 2013;
p. 10).

2 Usos tolerados s3o aqueles que "compreendem atividades admitidas em zonas ou setores onde as
atividades permitidas Ihes sao prejudiciais ou incOmodas" (CURITIBA, 2013; p.10).

% Usos permissiveis sdo aqueles que compreendem as atividades cujo grau de adequagéo a zona ou
setor dependera da analise ou regulamentacéo especifica para cada caso" (CURITIBA, 2013; p.10).
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revestimentos de fachada e cobertura; em vista de se manterem neutras na

paisagem.

O Decreto n. 186/00 define ainda paradmetros de uso e ocupacgao do solo.
Considera usos permitidos: Habitacao Coletiva, Transitéria 1 e 2 e Institucional —
Casa de Estudante e Alojamento Estudantil; Comunitario 1 (com excecado de
maternal, pré escola, jardim de infancia e ensino de 1° grau) e 2 — Lazer e Cultura e
Culto Religioso; Comércio e Servico Vicinal, de Bairro (com excecdao de
estacionamento comercial, borracharia, comércio de veiculos e acessérios e oficinas
mecanicas de veiculos) e Setorial (com excecao de serv-car, servico de lavagem de
veiculos, super e hipermercado). O Decreto n. 183, de 03 de abril de 2000, define os
usos do solo para aplicacao dos dispositivos da Lei n. 9800/00. Conforme especifica,
“Bar” constitui Comércio Vicinal 2, enquanto "Choparia, Churrasqueria, Petiscaria,
Pizzaria", "Restaurante, Roticeria" e "Estabelecimentos de Ensino de Cursos Livres"
configuram Comeércio e Servigo de Bairro.

De acordo com o Artigo n.2, da Lei n.4502/64 que dispde sobre impostos de
consumo, a producao prépria ou artesanal de cerveja configura estabelecimento
produtor industrial, pois ha a transformacao de insumos em produto comercializado
gerando impostos. Define ainda em seu paragrafo u0nico: “Considera-se
industrializacdo qualquer operagcdo de que resulte alteragdo da natureza,
funcionamento, utilizacdo, acabamento ou apresentacdo do produto, salvo sobre
equipamento industrial”. Esta lei ndo distingue a forma do processo de producéo
(manual ou mecanizada) nem quantidade de producao, equiparando costureiras de
quintal a grandes industrias do petréleo. Logo, segundo o Decreto n. 183,
"Fabricacdo de Bebidas" constitui Industria Tipo 3 e, portanto, seu uso seria

incompativel com a localizagao do imoével.

Contudo, segundo consulta a SECRETARIA MUNICIPAL DE URBANISMO — SMU, é
comum as atividades artesanais serem classificadas como industriais e suas
atividades proibidas, porém muitas vezes sao pequenos artesdos que se utilizam de
pouco espago € nao causam quaisquer transtornos. Neste caso, o COMISSAO
MuNICIPAL DE URBANISMO — CMU analisa caso a caso e, geralmente, pois as
variantes sdo muitas, libera a atividade mesmo em zoneamento a principio néo
permitido. Esse seria 0 caso para a implantagdo do projeto aqui proposto (ressalta-
se que Industria Tipo 1 € uso permitido em Zona Central).



121

Definidos pela Lei n. 9800/00 e pelo Decreto n. 186/00, os parametros
construtivos aplicados nos lotes sdo os seguintes:

Uso e Ocupacao: ZC - Eixo Barao (lote IF 12.094.016)

Taxa de Taxa Lote min
Coefic. Ocupacao Altura Maxima | Recuo min. Alin. | Perm. Afast. Das (Testa da-
Aprov. maxima (%) (pav.) Predial (m) I\(IL}:; divisas (m) x Area)
Embasamento =

Térreo, 12 e 22 | Embasamento obrigatério Embasamento =
36" | Pavs.=100% =3 pav? alinhamento ] Facultado. 11 %330

’ Demais pavs. |Bloco Vertical = predial Bloco Vertical =

= 50% altura livre Bloco Vertical = 2,00m®
15,00m

(1): Estacionamento distante 10,00m do alinhamento predial

(2): Altura maxima entre embasamento e topo da platibanda de 13,00m. Quando houver UIP no
lote ou lote confrontante, altura da edificacdo nao podera exceder da UIP de menor altura

(3): Para terrenos de até 15,00m de testada o afastamento das divisas sera facultado

Uso e Ocupacao: Zona Central (lote IF 12.094.017)

Taxa de Taxa Lote min
Coefic. = Altura Maxima | Recuo min. Alin. | Perm. Afast. Das ’
Ocupacao . g . (Testada
Aprov. g o (pav.) Predial (m) Min. divisas (m) ;
maxima (%) (%) X Area)
Térreo e 1° Térreo e 1° pav.
5 pav. = 100% Livre i i = Facultado 11 x 330
Demais pav. = Demais pav. =
66% 2,00m

Tabela 6.1: Pardmetros de uso e ocupagao do solo nos zoneamentos incidentes.

6.2 Programa de Necessidades e Pré-Dimensionamento

Com base na pesquisa do processo de fabricacdo, estudos de casos
correlatos, entrevistas a especialistas e pesquisa de campo em cervejarias €
beerbars, foi possivel delimitar o programa de necessidades para 0s usos propostos
e seu pré-dimensionamento. Foram utilizadas como base de calculo a capacidade
de producdo da cervejaria com margem de sobra para eventual aumento,
capacidade de acomodacdo de clientes, e numero estimado de funcionarios.
Enquanto a area de fabricacdo de cerveja € extensamente analisado para embasar
o programa de necessidades e pré dimensionamento dos espacos, o continuo
contato com a elaboracao de projetos de bares, restaurantes e estabelecimentos de
ensino e de exposicdes no decorrer do curso por ambos alunos e professores

possibilitou a simples exposicao dos dados.
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GERAL - AREA COMUM

AREA
SETOR AMBIENTE N2 PESSOAS |ESTIMADA

(m?)
Carga e Descarga 5

_ Triagem e Higienizacao 10
Reg:ggggﬂ(t)o © Depdsito de Vasilhames 5
Deposito de Lixo 2
Lavanderia 1
Entrada / Controle Ponto Vigilante (1) 2

Vestiarios Total de 10
Instalagcbes Sanitarias funcionarios (13) 2

Servigo Circulagéo 100
Deposito Materiais de Limpeza 2

Deposito Méveis e 15

Equipamentos
Central de Gas 4
Administracao AIIrEnSoC)Zg(r)il[: ” Administrador (1) i
Estacionamento Funcionarios 8
Estacionamento Estacionamento Clientes 11 vagas +1 PNE 252
Estacionamento Servico 1 vaga
TOTAL: 422

Tabela 6.1: Programa de necessidades e quadro de areas estimadas dos espagos comuns.

O bar e restaurante pretendido visa a disseminacdo da cultura cervejeira
através de menu selecionado para harmonizar com os mais diversos estilos,
ultrapassando o cliché de pratos com molho de cerveja. Objetiva-se a educacgao
sensorial e a descoberta da numerosidade e singularidade de estilos desconhecidos
pela maioria; desvelar uma infinidade de possibilidades para exterminar a
associacdo da cerveja ao estilo pilsen; e acabar com o senso comum. E possivel
afirmar que nao existem pessoas que nao gostem de cerveja, mas sim individuos

gue ainda ndo encontraram o(s) seu(s) estilo(s) de preferéncia.



RESTAURANTE E BAR

AREA
SETOR AMBIENTE N2 PESSOAS | ESTIMADA
(m?)
Fracionamento 4
Deposito Alimentos 10
Armazenagem Deposito de Bebidas 10
Depdsito de Lougas, Talheres, 4
Copos
Almoxarifado 2
Pré Preparo Cozinheiro (2) 5
Despensa Diéria Auxiliar de 3
Preparagéo Cozinha %?JZ):irl]ig?c(lé) 20
Copa de Lavagem servig(()1s)gerais 2
Copa de Gargons Garcom (2) 1
Bar Atendente de 10
Atendimento Caixa G%?claxna’:e( 1()1 ) 1
Salao . 100
Instalacbes Sanitarias 100 clientes 8
TOTAL: 180

Tabela 6.2: Programa de necessidades e quadro de areas estimadas do bar/restaurante.

Intenciona-se criar um espaco de estudos cervejeiros, onde ocorram
workshops, palestras e minicursos de carater esporadico, mensal ou mesmo
semanal para um publico reduzido. A pequena biblioteca relacionada ao assunto
pode estar inserida na sala didatica, alternando os usos. A area de exposi¢des
presente na tabela é ilustrativa, pois o saldo do restaurante pode cumprir esta
funcdo em sua decoracao. A vantagem da unido do saldo do restaurante e da area
de exposicdes é captar a atengdo de um publico que normalmente ndo sairia de sua
zona de conforto para explorar outro ambiente. O laboratério trata-se de uma
cozinha para aulas praticas, a principio imaginada para confeccdo de cerveja de
panela (ou de caldeirdo), mas com possibilidade de alocar uma microcervejaria-
piloto — os mesmos equipamentos da producdo em versao reduzida, com
capacidade de 5 ou 10{ (fig 6.1).
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ENSINO CERVEJEIRO

AREA
SETOR AMBIENTE N2 PESSOAS ESTIMADA
(m?)
Sala didatica 20
Sala de leitura
Ensino Laboratério 15 alunos 20
Depésito )
Exposicao 50
TOTAL: 95

Tabela 6.3: Programa de necessidades e quadro de areas estimadas do setor de ensino.

Lima (2013) explica que a infraestrutura da produgéo deve estar dividida em
setores, para evitar contaminacdo e respeitar o fluxo de producédo: Recepcéo e
armazenagem; processamento; envase, rotulagem e armazenamento; e area de
degustacéo; as quais Reinold (2009) inclui ainda area de utilidades — apoio técnico
(fig. 6.2). O projeto deve priorizar uma edificagdo sanitaria e segura, tanto no uso
dos materiais como na disposicéo, ventilacao, planejamento dos equipamentos etc
(CERVESIA, 2013).

O recebimento dos produtos deve possuir area externa coberta para
proteger a carga no percurso entre o automoével e o hall. Este tem a funcao de
armazenamento momentaneo, para posterior distribuicdo ao depdsito ou ambiente
correto. O setor de higienizacdo deve ser situado préximo ao recebimento, pois
equipamentos, barris, e qualquer outro objeto ou insumo que possa ser lavado deve

ser estocado descontaminado.

Em microcervejarias, 0 malte é recebido ensacado em embalagens de 25 ou
50kg pronto para moagem. Deve ser estocado em ambiente seco sob temperatura
moderada, com bom sistema de ventilacdo (KREISZ, 2009). Devido ao controle do
p6é de malte a moagem e o armazenamento dos graos devem ser situadas no
mesmo ambiente, com vedacao apropriada para sua contengdo — além da limpeza,
por questdo de seguranca pois faiscas podem causar sua explosdo. O malte deve
permanecer em repouso por 15 a 30 dias antes de ser usado devido as
propriedades do grdo recém-maltado, inapropriado para a fabricagcdo de cerveja.
(CERVESIA, 2013). O moinho comumente utilizado para microcervejarias é o de

dois cilindros ou rolos, o qual possui dispositivos de seguranca contra explosdes e
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regulagem para se adaptar aos diferentes tipos de malte. Sua capacidade de
moagem varia de 300 a 500kg/h (REINOLD, 2013).

Segundo Krottenthaler (2009), o lupulo é sensivel a luz e calor, e por isso
deve ser corretamente armazenado para preservar seu sabor e propriedades. Deve
ser guardado em local protegido da luz, em temperatura inferior a 5°C e longe de
influéncias externas como odores e agua. A levedura deve ser armazenada sob as
mesmas condicées. Tanto o lupulo (disponivel concentrado em pelets) como a
levedura (capsulas) possuem dimensbes reduzidas e sao usados em menor

quantidade, o que permite seu estoque em refrigeradores.

Barris, garrafas e latas vazios devem ser guardados préximos a area de
higienizagdo. Devem ser esterilizados apds seu recebimento, bem como
imediatamente antes de serem preenchidos. Quando higienizados previamente ao

uso, sao estocados temporariamente em camara fria até seu enchimento.

O setor de producdo pode ser dividido em sala de cozimento e sala de
fermentacdo e maturacdo, que podem ser reunidos em um mesmo ambiente (fig.
6.3). A area destinada ao setor de producdo é dimensionada de acordo com o
sistema de equipamentos utilizado que, por sua vez, é definido em fator do volume
de producéo anual pretendido (fig. 6.4). De acordo com Reinold (2009), os volumes
por cozimento de uma microcervejaria variam entre 500 e 2500{. O equipamento
deve ser calculado em funcdo do numero de cozimentos por semana, € a area de
acordo com o equipamento. A area para producdo pode variar de 10m?2
(microcervejaria-piloto®) a 150 m?2 (capacidade de brassagem de 10000%, varios
tanques de fermentacao e maturagéo) (CERVESIA, 2013).

No caso especifico de um brewpub, Sound Brew (2013) coloca que para um
estabelecimento com capacidade de até 125 pessoas o sistema de producao mais
indicado é o de 7 BBL de capacidade, que ocupa cerca de 65m2. Também podem
ser usados os de 3 e 5 BBL, porém seria necessario maior nimero de cozimentos
para atingir a mesma producdo, o que demanda mais trabalho, pessoal, material e
tempo. Segundo Specific Mechanical (2013), para sistemas de 3 a 5 BBL é

* Microcervejaria-piloto: Conjunto de equipamentos montados em estrutura de ago inox com pés
regulaveis, cuja producao por cozimento pode variar de 50 a 1000{. E normalmente utilizada como
hobby ou para desenvolvimento de receitas em escala de laboratério (CERVESIA, 2013).
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necessario que o edificio para o brewpub tenha entre 27m2 e 46m2. Ja para sistemas
de 7, 10 ou 15 BBL é requerido entre 51m2 e 112m2.

Tomando como base as experiéncias de trabalho da autora na Cervejaria da
Vila e na Pizza, ambas em Curitiba, € possivel estimar o consumo préprio do
brewpub e a producado para venda a varejo fora do estabelecimento, tomando como
base de célculo um cenario superestimado improvavel para percepcao do limite
maximo necessario, considerando margem de erro. Para um bar com capacidade
para acomodar 100 clientes sentados, supondo lotacdo maxima seis dias por
semana, € previsto o consumo de em média 1500 (o consumo normal seria em
torno de 300 a 600f). Estima-se a venda a varejo de cerca de 300{ por semana,
entre garrafas e barris. Portanto, a producdo semanal seria de 1800¢, ou 15 BBL.
Para obter a estimativa de produgcdo anual, este valor é multiplicado por 50
(semanas no ano), resultando 750 BBL/ano.

De acordo com Specific Mechanical (2013), calcula-se a capacidade
necessaria do sistema de equipamentos descobrindo quantas vezes por semana
havera a brassagem. Obtém-se este nUmero através da féormula: (capacidade) x (n.
de brassagens) x (50 semanas) = (produgado anual). As capacidades padrao para
esta escala de producao variam de 3,5; 5; 7 ou 10 BBL. A quantidade de brassagens
deve estar entre duas e trés vezes na semana. Em se substituindo na férmula,
obtém-se: 3,5 BBL de capacidade = 4,2857 brassagens/semana; 5 BBL = 3
brassagens/semana; 7 BBL = 2,14 brassagens/semana; e 10 BBL = 15
brassagens/semana. Logo, a capacidade necesséria possibilita sistema de 5 ou 7
BBL de capacidade.

Para célculo de quantos tanques de fermentacdo serdo necessarios,
considerei a producao de quatro estilos simultaneamente, sendo trés tipo ale (562,5
BBL/ano) e uma tipo lager (187,5 BBL/ano). Esta diferenciagédo é devido ao tempo
de fermentagdo: enquanto o das ales é de duas semanas em média, as lagers levam
cerca de quatro semanas para completar o ciclo. Ao dividir as 50 semanas do ano
pelo tempo de fermentacdo de cada tipo, obtém-se o numero de ciclos de
fermentacao possivel no intervalo de um ano (25 ciclos para ales e 12,5 para
lagers). A quantidade de tanques € entdo calculada pela férmula: (producéo anual) /
(cap. sistema x n. ciclos). Se o sistema adotado for de 5 BBL, serdo necessarios 6
tanques para ales e 12 para lagers, somando 18 tanques em 20,61m? (somente
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equipamento, sem circulagdo). Em contrapartida, se for escolhido o sistema de 7 BBI
serdo 5 tanques para ales e 9 para lagers, ou seja, 13 tanques em 17,80m=.

Sendo assim recomenda-se adotar o sistema de 7 BBL de capacidade (585,
pois além de suprir a demanda de fabricagdo, necessita menos brassagens por
semana (melhor aproveitamento da forca de trabalho), tem melhor uso do espaco,
menor custo de implantacdo (menos tanques), e maior capacidade de expansao
(SPECIFIC MECHANICAL, 2013).

PRODUCAO DE CERVEJA
Ne AREA
SETOR AMBIENTE PESSOAS EQUIPAMENTOS ES'I;IIIT\‘IIZI)-\DA
Higienizacao - lavadora (1) 10
Recepcdo e | Depdsito Vasilhames 10
Armazenagem| Depdsito Insumos - Refrigerador (1) 2
Depésito Malte - Moinho (1) 8
- Tina de Mostura +
Cozinhador de Mosto /
: Tanque de Fervura (1)
SalaBde Cozimento / - Tina de Clarificagao + 20
rassagem Mestre | Whirlpool (1)
5 Cervejeiro |- Resfriador de Mosto /
Pr%duga_o de (1) Trocador de calor (1)
erveja Cervejeiro [ Tanque de
(@) Fermentacéo (13)
Sala de Fermentacao - Tanque de Maturagéo 50
e Maturagéo (13)
- Tanque de glicol (1)
- Filtiro de Terra (1)
- Tanque de Presséao (1)
- Tanque de Presséo /
Servico opcional (4)
Envase - Enchedora de Barris (1) 10
. ~ - Enchedora de garrafas
Finalizacao opcional (1)
Rotulagem - Rotuladora opcional (1)
Armazenamento 10
Camara Fria 15
Gerador de Vapor
Gerador de Agua
Apoio Gelada 15
Caldeira
Tratamento de Agua
TOTAL: 150

Tabela 6.4: Programa de necessidades e quadro de areas estimadas no setor de produgéo.
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Ao término da producao, a cerveja € transferida para o tanque de pressao ou
de cerveja filtrada, de onde pode ser envasada ou servida no brewpub através de
tubulacdes que ligam camara fria e chopeira (fig 6.5). Neste caso, a quantidade de
tanques deve ser igual a quantidade de estilos servidos (fig. 6.6). As garrafas e latas
seguem para a pasteurizacédo e os barris para a camara fria, para prolongar a vida

util da cerveja.

A area técnica ou area de utilidades reline os equipamentos necessarios ao
funcionamento da fabrica: gerador de vapor, gerador de agua gelada, compressor de
ar, estacao de tratamento de agua, caldeira, central de gas etc.

Specific Mechanical (2013) aponta como aspectos importantes da instalacao
a agua, eletricidade, drenagem, acabamentos e ventilacdo. Quanto a hidraulica, é
requerido abastecimento uniforme de agua para a cervejaria; pontos de agua fria e
guente em todos os ambientes de producao, inclusive no setor de envase; e analise
das propriedades da dgua da rede de abastecimento para determinar a necessidade
ou nao de filtro e tratamento. As instalagdes elétricas devem ser dimensionadas de
acordo com o equipamento a ser utilizado, o qual possui especificacdes diferentes
dependendo de seu pais de fabricacdo e ainda, deve ser prevista a ampliacdo da

producdo e maquinario.

Todos os ambientes que possuirem pontos de agua ou possibilidade de
derramamento de liquidos devem prever drenagem adequada, énfase para a area
de brassagem, fermentacdo, cAmara fria e sala de caldeira. A queda do piso deve
ter inclinacao minima de 2% em dire¢do as canaletas de escoamento. O sistema de
escoamento é calculado tomando como base a relacdo de 4 a 6 BBL de efluentes
para cada 1 BBL de cerveja produzido. Recomenda-se o0 uso de ralos e canaletas de
aco inox, 0os quais devem ser controlados em conjunto com a tubulagdo para evitar
transbordamento (SPECIFIC MECHANICAL, 2013).

O cuidado com os acabamentos é importante pela higiene, conservacao e
seguranca. O piso deve ser revestido com material antiderrapante resistente a
ambos acidos suaves e fortes alcalis, assim como as soldas feitas na montagem dos
equipamentos. Paredes e teto devem ser lavaveis em face do carater da brassagem
(liquidos e vapores sao expelidos com certa frequéncia). O projeto e o planejamento
dos equipamentos e instalacbes devem evitar recortes, dobras, quinas, tubulagdes

longas e conexdes desmontaveis em prol da limpeza.
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O pé direito ideal para o setor de producdo € de 3,70m a 4,30m, em
edificacdes existentes podem ser encomendados equipamentos sob medida. Devido
a influéncia da temperatura no processo de brassagem, todos os ambientes
requerem ar condicionado. Dutos de exaustdo sao imprescindiveis para retirar o
vapor formado pelo tanque de fervura. Dependendo do sistema de aquecimento e
fervura, deve haver exaustao e unidade de tratamento de ar na sala de caldeira ou
na sala de brassagem (SPECIFIC MECHANICAL, 2013).

Figura 6.1: Microcervejaria-piloto.
Fonte: (CERVESIA, 2013).

Fluxograma basico de uma microcervejaria
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Figura 6.2: Fluxograma do processo de producéo da cerveja.
Fonte: (Reinold, 2009)
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Figura 6.3: Sala de cozimento de sistema de 7BBL de capacidade.
Fonte: (HARVESTER BREWING, 2013).

Figura 6.4: Tanques de fermentagéo 7BBL com esscala humana. Em segundo plano, tanque de
glicol®.
Fonte: (GROVE STREET BREWHOUSE, 2013).

® Glicol: liquido usado para refrigeracéo individual de tanques de fermentagdo e maturagdo. Pode ser
usado também para resfriamento do mosto. O glicol € bombeado a partir do tanque de glicol
(SPECIFIC MECHANICAL, 2013).
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Figura 6.5: Interior de cAmara fria. Do lado esquerdo, tanques de servi¢o (de pressao ou de cerveja
filtrada). Do lado direito, barris de chopp cheios.
Fonte: (BREW LOCAL, 2013).

Figura 6.6: Maquina lavadora e enchedora de barris.
Fonte: (PROCESSING SYSTEM SOLUTIONS, 2013).
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6.3 Preocupacoes estéticas

A reciclagem visa preservar o edificio existente com o intuito de perpetuar
seu testemunho histérico. A abordagem que sera dada propde destacar o objeto de
intervencao através da neutralizacdo do anexo a ser construido, em analogia a uma
moldura ou tela em branco contraposto pelo volume histérico. A intervencgéo
proposta segue os principios da Carta de Veneza e da Carta do Restauro para evitar
a descaracterizacao e o falso historico e enaltecer a beleza estética da obra.

Extensa restauracdo sera feita para recuperar os revestimentos internos
originais, bem como consolidacdo da estrutura (se necessario). Sera evitada a
colocacao de arvores no interior do lote préximo ao edificio, a fim de evitar a
obstrucdo da visual, e ainda, para evitar que as raizes deteriorem a estrutura da

construgao.

Propbe-se a modificacdo das aberturas do andar térreo para assim
aproxima-las a sua forma inicial, porém sem a réplica dos ornamentos originais e
com distincao de materiais para destacar a intervengao da obra histérica. O material
a ser utilizado nao deve concorrer visualmente com o restante da obra, e devido ao
Decreto n. 186/00 é obrigatério o uso dos materiais existentes. Foi escolhido o ferro,
presente nos guarda-corpos das sacadas — visto que o gesso nao faria a
diferenciacdo necessaria, ainda mais pela imposicao da utilizacdo das mesmas

cores — para criar harmonia e equilibrio visual.

O edificio anexo nao esta sujeito a obrigatoriedade da influéncia restritiva da
UIP, pois ndo se enquadra no zoneamento disposto no Decreto n. 186/00.
Entretanto, optou-se por essa diretriz de intervencdo em concordancia com as
referidas Cartas Patrimoniais e opiniao da autora do presente trabalho. O edificio
proposto devera ter a mesma altura e cores, ser despido de ornamentos, e se
possivel camuflar as aberturas através de peliculas para simular um Unico plano.
Apesar da distancia do edificio anexo, a permeabilidade do fechamento frontal do
lote permitira sua visualizacdo, que de forma alguma deve tirar o foco do edificio
histérico.
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ANEXOS

CASA CEL. AGOSTINHO SOUZA: PLANTAS, CORTE E ELEVAGOES.
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Planta do pavimento térreo. Escala 1:125.
(Fonte: Autora, 2013).
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Planta do pavimento superior. Escala 1:125.
(Fonte: Autora, 2013).
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Corte. Escala 1:125.
(Fonte: Autora, 2013).
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Elevacao frontal, Av. Visconde de Guarapuava. Escala 1:125.
(Fonte: Autora, 2013).
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Elevacao frontal, Rua Barao do Rio Branco. Escala 1:125.
(Fonte: Autora, 2013).
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