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ADEQUOU AS
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Nas proximas paginas vocé encontra
O que precisa saber para ficar
melhorar ainda mais a

Boa leitura e aprendizado
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Projeto de Extensao: Perfil da Producao de Leite = LACOSA
em Busca da Melhoria da Qualidade




REGRAS ESTABELECIDAS

O leite devera ser mantido a

em sua propriedade até o momento da
coleta pelo caminhao

O continuara sendo
aplicado e caso acuse coagulacao, o leite

podera ser coletado
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A contagem bacteriana total

podera
ultrapassar

. bem como a
contagem de células somaticas devera ser

a

Lembre-se que 3 meses seguidos de
resultados de CBT e CCS acima do
permitido podem retira-lo da producao

é permitida a contaminacao do leite

Y
por , hem a adicao de
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, COMo agua, alcool, A

formol, entre outras
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PARAMETROS DE QUALIDADE

O seu laudo mensal devera seguir os
seguintes parametros

Os sdlidos totais do
leite deverao ser
maiores que 11,4%,
dentre eles, os solidos
nao gordurosos
correspondem a 8,4%

Qualquer leite que
apresentar alteracoes
visiveis nao sera
coletado pelo
transportador

Teor de gordura do leite
maior que 3%;
Proteina e lactose do leite
maiores que 2,9% e 4,3%,
respectivamente

Nao se esqueca que a adicao de
agua ao leite altera seu indice

crioscopico, o qual devera ser
entre -0,512°C a -0,536°C

A densidade do leite deve estar
entre 1,034 e 1,08; a adicao de
adulterantes altera esses valores




Limpeza e desinfeccao dos utensilios
de ordenha e do proprio ordenhador

Teste da caneca de fundo escuro
para detectar casos de mastite clinica

' Lavagem dos tetos (apenas se estiverem
muito sujos) e secagem com papel toalha

| ¥

/\

=
Aplicacao do pré e pos-dipping g\% o |
para desinfeccio |

Vocé podera usar iodo 0,5% ou
cloro 2% para o pré-dipping e iodo
1% para o pos-dipping

Tratamento dos casos clinicos de
mastite
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Separar as vacas que estdao doentes e sendo
tratadas com antibidtico (ordenha-las por
ultimo)

Descarte adequado do leite com residuos
de antibidtico

Resfriamento do leite em até 4°C 3 horas
apos a ordenha, no maximo

Manutencao periddica do equipamento
de ordenha e do tanque de refrigeracao

Alimentar as vacas apos a ordenha
para evitar que elas deitem
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VOCIE SABIA?

Um rebanho com baixa CCS
possibilita ao produtor:
- maior produtividade
- menor gasto com
medicamentos
- menor descarte de vacas

O leite de uma vaca com mastite apresenta
menores teores de lactose, gordura

e caseina (principal proteina do leite)

Quanto menores os numeros de
CBT e CCS, maior a qualidade do
leite
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VOCE SABIA?

%i O evita que
\N ocorra mastite causada
o

O previne

casos de mastite

provenientes da /'

O leite deve chegar ao

S laticinio a no maximo 7°C,
para isso, ele precisa sair

da sua propriedade o
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