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RESUMO

0 presente trabalho visou montar um quadro da situaciao da
batata no Paranada e avaliar algumas variedades importantes no mun i
cipio de Contenda-PR, sob o aspecto fisico, quimico e comercial,
tendo como objetivo dar algumas indicacdes quanto ao uso domésti-
co € ou de processamento a essas variedades. As variedades Achat,
Contenda, Delta, Elvira e Monalisa, as mais plantadas na
na safra 91/92, foram submetidas a uma caracterizac3o quimica
( umidade, cinzas, solidos totais, amido, acidez titulavel e
vitamina C) € fisica (comprimento, didmetros maior e me-
nor, peso € densidade). A classificag3o comercial também foi efe-
tuada. Os resultados obtidos encontram-se perfeitamente dentro
dos valores referidos em literatura, tendo as variedades Delta,
Elvira e Monalisa, nesta ordem, os melhores indices para sdlidos
totais. Esse parametro € de valiosa importancia para a indicacio
quanto ao uso doméstico ou tecnoldgico. A variedade Elvira
mostrou porque ainda € muito plantada no municipio de Contenda €
regiao apesar de sua antigiiidade, apresentando a maior percentagem
de amido das cinco variedades (16,84 %Z). As caracteristicas
comerciais das variedades foram positivas, considerando serem
batatas do nivel tecnoldgico, tipo comum, o que confirma a posig3o
de destaque de Contenda € regilo, como produtores nacionais de
batata.



1 INTRODUGAO

0 cultivo da batata, Solanum tuberosum, L., estd concentrado
nas regioes sul e sudeste do Brasil. Sua chegada no pals se deu
através das migracBes ecuropéias, no inicio do seculo, que a
trouxeram em seus habitos alimentares.

0 Parana, em termos globais, caracteriza—-se como importante
exportador ligquido de batata para outros estados. Da producio
dos ultimos trés anos, contribuiu com 29 % , obtendo a posig’o
de primeiro produtoir nacional.

A estrutura de producZo de batata no Brasil € tipicamente
minifundiaria. No Parana, também n%o & diferente. As regides de
&raucar ia, Contenda, Cawpo Largo e Lapa, basicamente formadas
pOr PEYUENRAS Propriedades, produzem em conjunto 84 ¥ da batata
do estado.

~e 7 . .
A produciao  paranaense e, praticamente, toda destinada ao
consumo in natura, & com acentuada sazonalidade, o que acaba ge
rando desequilibrios no mercado em determinados meses.

Com os desequilibrios entre oferta, concentrada entre os me-
ses de dezembro a marco, € também as constantes retracdes da de-
wmanda, us pregos da batata em todos os segmentos de mercado, e€em
cspecial a nivel! de produtor, vém registrando acentuadas oscila-
ches. De  tal forme, guc @ escassez de oferta resulta precos ele-
vados € consegidentes crises de abastecimento, alternando-se &
outros, de grandes safras e precos tao reduzidos, que mal co-
trem os custos de producio (26,31,114).

Q setor agrfcola nao conseguindo ajustar a oferta rapidamen-
te & demanda € politicas econdmicas desastradas, promovendo im-—
prtagoes para complementar a demanda, provocam um acentuamento
gos picos de lucru e prejuizos aos produtores (e3).
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Ho cstado do Parana, a industria de alimentos ainda pouco
absorve a produclo, o gue torna a cads ano mais dramatica a  co-
mercializacio, tendu-se em conta & gueda do poder aquisitivoe da

o 7 < To - -
populacic €, ate mesmo, mwudangas noe3 habitos alimentares. & pro-

o o oautores, procurando desta-—

b
[

moguo intensa de campunhias. -
catr o alto valory nutricicnnal da batata, tenta ampliar o seu con-—

- - \
sumoc ¢ recquilibrar a oferta a dewsnda.

0 presente estudo € um pazso inicial, no sentido de colabo-
rair ax busca de saildas, para a elevaglo dos atuais niveis de
de consumo de batata no Brasil. &s poscibilidades s3o0  indmeras.

Hostra—se newte trabalbio, um guadiro da cultura da batata no

B - Y " S Y S 3 o - . 4 —_y R & .

aunds, no Brasil ¢ em  pairticulas no  Parana, sua importancia
- A - . - - . .

alimentar & zroncmica, localizando as principais regibes

produtoras.

Sem divids alguma, € ao consumo domestico que se deve pro-
por novas alternalivus. Recolocar a batatw em sus dieta implica
em criar produtos compat iveis aoc sew poder aguisitivo e, princi-
palmentc, informi—~lo melhor sobre o produto = sor sdouirido, em

"~ - s - -
fungao o Uso culinarioc que se deseja.

i industrializecio da batata € um outro caminho s ser pErcor
rido, seu desenvolvimento dovera ampliar a variedade de produ-
tos com sensivel diwminuicgfo de seus custos 3o consumidor, elevai
do o percentual de  batata processadas no Brasil, hode, provimo
dos 2%.

O objetivo deste trabalho foi proceder uma caracterizacgio fisi-
€3, quimica € comercial das principais var iedades cultivadas no
mihicipio de Contenda—-PR, um dos maiores produtores de batata do
Parana, visando promover indicacdes quanto ao seu consumo, tanto
in natura guanto para fins tecnolégicos.



2 REVISAO BIBLIOGRAFICA

2.1 ORIGEMH, HISTORICO E EUOLUCgo DA CULTURA NO MUMDO

& batata {Solanum tuberosum, L.) pertence & familia
Solanaceae (27,54,64%,78), géusro Solanum, contém mais de 2000
espécies porem somente 150 delas s3c relacionadas com as batatas
cultivadas (se&,65). Secgio: Tuberarium, que inclui todas as espe-
cies tuberiferas (70).

4 . s . . A \
E & batata uma planta herbacsea dicobtiledonea, as vezZes con-

siderada Comu perenc  por  causa de sua habilidade para reproduziv
vegetat ivamente, apesar de  ser cultivada para colheita sznual
(56l .

A& parte subtervdnea do caule € formada pelos estdlons (rizo—
man), gue mostram uma tendéncia de crescimento horizontal, sendo
que nus extremidades Hd um engrossamento abrupto do caule abaixo
do solo, pola acumulacgio de amido (se,78,100,102). Seu volume,
furma € cor variam de&e ascovrdo com a cultivar, manejo da cultura,
sglo ¢ clima (se&).

O0s elementos climaticos gque wais influem na cultura s3o: tem-
prratura ¢ precipitacio pluvial (z8). A batata comporta-se melhor
pum clima ameno, com temperaturas baixas gue favorecem a formacio
de tubédrculos. & média Otima para a cultuwra estd entre 106 e
20° € (s).

Sob baixas temperaturas, a taxa de respiragloc € menor que a
4 - ~
taxa de folosuintese, resultando numa maior acumualag3ao de carbo-
- - rd -
hidratos e um incremento no peso especifico dos tubérculos (ss).

fi batata, por se formar debaixo da terra, necessita de solo

tem solto, friavel, com boa drenagem € aeracio (zs8,87).



& naturesca tem designado somente alguns poucos alimentos que
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5330 capazes de nutrivr um  enorme numsro de  populacbes do  mundo
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{767 Desses, a batata um deles. Debaixo de sua casca estlo

abundar
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cs depositos, nio somente de energia mas de nitrogénio e
lta gualidads que suportam o0 crescimento € & saude.
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rescnies, como 0 ferro € maanesiv,
a0 o vitamina € e muitas vitaminas o

¢ vitaminas essenciais, CO

complexo B (43). Essas SRo 25 2 amplas Fazoss pelas guais as defi
. A . . e R ’

ciencias nufricional sa0 pouco conhecidas nagueles palises, onde

suas populagies tém na butata seu alimento basico (71).

fo gque s& sabe, a batata, também chamada de batata inglesa, e
originaria da américa do Sul (25,76,43), mais especificamente
dos fAndes, centre Chile, Peri, Bolivia e Equador {z8,&5). Por
nuitos séculos, a batata foi a fonte primdria de alimento dos
indioz dessas regioes, quUe & CONSUumian in natura ou desidratadsa
{99).

HAVILOY & TSCHUDI consideram msis preciso  poder individuali-
rar oo centros de origem da batata, um situado no Peru central,

e outro nu aul do Chile (3z).

- 7 .
Na épuoca da chegadas dos conquistadores espanhcis ao Hovo

- J -
Mundo, a batata era amplamente cultivada na América do Sul €
. - - . s
Central, e foi PO intermédio deles gque ela foi levada aos pai

SES EUropeus, poir volta do final do seculo AVI (86,99).

. . . ’ ’ -
No inicio do século XVII Jja era usada na Europa, nos palaci-—
os reair, pelas suwms deliciosas caracteristicas como alimento,
- A - 7 -
& também com fim terapfutico para varias doengas, tendo um pro
Gresso rapido apds as gucrras napolednicas e a fome que resul-
tou, a partiv de 1816 (s5).
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s migr aGuUL. Soore g o interior do Buropa, bew como para
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& America do Norte e Brasil, no inicio do seculs, principalacnte

o)

= 7 . .
d< poioneses, Toram 03 reEsponsSaveis pela expuansso da cultura pe-
lo mundo (s5).

' -
iz caracteristicas da cultura, gue se adaptam & uma ampla va
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¢ cultivo da batata apresenta atualmente cerca de 28 milhdes
de hectaores © uma produc3o wmédia de 3€€ milhdes de toneladas

{63,7&6,8&}«

N s ~r . .
f Tabela i wostra & 2 arew plantada, producac, produtivida-
- 7 -
deg & <conscumo per capita nos if paises masiores produtores.

4 e
TERELA i, Area plantada, producgso, p

rodutividade e consumo
de batata em diferentes paises.
ARES PLANTADA PRODUCSO PRCOUTIVIDADE CONSUNO
FPAISES per capita
{miihdes ha) (milhdes t) (t/ha) (kg)
Mundo 29,23 365,5 i5,9 - a
£x—-URSS &, 43 73,5 if,4 156 =a
China 4,680 &, D i1,6 - a
Folaonisa 2.069 36,5 ié,8 149 b
EUA @,54 16,5 36,7 95 ¢
India 2,82 12,7 15,5 - &
gx~ROA @,47 i2,2 25,4 i46 b
ex—RFA G,24 7,8 3i,% 76 d
Inglaterva G,59 7,5 38,6 165 d
Holanda 6,14 6,86 42,1 81 d
Roménia ¢,33 6,5 19,8 - a
Franga &,29 &,2 31,5 75 d

Fontc: LESZCZYHSKI (e3)
a. Dado n3o atual

b. i984

c. 1977

d. 19683
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A utilizagao du batata varia dg pais para poals. Regd
7 .

o
ments o wmilho, © a criaslo de
1

produgldo de cevenis € 0 altw, especial
- PR A I 5 ... [ W S 4 N R S R - . PP o~
animais tawmbewm, raramente a batata ¢ esmpregada para a alimentagao

animal «

Existe uma significativa difTerenga na producgio per capita entre

=
regioes desenvolvidas € em desenvolvimento (Tabela 2).

TABELA 2. Produgio per capita de batata

ewi diferentes regices.

REGISES kg
Mundo 66
Centvo e Leste Huropeu

(incluindo ex—URSSE} 345
Oeste da Europa 143
Guér ica do MNorte 79
Amirica Labtina 2
Oriente Prdvimo 2h
Extremc Oriente g
éfrica ¢
Fonte: LESZCZYNSKI (&3)

¥ 1978

# Tabela 3 wmostra a wutilizaglo de batata em diferentes pai

sgs, em tonciadas por ano, onde pode ser visto s alta proporcao
de batata destinada aoc consumo humzano, na Inglaterra, EUA e
Franga. Em contrapartida, na ex—Alemanha Oriental e Poldnia, a
alimentagio animal detém maiores percentuais. Est3o excluidas
a5 batatas destinadas para semente, € nio leva em consideragio a
importacgioc ¢ exportag3c de batata, o gque no caso da Inglaterra,
Vi . L74
par exemplo, podera ter valores maiores ol menores que 10674 (&3).
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€30 inumeros os fatores gue afetam uma mzior ouw menor  wtili-

€ @&

[ . - ~ . s - I : -

raGgao da uvataotar tradigio & habitos alimentaress, o desenvolvimento
- 7 - . . o~ . - -

da industria de alimentos, a riagao de animais, especialmente

4 - - H - L4 H ~ M 1 -—

inos, a base de uma nutriglo satisfatoria, o padric de vida € as

S
fontes de suprimento de alimentos.

THEBELA 3. Utilizazgio de batata [317] diferentes paises.

CONSUNMCG HUMAND ALIH:NTQCEP AMNIMAL INDUSTRIA

PAISES (milhBes t) %  (milhBes t) y4 (milhBes t) %
ex—-RFax 4.962 49,1 4.041 ~e,7 828 8,3
Inglaterrar 4.6925 163,7 136 2.¢e 1] @
Holanda# 1.845 2,5 27% 5,5 2.178 42,7
Frangu® A798 72,14 328 4,7 S22 7,9
ir landa® 342 34,5 371 37,4 e @
Dinamaircas 299 49,7 ig 3,2 1464 26,9
Poldniaxs 5.56% 26,7 ig.i76 68,4 2.697 ie, s
EUARK® ii.@41 24,4 276 2,4 i4¢ i,2
Fonte: LESZCZYHSKI (e3)

3 197519756

iz 1986

wRx 1972

Nota—-se, hode em  di una tendéncia nos palses industrializa

dos de wudancga de hdbito alimentares. Com a melhoria das condi
coes de vida HESSEs Pa f;cs, trocaram-se as proteinas vegetais Pe
las de rigem animal, sumentando & participacSo de vegetais
somente gquondo processados.

d ~ - . - -
0 mesmo se d@. com relagao ac plantio da cultura. Tem—se dimi
d - - - -
nuido as areas de plantio, com incrementio de produtividade, man—
~ - A
tendo-se @ produgdau tot. ! sproximudamcnte homogeCnea (se6).

Nos paiscs em desenvolvimento encontra—-se uma tendéncia de
crescimento, tanto na #rea cultivado como na produtividade (99).



Um dos {atores que colocam a cultura da batata entre as mais
. 7 - -
impoirtantes culturas do mundo € devido ao seu zwlto ~end imento

L. " .
e materia seca ha, conforme mostra a Tabolao 4 (633

TABELA 4. Rencimento de wmatéria seca deé alguns produtos.

FéDIﬁ D0 REMDIMENT ﬁﬂTéRIA SECA RENDIMENTO DE

MUNDIAL MATERIA SECA

PRODUTCS (t/ha? (%3 (t/ha}
Trigoc 2,22 85, e¢ 1,89
Milho 3,66 85,¢¢ 3,414
Arr oz 3,24 85, 8¢ 2,75
Cevada 2,27 £5,6¢ 1,93
Betorvraba asucarcivre 33,19 22,66 7,28
Eatala iG,e¢ 23,660 3,45
Fonte: LESZCZYNSKI (&3)

Pode—se observar, o destacado vrendimento obtido pela batata,

acima do milho € de outros cereaisa.

'

- ~ N 14 - - -
Destaca-use ainda na produgzo de proteina, por arex, signifi-
t

e mRior gue OS5 Cereais, perdendo  apeEnas para & soja

. - ~ - s, -
Na América Latina, a produsio de calorias e proteinas € 20 %

SUPEr 10 a0 necessario © no entanto 262 wilhbes passam fome (23).

Ha apenas quatro produtos, com algumas variacgoes, gue consti
tuem cerca do 7¢ X das calorias consumidas pelos pobres da
tmérica Latina, entre eles: arroz, feijao, milho e trigo (22).



N\

f batata constitui o wxis comum dos produtos alimentsres, de

p - 7 - N o -
alto valor bioldgico, de alta gualidade para =z saude & fundamsn-

s
al para © paiIs no cowmbate a fome (73).

A batata ¢ uma ¢ nte {fonte de carboidratos & contém
significativas guantidades fésforo, potassio, calcio, € vita-
minas, especialmente wvitamina C. (112). Seu teor de proteina
estd acima de 10 X em base seca, relativamente

ha de trigo com i1 %. Em razio de seu alto valor

7. .
Proxtmo dga farin-—

nutritivo e li-

- - - - r . -

sina, mctionina e cisteina presentes, torna—-se wvaliosissima COMo
- z - -

suplencnto do proteinas de cereais (Bs). Por conseguinte, serve

com §i

s uma significativa fTonte de proteinss, 16 a 1S % do total de
pratafna requer ida, boa fonte de vitamina €, e i
BEo o

3
y ainda como fonte
importante de encrgia. Em adicglo, & batata prové minerais, prin-
cipalmente o fervo, € vitaminas, comos =& tiaminm, acido nicotini-
ca, riboflavinag e prd-vitamina & (57).



ie

A chegadu da batata no Brasil 54 aconteceu no inicic deste
século, através das migragoes cu as, qguse troumderam consigo
o habito de consumoc e tradigac no wmanejo da culturz. Presente
iniciatmente nos estados do Bul, aos  poucos foi se  expandindo

r <
.y N . . - -
para Szo Paulo, Hinas Gerasis ¢ cutros cstados.

- 7 — . ~ .

¢ DBrasii, no periodo de 1977-79, ocupou a posicgic de maior
produtor da Amer ica do Sul, posicionando-se, entretanto, no ce
adrio mundiasl em 199 Iugar 7&) .

& producic brasileira de batata na dltima década oscilou
entre 1.826.897%F a 2.336.8Bi7 t (Vabelas 5}, colocando o Brasil no
ano de 1992 na 182 posigioc, com umas participacio de €,8 % no to-
tal mundial (16},

TABELA S. Evolucgio da #rcm plantada, producio e rendimento de

batata no Brasil.

AREA FLANTADA PRODUE&Q RENDIMERTO
ANES (had (t) {(t/ha)
1982 182.584 2.154.755 i1,8
1983 165 .670 1.826.579 ié,8
1984 172.4633 2.171.4i33 12,6
1985 £55.235 1.946.659 12,5
1986 160.4677 1.835.975 11,4
1987 176.857 2.33¢.817 i3,
1938 173.727 2.314.992 13,3
1989 G6.768 2.132.286 13,6
1570 157.759 2.219.097 14,1
1971 157 .759 2.25¢.882 14,3

Fonte: CAMPOS et al. (as)



i1

Percebe-se uma reduco na @rea de plantio em 14,0 X nesta dé
cada, um leve crescimento na produclo de 4,5 %, evidenciado pelo

ificativo aumcnto £ produtividade de 29,8 ¥ no mesmo

A oferta de batata no Brasil ocorre praticamente o ano todo,

proveniente dus scguintes esquemas de plantios (1,16)3

& nd - - - s . b R - - . - » -

iQ Safra das aguas {(plantioc de zgosto a novembro) — 51 % d=a
producio anual:

- . V4 .

g ) Safra meia agus (plantic em de=zembro) e safra seca
{plantio em Tevercivro/marcgo} - 32 ¥ ds producioc anuazl:s

3¢ Safra de invernc (plantio de wbril & Junho) — 17 %Z da
producio anual.

. ~ ¥ - -
f Tabeia & aprescnta a evolugao da area plantada nos princi-—
. . PR - _ . -
pais estados pirodutores, em tres anos consecutivos, mostrando =&
lideranga da Regiso Sul, no cultivo de batata.

1ABELA 6. Evolucio da =area plantada de batata nos principais

estados produtoros.

1988789 Li989/7¢ 19296/91

AGUAS SECA  INV. ABUAS SECA INV. AGUAS SECA  INV.
ESTAROS (ha) (hiad (ha)d (hz} (had (ha) (ha) (ha)l {(hz)
fi. Gerais 14s58E 9297 6668 13838 B6LZ 58B20 12863 6321 6087
S&c Pauloc 10130 7300 9360 10200 7298 7622 9950 7400 9820
Parand 23942 15630 - 26200 15243 - 24654 16991 -
S.Catarina 12441 5401 - 13267 4869 - 13280 2966 -
f. G. Sul 26092 12294 - 28172 13563 - 20172 15308 -
Birasil 87981 52713 16028 92343 521463 13409 91318 53732 15907

Fonte: CAMPOS et al. (15)



A Tabela 7 mostra a evoluglo da producglo de batata nos prin-—-
cipais estados produtores.

TABELA 7. Evolugio da produgic de batata nos principais estados
pirrodutores.

19e88/89 1989/90 1990/91

AGUAS SECA INV. AGUAS SECA IRV, AGUAS SECA INV.

ESTADOS
(L) (L) (L (L (L (@) (t) (t? (t)

PR RPZ045 2100%3 - 417354 199147 - 279027 277772 -
SP 189000 144400 213000 190000 455510 1594611 152600 159000 Z17200
MG 275166 14669441 137430 258781 148184 128113 252142 109689 1233072
SC 114977 48277 - 136377 44992 - 1z0849% 41207 -
]S 213250 79042 - 253765 85496 - 223122 4100338 -
BR 1095285 683614 350430 1245730 6465643 2B7724 1155897 721944 I73050

Fonte: CANPOS et al. (as:

O Parana € o maior progutor nacional com apenas duas safras
aniais, a das dguas £ da seca. S3%oc Paulo e Minas Gerais, com 25,1
e 2i,4 % nesta ordem, ficam em segundo e terceiro lugares, e ambos
contam com uwma terceira safra, a de inverno, o que permite uma
oferta mais equilibrade de batata nesses estados. Considerando-se
apeENas @ primeira safra, o Parana produz em weédia 31,6 X da produ-—
c30 nacional. As produches wineiras € paulista sio destacadas na
terceira  safra (1, 2).

#i Figurz 4 mostra =3 distribuiglio da batata no Brasil, a qual
cstd concentrada nas Recgides Sul e Sudeste.



Dar A 2 cesamiasasnenns 29,0 %

by T B

MrarE BErAails s e enena 2y 4 X

Sio Grande do Suleaea. i4,4 %

< Catarint .coeeaa. 2,9 %

Tl 5 seensesracasaca 2.4 %
o g COULRG: Sl

TTUFA L. Loczlizagao das Principais rEgides produtoras o=

batet=a.
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Da producgiu anual brasilecivrs, cerca de 95 X s3o ofertadas ao

v

meEr CAG0s  nos  meses de dezembro a margo, oriundas do  plantio das
aguas, € as menores ofertasz ocorrem  om abril/smaio e agosto/setem
bro. Essa concentragic de ofertz esta relacionada com maiores van
tagens comparativas para a producio de batata nessa época. A5 con
dicgles climaticas favoraveis ao cultivo da batata, que se verifi-
cam nas rincipais regibes produtoras do pais, de agosto a dezem-
bro, fazem concentrar a producioc. Dessa forms, } maior parte da co
mercializaglo versfica—se de dezembro 8 margo, proporcionandc uma
cancencentragio cxcessiva de oferta. Como conseqgiiéncia, ocorre o
pérfodo de pregos baixos. A sazon’alidade da ofsrta (produglo) de
batata ao lonsu do ano, embora Ja tenha sido alterada, continusa
causando variagio ascentuzda nos pregqos, como pode ser verificado
na Figura 2 (1.

fis varisdades de batata mais cultivadz no Brasil sZo:

Elviras 1% %
Deltas i¢ %
Bintie: 26 %X
Achat: 5 %
Baroness: 4@ %
Barakas 5 X
CGutras: i5 %

¢ resultado do balanco entre oferts & demanda de batata no
Brasil € bastante sensivel as politicas econdmicas impliementadas,
pargue de um lado a producgio permanece praticamente estagnada €
4o lado do consumo o poder de compra dos salarios & muito baixo.
& perda do poder de compra dos saldrios causon reducio no consu-

mo. atualmente estimado em 10 kg hab/ano (1,20,34).

Da produgdoc paranaense, estima-se gque da primeira safra saia
&0 estado cerca de 786 X da producio e da segunda safra S5¢ %
{(93).
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Em funclo do nivel tccnold & cultura de batata no estado

9 d
7 . . . . -
do Parana, cluassificam-na ©m dois tipos: o tipo comum € G Qrupo
£

lisa. O primciro, reune aqguclas vari des cujas técnicas de produ

& d
cio sio tradicicnais, com baixa taxa de utilizacio de batata-
e - . I .
semente coirtificada ubo quimico € agrotoxicos), com—

T € 5 (
precndends 79 X da batata cultivada no estado. O segundo grupo €

composto por varicdades gue dependem do uso de tecnologia, deman-—
dam de insumos, Ccompo

em 36 X das culturas ¢ tem a wvariedade
= 933

" 7 . . - ’ ’ .
Mo Parvana, a tradigioc de plantio de batata das &aguas nos uiti
mos anos toem sido 3¢ Z &m  0g905to, 9% X em scetembro & 28 X em

ne

. f -
oes climaticas.

)

&
outubro, com variagdes dependentes das  condi

fi

N

T oosibilidade de wmeodificagbss no calendario
io do batata no Parana. Havendo antecipagio, corre-se o
risco de a lavpura ser afetada com geadsas, & o retardamento para
outubro provoca maior incidéncia de doengas dovido @ elevacgio da
t

C
- i - -
temperatura & umidade rela a do ar, alem de uma maior probzabi-
fu

@ v
lidade de estisgom na cpocs de tubsrizacgio (v3).

jucis da culturz no Paranad tem sentidoc o3 meosmos reflexos
de politica econdmica, gue atua tanto sobre a producgio (ofertad
cano sobre 035 consumidores (dewmanda). Mota-se uma certa estabilida
de na area plantada com ganhos de produtividade, como se vé na
Tabela 8.

TABELA 8. Evolugio da area plantads e
producg3oc de batata no Parana.
ARES PRODUCAD
HNOS (ha? {t)
i?8s 40.509% 416.596
$9G7 Se.155 662.529
1?84 £ .464 654.282
1989 2T ..622 S¢2.4158
1979 4% .285 616.493

Fonte: CAMPOS (1)



A distribuiglic da

e 4 - . 3 o
nos 1% ndoleos regionais da SEAB.

cultursa

TABELA 9 . Area  p
da SEAB.

Id 7
no Paranid & mostradz na Tabela

7 - -
batata nos nucleos regionais

i7

7,

AGUAG SECA TCial
NUCLEDS AREA  PRODUCAC AREA  PRODUCAO  AREA  PRODULAD
(ha) {t? (ha) {(t) (ha (t)
¢i Apucarana & 2] é & 1% &
¢2 C. Mourao i 4% S¢ & (%] 16 1%
¢3 Cascavel 25 137 ¢ & 25 137
¢4 C.Procopio @ @ e @ @ @
¢S Curitibs i8.85% 283.97%9 16.748 159.%9748 29.7928 443.555
¢6 F.peltr3o i7 5, & & i7 85
€7 Guarapuava 1.185 238248 3.8H€ S6.?21i6 4.145 Fa.T77%
&8 Irati 1.016 iS5.882 666 13.847 1.67¢ 29.4676¢
¢v Ivmiporia 63 367 G ¢ 63 367
i¢ Jacsrezinho i72 3.6606 i62 3.575 334 7.235
ii Londrinz & & & @ %4 ¢
12 Harinex 7 e e ¢ @ e
i3 Paranagua 7] ¢ @ ¢ 1] @
§2 Paranaval ¢ @ @ ¢ e @
1S Pato Branco 374 4.782 G @ ¢ ¢
16 Ponta Grossa 1.64% 29.762 1.239 36.2¢1 2.87% S9R.963
i7 Toledo &) e e e ¢ @
18 Umnsrama (& @ @ @ & @
i% U. Vitdria 1.¢48 L. &7 T 236G 14.58€E 1.978 31.265
Total 24 .654 3792.827 16.994 274.7%97 41 .645 &653.824
Fonte: CAHMPOS (15
Psia obsserwvagio da tabela, destacam-se o nicleo regional de
Ciritiba com 47,84 %, em primeiro lugars; seguido por Guarapuava
com 141,44 X, em segundo:; Ponta Grossa com 9,47 XL, em terceiros;
hilo da Vitdria com 4,78 %, em quarto e Irati com 6,77 %X, em
qiinto, sgguuidos pelos doemais regionais com redursida participa-—

C30.



Q regional de

Curitiba

. . I .
et CTINRNCO MmN ICIplon, conforme

ig

apresenta uma distribuigio concentrada
£
i0.

Tabels

TaBELA 46. érea plantads € produczo dc batata

no nucleo regional de Curitiba.

MUNICIPIOS AREA PRODUCAO
{hz)d (&) (X3}
OF ABCHRE PR 7.258 11¢.340 24,0
Contenda &E.8656 F2.4945 29,8
Dampo Larco &. 166 eB.6450 ig¢,9
Lapa 5.289 8B.840 17,6
Guitandinhz i1.366 £7.2566 3,9
Gutros 2.7986 £6..458 ii,8
Totnl G799 443.5955 106,06
Fonte: DAMPOS (1)
A Figura 3 mostra a distribuicio gpografica da batata no

Paranz (90).
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. R N R . R g
incipais variedades de batata cultivadas no Parana

H maioria das cultivare batata plantadas no Brasil ¢©
o

P R s i . . * Jo -
griginarin da Europas: € hio de meclhoramento genetico  que
propicia  uma adoguagan des lanta a0 clima subtropical do

a
sl ¢ sudeste brasilecivro.

do Rio Grande do Sul,

[H]

O Brasil po=sui, hojc, nos estado
n

. ’ ~ .. . — .
Santa Catarina, Parank, S3o Paulo & i & Derais estruturas de

5

producido de batata-semente capores o

]

gevratr material de alta
gualidade Ffitossanitaria, comparavel ao importado da Europa
{&B) .

ol

A5 recomendacues pulra ©6 [ha de uma cultivar de ba
& i

ol @
g plantio lcvam 30 algumas carscterisiicas, como
&

dera
- . - A . Ay -
produt ividade, bom resisténcia as doengas, tubérculos com bos

conformacgio € livres de mwanchas in

i

“rnas, gue possudalm boa conser

te
o~ - A -
VaGao £ gue apresentem clgumzs resistencia ao esverdeamento (z2sl.

CARDOSC et al.(1s) consideram, ainda, a preferéncia 4o Cconsu—
- . L4 "
midor, que & exigente guanto a tuberculos uniformes, de tamanho
média, Co§ da pslfcula e polpa.

- . - , . o o .
CARVALHED et al. classificam o atual comercio brasileiro de
satat inhs como exclusivo para consumo in natura. Yodas s cultu
ras tém em vista esse {fim, sem haver preocupacao no sentido de

se ocbter tubérculos para a industrializacSo (i18).

fiinda € novidade a escolha de cultivares em funcio de uma
exig&ncia da indﬁstria, visto gque a industriaslizac3o de  batata
o Brasil é incipicnte (38).



ho
(o

fipenas o estado de 530 Pzulo, a indusirializacglo do produto
. . . . A . . .
ad QLI Wi ar { “\F‘Gl"t Qic i mas, MESMO asSsim, abSOFVC apenas 2 p A

da sun produglo (114).

ne

A5 principais variedades de batata cultivadas no Parana e
vizinho a Curitiba sao:

principalmente na regiso circun

ay Elwvirsa

Cultivar criado na Alemanha, mas que temwm suas batatas—senen
. . - » L4 »
tes importadas fga Holanda {12}, piroduzs tuberculos de formato

jonco-ovalado, olhos rasds © polps asarela (ze).

- - A I 7
Fm siin descricio botianics, o tubsrculo & apresentado com as
sgguinkes caracteristicas? (52}

. Formatss fusiforme-cheio

. LOF £ aspeEreza dzm pel{cu}a= amarela & éapera
- Profundidade dos olhost supsrficiais

- Cor da polpar amarelada

. ~r 7
« Capacidade de conservocao do tubercuio: bos

5y Monaliss

P - - 7
Cultivar criadas na Holanda, que apresenta um tuberculo com

o
4]

- rd .
seguintes caracteristicas:t (s52)

~ Formoto: alongado—-cheio

. H - - — M
-« Cor & aspcre=za da pelicula amarela € lisa
~ Profundidadere dos olhos: superficiais

-~ Cor o polpad amarelo-clara



r
P

c) Dslts

Cultivar € principia producidsa pcia  Alemanha, CoM NOmE
“trensz”, posteriormente pela Suécia e atualmente estd sendo
produ=zida pcilo Servigo de Produc3o de Sementes Basicas da
EMBRAPA (146} . Seus tubgirculos aprescntam as seguintes caracteris
ticas: (52}

. Formato: arredondado cheio

. , -
. Cor € aspereza da pslicula: amarelo intenso, aspera fosca
- Profundidade dos olihost pouco profundos

. Cor da polpa: amareladsz

. A . ~e -

Sua importancia € decrescente em S30 Paulo, mas caracteriza
hem o« chamada batata—comum. Tem como aspocto relevante sul

. - P . A . .
rusticidade € resisténcia a doeEngas, © por consequéncia baixo
custo de producio. Sua principal desvantagem na comercial izacao
7 . 4 w4 u 7
e¢ no tocante ac aspecto do tuberculo, pelicula aspevra com pouco
brilho, egsverdzia com faciliidade {(z8).

g} Contenda

A cultivar contenda € © resultado de um trabalho conjunto
e o IaPAR & a EMERAPA - Centro Nacional de Pesquisa de

gntr
Heirtaligas. Possuil as seguintes caracteristicast (s2)

- Formato® oval arredondada e achatada

. Cor & aspereza da pelicula: amarelada € firme, pouco aspera
- Profundidade dos olhos: pouco profundos

« Cur da polpat amarelo-clara

- - - Ay
giscetibilidade ao esverdcamento quando exposta a lu=z.



¢y Achat

Cullivar de origewm alem&, tem seu ponto Forte na  pouca
. . - I - ’ - - -
suscetibilidadc o alsgumas sgirias doengas fiingicas & wvirdticas

{16,318,28).

Seus

.
3
fils
~
]
[
o
[
i
o

Ti
4
m

ji

r 1
o]
-
:ﬂ
&
Ll
L

N - s 7 . -
eguintes caractoeristicas:s (s52,16)

. Formatod oblongo-cheio, araudo

. Cor = aspereza da pelicula: amarela e lisa
-« Profundidsde dos olhos: semi-profundo

. Cor da polpat amarcliada

tgverdeamento Tento (18}, € pouca resisténcia @0 esverdesmento
{z8).
£¥ Radosa
- 7
Cultivar hwolandés, seu tubérculo apresenta as sSeguintes
7 -
caracteristicass (1&,18)

. Formato: ovalado-cilindrico
. Cor £ asperesz da peoliculat amarelo-escura € lisa
- Frofundidade dos olhos?2 pouco profundos = superficiais

- Lo da polpat amarcelo-clara

Suza principal limitoc3o € a dificuldade na produc3o de batata
cemente, n3c 5O em relacio ao tamanho dos tubérculos, que s3o rela
\

tivamente grandes, mas =a osua wmaior suscetibilidade a doengas
- r -
viroticas (zs).

O produto tem boas qualidades culinérias, principalmente no
preparo de batata tipo “palha” (17).



g) Bintje

— . A .
Cultivar holandes, de ewxcoclonte rendimento, € com as seguintes
caracteristicas: (1& &y18,28)

. Forwmato: oval-aionga
E mareia £ lisa brilhante

4 -
io & de ctimo aspocto
i

d
. Lor & aspecrera da pel
o

i
=
et
8l
RE
< w

=
. Profundidades dos olh
. Cor da polp 1
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2.2 BATATA PARA US0O DOMESTICO E PROCESSAMENTO

. . ~ . .

& composigic guimica © con ndigSo fisica dos tubérculocs deter-
wminam d8 gue mancira as batatas podem ser usadas (4B,51).

& avaliagio dz guolidade de novas varisdades ou das  Jx  exis
tentes pode dar ndicaglss soguras € QUE Ser3o ossenciwis paira o
consumidaor in natura ou para o processamento (21,85,87,968) -

TRULE et al. {1042 o WEAVER et al. {108} afirmaram gue,

- - " - 4
melhovrar o valor nutricional dos alimentos processados, © hojo ewm
dia o maior objstivo da goesqiiisa a3 mgriculturs. NEs  sendo
suticiente samonte inurementar & produtividade do matericl C ot
aitos valores nutr iDﬂ&%S, COmMS ATSEQUraIr QiE OS MESMOS SSFI0

- ~e ’ -
mant idos na producaoc indu ial, ou no consumo domestico.

- - 7’ . - - - A

Muitas varicdades apresentam obtima produtividode, resisten—-
cia o doencas € insctos, facilidades no manhejo € coltheitas, igual
capacidade de armazenancnto, entretanto sob o aspecto de proces-
samento possusm limitacgles {(98)

i composicio quimics do

tubérculo

¢ altamente diferanciada,

N . L4 - - 7

depende dc inimziros fatores, desde genéticos, voriedades, esta—
. ~ . ~ - - 7 . -

gio de woturacao e condicoos ambientais. Alem disso, influem  as

condicgies de solo € clima, O tempo € condigbes de crescimznte, ©

uso de fertilizantes est

tox

&

tivas (40,¢65,91,1013

JADHAN et al.
na batata, enfatizando sen
suhstancia como pertencente
essas substdncias spalhadas
r entanto nas regioes metr i

r’ o
tos dos tuberculos

(55} descreveram o5

’ -
stematicas,

. - - A .
icidas, & ainda doencas € substancias

glicoalcaldides presentes

. 4 - - -
potencial toxkico. Classificaram &
& a-solanina & a-chaconina, stando
pela planta, em wmaior concentracgio

portanto presente nos bro



A oxposiglio dos tubdrculos a luz, no campo ou apés a colheita,
desenvolve uma pigmentagis wverde na  superficie. Essa condiglao,
conhecida comd csveordeamento, indica @ formaglo o2 clorofilis, a
gual & inofensiva € insipida. Batatas verdes, no cntanto, s3o a

I

5
- - 7 . - -
sSoCiadas Com R incremento do nivel de gllcoalca16|des, porém es

s

- ’ . -
ses processous  de  esverdcamento & glicoalicalonides sio diferente
{(18,50,55;.

OSHAN (77? discutiu = presenca dec glicoalcaldides em batata,
os tipos de ocorréncia, niveis tuxicoiégicos, metodos de deter-
minaglo, sua reclagic com a prescnca de dOENGas € prasas, € oanos
fisicos aos tubérculos.

KUMAR et al. (&0} relstaram que em condigdes limitantes,
tewmpersturas adversas, leve exXposigio, injidrias mec3nic
to quimico © ataques de wicroorganiswmos freqilentemente causam a
farwmag3o & acumulacio de metabdlitos nos tecidos das pl
alguns deles denominados fitocalexinas. As solanaceas, em  geral,
produzem metabdlitos fendlicos e terpendides.

SHEWFELT (91} =o=nfatizou que danos fisicos as frutas & vege-
teis ni3o sc limitam somente & perda da qualidade vicsual. Abrem
EeSPaGOs para wmicroorganism0s, 9UE pPOr  SuUx VES causam ostresse so
vegetal, gque reage, produzindo metabdlitos conhecidos cowmo fito-
alexinas. Para fins de processamento, essa matéria—-prima  ters
que ser cuidasdosamente monitorada.

A lavagem dos tubérculos os expoem ainda wmais a aglo da luz,
diminuindo sensiveimente seu periodo de conservaclo e contribui
para a formsc3c tanto do esverdeamento como dos glicoalcaldides,
além de n30 se ter em conta a qualidade da dgua utilizada, que
pa maioria doas vezes ja e contaminada por agrotdxicos (29,40,46).



PDWRWOOD & ARI {(30) wmostraram como a iriradiacgdo pode ser uti-
P e - . N ~ - .
lizada na reducgio de pevdas devido 3 o6gdo microbial e danos por
insetos, propiciando uma gqualidade higiénica e ampliando o perio

do de armazenamento de alim=sntos nSc refrigoerados. Em batata, c

iisada para inibigan do brotamento.

. . A . . . - -
Enormes egsforcgos tem sido desenvolvidos pela pesquisa visan
- - ra . * N -
dio alertar os produtores dos riscos dos agrotoxicos, tanto a sua
Fd . + .
auidde comdg dosn consumidares. Lomo respo=ta do consumidor, wvem «

, . 7 .
gqucda do consumd © prejulso patra oS agricultores (8,83,94).

SHEWFELY (91) & ZIND {115 demonstraram gque o consumo de
frutas, vegetais 2 spus produtos nes Estados Unidos tem sumentado
nas duas  dltimas décadas. Um crescimento significativo no consumo
dg Trutas € vegetais frescos £ 2 congeslados  tem sido obssrvado,
segsido de um declinio no COnsumo o vegefais ¢ Ffrutas enlatadacs,

camo se deproende pela Tabels i

TABELA £i. Consumo de frutas e produtos veaetzsis nos Estados
Unidos.

CONSUMO per capita MEDIO X DE MUDANCA
(1}

PRODUTOSR 7e/74 TL577 Be/84 3L/87 7¢/74 e B3/87
Frutas {frescas 75.8 8¢,5 85,9 9,7 i+ 22
Frutas citricas 27,1 26,3 25,5 25,5 - &
frutas ndo citricas 48,6 54,3 66,4 67,3 + 38
Frutas eniatadas/
resfriadas 13,06 ifi,4 G,7 8,5 - 35
Cucos citricoss 37,5 44,9 44,3 47,0 + 25
Frutas congeladas 3,4 3,1 3,0 3,7 + ¢
Frutas secas 2,2 2,3 2,6 3,9 + 36
Uegetais {rescos 6S, A4 6B,6 74,4 77,1 + 21
Vzaetais processados 106,22 §65,1 162,66 164,6 - 2
\egetais congeliados 13,6 i4,4 415,@ 16,6 + 11
Usgetais enlatados e2,6 9¢,7 87,6 87,4 - &
Batata no varejo 75,9 74,7 72,7 5,2 ]
Batata in natura 53,4 47,6 46,5 47,7 - i1
Batata processada 25,60 37,4 26, 27,5 + 27

# inclui enlatados, resfriados ¢ congelados
fontc: SHEWFELT (912
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utilizadas
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9

batata, percorvendo o segiuinte csguemasl

| prooutoRES ]
[ maeuinas | | ATASADISTAS LOCAIS |
ATACADISTAS DOS GRANDES CENTROS ATACADISTAS DE OUTROS CENTROS
. Ceasas CONSUMIDORES

. Leagesy

. tiercados pesraiclos

l

MERCADO UVAREJISTA

- Supermercados

. Feiras livres
7
- ABFrmazens

. fimbulantes

. Outvros

| CONSUMIDORES

Nesse processo de distribuig3o, aos produtores, além da co
ithieita, procedem o carrcgamento e transporte até os atacadistas.
Estes, por sua ver, descarregam, beneficiam (lavagem, escovagem),
classificam, padronizam, cmbalam, carreganmn € transportam para
stacadistas de outros centrozs ou Ceasas © CLeagesp.
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SIHAS F2 {93) ¢ CHOMUHOL (z246,27) analisaram os desafios para
siUperair a Caréncia mlimentar € propusciram a idéia dos Sistemas
Al imentares, gue seria o acompanhamento de todo © circuito do
produto, indo desds o produtor até o consumidor, gue n3%o s3oc os
mesmNs em todos o3 pa £5, NEem 0S5 WeEsmos dentro d4e um mMESmo pPRIS

a =3
em sias diversas regioes, entire campo € cidade.

VIVAECEUS (10770 afirmodg qgiue apesar do Brasil se apresentsr aos
organismos  infernacionais como o “celeiro do mundo”, produsiu um
ex@ército de 32 @wilhBes de famintos. Prowover uma revolugio na
agricaltura, pela gual cada cidade, ou regiaoc do interior,

alidade totxal,
¢ & dnics forma poss ivel paifa  que se €liminge o desempregsc € o

- ____I 7 A 7
escolhera um produto agricola, & a £le agregra gu

fome .«

MULLER (72 entatirou = necessidade de procesder levantamentos,

o sentido de guantificar o mercadoc de procesaamento de batatbtz,
- - . - . . £ J .

com o objetivo de se inteivrar, desde 03, deste metodo de consumo

~

€ sua importancia om relacio ac consumo in natura.

SHAW et al. (¢e) propoem com uso de tecnologiaz adaptadas uma
dinamizacgan desse {fluxo. Num primeiro wmomento, desenvolver umz
estrutura armocenadoira, que retlenhs parte da produgldo propician—
do uma regulzaridade maior gentre oferta £ demanda de batata. Pos

. . . ~e 7 - . -
teriormente, som a utilizagaos de processos tecnologicos, ampliar
formas de consumo de  batata, wmelhorando suas  perspectivas, e o

sisiema passandn a ter outro fluxo, conforme a Figiira 4.

STRINGHETA (97} destacou qgue o processamento de batatas em
suas diversas formas & ums realidade no maioria dos paises dGSEE
volvidos, e€liminando uma serie de inconvenientes, como armazena-
mento domésticm, descasque manual, fritura ou cozimento. Com isco,
o consumo de batata tem crescido sensivelmente.



PROGUTORES - CONSLH

ARFIHZENAMENTO

PROCESSAMENTO

IDORES

FIGURA 4 . Sistema proposto d= distribuigio de
Fonte: SHAW et al. (s8}

A Figura 9 apiresenta os produtos que podem
2.
&

. . ! . . - . - -
indigstrial — biscoitos i

?Fi}ura |

k4 -
domestico

batatsa.

ser obtidos
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friturs
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